OALA MULTIFUNCTIONALA DE GATIT
MULTICOOKER

Model MY4007

Manual de utilizare

Acest produs este destinat, exclusive, uzului casnic. Folosirea in alte scopuri duce la pierderea
garantiei!

Inainte de prima utilizare va rugam s& consultati prezentul manual de utilizare.
Pastrati-I pentru referinte ulterioare!
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RECICLAREA ECHIPAMENTELOR ELECTRICE SI ELECTRONICE UZATE
Acest simbol prezent pe produs sau pe ambalaj semnifica faptul ca produsul respectiv nu trebuie

electromagnetica

tratat ca un deseu menajer obisnuit. Nu aruncati aparatul la gunoiul menajer la
sfarsitul duratei de functionare, ci duceti-1 la un centru de colectare autorizat
pentru reciclare. In acest fel veti ajuta la protejarea mediului inconjuritor si veti
putea Tmpiedica eventualele consecintte negative pe care le-ar avea asupra
mediului si sanatatii umane.

Pentru a afla adresa celui mai apropiat centru de colectare:

- Contactati autoritatile locale;

- Accesati pagina de internet: www.mmediu.ro

- Solicitati informatii suplimentare la magazinul de unde ati achizitionat
produsul

C €Acest aparat este conform cu standardele Europene de securitate si conformitate

RoHS

Acest produs nu contine materiale periculoase pentru mediul inconjurator (plumb,
mercur, cadmiu, crom hexavalent si agenti inflamabili bromurati: PBB si PBDE)

Prin prezenta declaram ca acest produs este in conformitate cu cerintele esentiale si alte prevederi
pertinente din directivele europene; In situatia in care echipamentul nu este insotit de declaratia de
conformitate aceasta se poate solicita la adresa de email :
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Masuri de siguranta

®© Pentru utilizarea Tn sigurantd a acestui produs si pentru a evita ranirea unor persoane sau
deteriorarea aparatului, este indicat sa respectati masurile de sigurantd mentionate mai jos.
Nerespectarea acestora poate cauza accidentarea unor persoane sau deteriorarea produsului.

© Urmatoarele situatii nu sunt luate in considerare:

- Daca produsul este folosit de copii sau de persoane cu dizabilitati care nu sunt supravegheate de un

adult responsabil pentru siguranta lor.

- Daca produsul este folosit de copii.

Poate cauza ranirea Poate cauza deteriorarea
Osemmﬂcatle simboluri:  olnterzis unor persoane sau deteriorarea A Atentionare produsului
oObligatoriu ~ AAtentie . ’
; produsului

o Pentru a evita producerea unor accidente sau o Acest produs este destinat exclusiv folosirii in

deteriorarea produsului, nu il folositi pentru a gati interior. Pentru a evita producerea unui incendiu nu
alimente ce s-ar putea bloca in orificiul de asezati produsul pe o suprafata instabila sau care
evacuare a aburului. nu este termorezistenta.

o Pentru a evita producerea de arsuri la nivelul e Pentru a evita producerea unui incendiu sau
pielii, nu deschideti capacul produsului si nu scurgerile de curent, nu indoiti si nu fortati in nici un
atingeti orificiul de evacuare a aburului pe durata fel cablul electric, evitati contactul lui cu suprafete

functionarii produsului. fierbinti sau cu medii cu temperaturi ridicate.

e Pentru a evita producerea unui incendiu cauzat e Pentru a evita producerea unui incendiu, soc
de supraincalzirea prizei de alimentare, conectati electric sau scurt circuit, conectati cu grija stecherul
produsul independent, la o priza de minim 10A. cablului de alimentare la priza de perete. Nu

o Nu acoperiti capacul produsului cu prosoape atingeti si nu manevrati aparatul in cazul in care
umede, pentru a evita decolorarea sau cablul de alimentare este defect sau ud.

deformarea lui. o Pentru a evita producerea unui incendiu sau a unui
o Nu amplasati produsul in medii cu umiditate soc electric, nu atingeti cablul de alimentare sau
crescuta si evitati contactul lui cu surse de foc. stecherul daca aveti méainile ude sau umede.

o Pentru a evita producerea unui incendiu, soc o Pentru a evita producerea de arsuri la nivelul pielii
electric sau ranirea unor persoane, nu sau gatirea necorespunzatoare a alimentelor, nu

dezasamblati si nu reparati produsul singuri. mutati si nu agitati produsul pe durata functionarii

Apelati la ajutor de specialitate pentru astfel de lui.

activitati. o Pentru a evita producerea unui soc electric nu
o Pentru a evita producerea unui incendiu, a unui introduceti obiecte din metal sau de alta natura in

soc electric sau ranirea unor persoane, evitati orificile de ventilatie situate in partea de jos a

cotactul copiilor cu aparatul. Este interzisa produsului.

folosirea aparatului de catre copii! e Nu asezati vasul de gatit pe foc. Nu introduceti

ANU ATINGETI vasul interior de gatit in timpul sau produsul in apa si nici in alte lichide.
imediat dupa prepararea alimentelor. Este foarte e Daca vasul de gatit s-a deformat contactati un
fierbinte! centru autorizat de service pentru a il inlocui, nu

o Nu spalati orezul direct in vasul de gatit pentru a folositi produsul deteriorat.
nu deteriora stratul non-aderent al acestuia. o Tnainte de a pune vasul de gatit pe plita produsului,

o Pentru a asigura conectarea corectd a vasului stergeti bine fundul vasului si suprafata plitei.
interior la plita produsului, rotiti-l usor dupa ce I-ati o Dacd nu doriti s& pastrati la cald alimentele,
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introdus in corpul aparatului. scoateti stecherul cablului de alimentare din priza
Un cablu de alimentare defect trebuie Tnlocuit dupa ce s-a incheiat procesul de gatire. (Nu trageti
imediat de personalul unui centru autorizat de direct de cablu, ci de stecher)

service. A Pentru a evita producerea unor situatii periculoase
Nu lasati alimentele mai mult de 12 ore in vasul este interzis persoanelor neinstruite sa
de gatit, cu functia de Pastrare la cald activata. dezasambleze acest produs. Contactati personalul
Acestea se pot altera. unui centru autorizat de service pentru a repara

produsul defect.

Acest produs nu este destinat folosirii de catre persoane (inclusiv copii) cu abilitati fizice, senzoriale
sau mentale reduse sau lipsite de experienta sau cunostinte, decat daca au fost instruite cu privire
la modul de folosire in siguranta a aparatului de catre o persoana responsabila pentru siguranta lor.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se joaca cu produsul.

Acest aparat poate fi utilizat de catre copiii cu varsta de peste 8 ani si de catre persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau lipsite de experienta si de cunostinte, daca
acestea au fost supravegheate sau pregatite in vederea utilizarii aparatului in conditii de siguranta
si daca inteleg riscurile asociate. Copiii nu se vor juca cu aparatul. Curatarea si intretinerea nu vor fi
realizate de catre copii nesupravegheati.

AVERTISMENT: Copiii cu varste mai mici de 8 ani vor fi {inuti la distanta daca nu pot fi
supravegheati in permanenta.

Curatarea si intretinerea nu trebuie efectuata de copii sub 8 ani sau fara supraveghere.

Sfaturi si sugestii utile

O Imaginile prezentate in acest material pot diferi fata de produsul in sine.

OPentru a evita producerea unor situatii periculoase, Tnainte de a folosi aparatul, verificati daca vasul de
gatit si orificiul de evacuare a aburului sunt instalate corespunzator.

® Pe durata functionarii produsului este normal sa se auda sunete precum “Di ... Da” sau “Si ...Si .
Acest lucru nu inseamna ca produsul nu functioneaza corespunzator sau ca este defect.

(O Este indicat ca intre doua gatiri succesive sa lasati aparatul sa se raceasca timp de 15 minute fnainte
de a il reporni din nou.

® Nu folositi apa fierbinte pentru a gati alimentele. Acest lucru poate afecta buna functionare a

sistemului de control electronic.

(O Cand gatiti orez, folositi ca unitate de masura gradatia de pe vasul de gatit.

©Daca produsul nu mai functioneaza corespunzator sau daca nu mai functioneaza deloc, deconectati-|
de la priza de perete si contactati un centru autorizat de service pentru a il repara. Nu incercati sa
reparati singuri produsul defect!

(OAcest produs este destinat exclusiv folosirii in gospodarii individuale sau in medii rezidentiale, nu este
destinat folosirii in scopuri comerciale sau de orice alta natura.

O Pentru a indeparta mirosurile persistente, este indicat sa curatati periodic capacul detasabil si orificiul
de evacuare a aburului.

© Producatorul isi rezerva dreptul de a modifica speficatiile tehnice ale acestui produs fara notificari
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prealabile.

Descriere produs

Vas interior de gatit

Cablu de alimentare

1.) Vas interior de gatit
2.) Capac

3.) Panou de control
4.) Cablu de alimentare

Panou de control

® @
Rice Dessert Pasta pol\fri.'lgge Soup START
Pilaf Congee

Yogurt Steam

Deepfry Reasted  grew  Vegetables Reheat

Hours Min
i
Time

Accesorii:
1.) Pahar de masura
2.) Lingura pentru orez
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3.) Accesoriu pentru

gatit la abur

4.) Cablu de alimentare

Specificatii produs

Multicooker MY4002

Capacitate vas Cantitate orez .
L Putere L Alimentare
gatit (masuri)
3L 500w 2-6 920-240V/~/
4L 700W 2-8 s
50Hz
5L 900w 2-10

Instructiuni de utilizare

1. Varugam sa cititi cu atentie acest manual de utilizare si sa va asigurati ca specificatiile tehnice ale
prizei de perete la care doriti sa conectati aparatul corespund cu specificatiile tehnice marcate pe
placuta cu date tehnice a aparatului.

2. Scoateti aparatul si toate accesoriile sale din ambalaj, curatati vasul de gatit, capacul detasabil si
orificiul de evacuare a aburului.

3. Dupa ce s-au uscat, asamblati la loc toate componentele produsului.

4. Folosind paharul de masura alegeti orezul, spalati-I bine intr-un vas separat si apoi puneti-l in vasul
de gatit. Nu spalati orezul direct in vasul de gétit pentru a nu deteriora stratul non-aderent al acestuia.
5. Dozajul corect orez/apa este de 1:1~1.2, iar pentru Congee este de 1:8. Puteti ajusta acest dozaj
dupa preferinta. Nu puneti insa apa sau lichide in vas peste semnul de nivel Max.

6. Inainte de a introduce vasul de gatit in aparat, stergeti bine suprafata lui exterioara. Distribuiti cat
mai uniform stratul de orez pe fundul vasului de gatit, apoi rotiti usor vasul pentru a se conecta mai bine
la plita.

7. Inchideti capacul, se va auzi un sunet “KaDa”. Dac& nu inchideti bine capacul, exista posibilitatea ca
alimentele sa nu se gateasca corespunzator programului si setarilor alese.

8. Conectati aparatul la priza de perete, apoi selectati programul de gatit si apasati tasta “Start” pentru
a incepe gatirea.

Operare si folosire butoane de control

Start

Apasati butonul “Start”, aparatul va incepe programul standard Fierbere orez. Tasta aferenta
acestui program va fi luminata pe toata durata programului.

Meniu

Meniul are disponibile urmatoarele programe: Orez, Pilaf, laurt, Prajire, Friptura, Tocana,
Legume, Reincalzire, Supa, Congee

Apasati tasta “Meniu” pentru a selecta programul de gatire si apasati din nou pentru a incepe
rularea programului ales.

(Anumite functii descrise in acest manual nu sunt disponibile la toate modelele produsului)

pg. 5



®
Multicooker MY4002
Timp de gatire

Timpul de gatire se refera la durata totala a programului selectat.
Timpul de gétire poate fi ajustat cu ajutorul butoanelor " Hours/+ " si " Min/-".
(Anumite functii descrise in acest manual nu sunt disponibile la toate modelele produsului)

Pastrare la cald/Off

La finalul programului de gatire selectat aparatul intra automat pe modul Pastrare la cald.
Aceasta functie poate fi setatd apasand tasta “Warm/Off”

Observatie: in modul Pastrare la cald orezul isi va mentine proprietatile timp de 5 ore, dupa
care se decoloreaza si Tsi poate altera gustul. Produsul va reveni automat la modul stand-by
dupa 24 de ore de functionare in modul Pastrare la cald.

Apasand aceasta tasta functia selectatéd din modul curent de functionare este anulata si
produsul revine automat la modul stand-by.

Setare tempetatura

Apasati tasta “Setare temperaturd” in programele care au posibilitatea de a modifica
temperatura de gatire (Prajire, Fripturd, Reincalzire, Pastrare la cald) si programul intra in
modul Setare temperatura.

Puteti ajusta temperatura cu ajutorul tastelor " Hours/+ " si " Min/-".

(Anumite functii descrise in acest manual nu sunt disponibile la toate modelele produsului)

Taste “Hours /+” si “Min /- "

Apasati tastele “Hours /+” si " Min /- " pentru a seta timpul sau temperatura de gatire.
(Anumite functii descrise in acest manual nu sunt disponibile la toate modelele produsului)

Presetare

Apasati butonul "Preset" pentru a accesa meniul Timp. Pentru a regla timpul, apasati tastele
“Hours /+” si " Min /- ". Pe ecran se va afisa timpul selectat.

Functia Presetare este disponibla pentru programele:

Orez, Pilaf, Tocana, Supa, Congee, Gatire la abur, Terci, Legume

Functia Presetare nu este disponibla pentru programele:

laurt, Parjire, Friptura, Desert, Paste, Reincalzire

Instructiuni de utilizare Timer

1.) Apasati butonul "MENIU" pentru a selecta programul dorit, de exemplu Orez.

2.) Apasati butonul "Preset", apoi tastele “Hours /+” si Min /- " pentru a seta timpul de gatire (finalul programului).
Fiecare apasare a butonului “Hours/+” mareste timpul de gatire cu céte 1 ora, fiecare apasare a butonului “Min
/- “reduce timpul de gatire cu cate 10 minute.

3.) Apasati butonul "START" pentru a intra in modul Preset, timpul setat este afisat pe ecran si incepe
numaratoarea inversa. De exemplu, daca ora actuald este 14:00 si doriti s& serviti orezul la ora 19:00,
selectati functia corespunzatoare si setati ora la 5:00, apoi apasati tasta “Start”. Orezul va fi fiert la ora 19:00.
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Setare timp de gatit

Tabelul de mai jos are doar titlu informativ (Anumite functii sau programe mentionate mai jos nu sunt
disponibile la toate modelele produsului)

Program Orez Pilaf laurt Prajire Friptura Tocana Legume Reincalzire Abur Congee Supa Terci Desert
Timp de
5 50
gatit / / 8h 30 min | 30 min 1h 5 min 20 min 45 min 1h 30 min
min min
implicit
Gama
6-12 5-60 10-60 5-30 5-60 | 10-99 | 30 min | 10-99 | 10-60
de / / 1-8 h -
h min min min min min -8h min min
reglare

De exemplu, daca vreti sa faceti Congee (terci din orez), trebuie sa gatiti orezul timp de 2 ore:

Apasati butonul “MENIU” pentru a selecta programul “Congee”, apoi apasati butonul “COOKING TIME”,
si apoi cu ajutorul tastelor “Hours /+” si “Min /- “setati timpul de gatire la 2:00, apoi apasati butonul
“START” pentru a incepe procesul de gatire.

Aceasta functie nu este disponibila pentru programele:

Orez, Pilaf, Desert, Incélzire lapte, Desert, Reincalzire

Setare temperatura
Tabelul de mai jos are doar titlu informativ (Anumite functii sau programe mentionate mai jos nu sunt

disponibile la toate modelele produsului)

Functie Prajire Friptura Reincalzire | Pastrare la cald
Te t
emperara 120°C 125°C 60°C 73°C
implicita

Gama de reglare | 120°C \140°C \160°C 125°C ~145°C 60°C ~120°C | 63°C\73°C\83°C

De exemplu,

1.) Daca vreti sa alegeti programul “Prajire” la 140°C:

Apasati butonul “MENIU” pentru a selecta functia “Prajire”, apoi apasati butonul “Setare temperatura” si
apoi tastele “Hours /+” si “Min /- “pentru a selecta “140°C”, apoi apasati tasta “START” pentru a incepe
gatirea propriu-zisa.

2.) Daca vreti sa alegeti programul “Reincalzire” la 110°C:

Apasati butonul “MENIU” pentru a selecta functia “Reincalzire apoi apasati butonul “Setare temperaturd”
si apoi tastele “Hours /+” si “Min /- “pentru a selecta “140°C” , apoi apasati tasta “START” pentru a incepe
gatirea propriu-zisa.

Instructiuni pentru programul laurt

(Doar pentru modele care au aceasta functie) Ingrediente
1. Curatati bine vasul de gatit, adaugati ingredientele necesare si Lapte laurt
amestecati-le bine. 1L 100 mi

2. Apasati butonul “MENIU” pentru a selecta programul “laurt’, apoi
apasati tasta “START” pentru a incepe gatirea propriu-zisa.
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Curatare si ingrijire produs

1. Curatarea garniturii si a capacului detasabil: Deschideti capacul, scoateti garnitura detasabila,
spalati-le cu apa curata, apoi stergeti-le bine cu o carpa sau un prosop pana se usuca si puneti-le la loc
in pozitia corecta. (nu trageti prea tare de garnitura pentru a nu o deforma. O garnitura deformata nu va
etansa la fel de bine vasul de gatit)

2. Curatarea valvei de evaporare a aburului: scoateti valva, spalati-o cu apa curata, apoi stergeti-o bine
CuU O carpa sau un prosop pana se usuca si puneti-o la loc in pozitia corecta

3. Curatarea vasul de gatit: curati-l cu un burete sau cu un prosop, apoi stergeti-I bine. (Nu folositi bureti
din metal pentru a curata vasul, pentru a nu ii deteriora stratul non-aderent)

4. Curatarea plitei: daca raman resturi alimentare pe plita, curatati-o cu héartie de glaspapir #320 si apoi
stergeti-o cu o carpa moale.

Diagrama circuit electric

Termostat incélzire Termostat incélzire
parte superioars parte inferioard
e e | . e |
—
Siguranta
| —
F O | —
~
I é PLACA DE BAZA E PLACA DE CONTROL
Sigurantd
N ‘ !
O —

WAl Iawad

Mentine calde Mentine cald3
partile laterale partea de jos

L/\/\/\/\/\/J

ELEMENT INCALZIRE

1.) Placa circuit electric

2.) Placa afisaj electronic

3.) Curea functie Pastrare la cald
4.) Placa functie Pastrare la cald
5.) Plita incalzire

6.) Rezistenta sensibila la caldura
7.) Rezistenta sensibila la caldura
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Depanare probleme tehnice
Nu incercati sa reparati singuri produsul defect. Contactati un centru autorizat de service.

Multicooker MY4002

Nr Simptome Cauze posibile Remediere probleme
1. Conexiune necorespunzatoare la sursa | 1. Verificati dacé aparatul este bine
= de alimentare conectat la priza de perete
g Produsul nu . . . ; ;
5) ncAlzeste 2.Placa electronica defecta 2. Contactati centrul de service pentru
1 § ’ 3.Conexiune necorespunzatoare a | reparatii
z,_ circuitelor electronice
@ Produsul . L ) Contactati centrul de service pentru
L Defectiune la circuitul electric ’ .
incalzeste ’ reparatji
=1 1. Defectiune la circuitul de control a temperaturii
9 ] % Produsul nu 2. Plita de Incalzire este defecta Contactati centrul de service pentru
® § incalzeste 3. Scurt circuit pe placa de baza reparatji
3 4. defectiune la dircuitul electric
1. Deformarea plitei 1. Curdtati cu glaspapir 320, dar daca
2. Intre plita si vasul de gétit sunt corpuri este deteriorata grav, trebuie inlocuita.
Orezul nu se fierbe bine . pra s ) i g P . J .
3| sau camul dureazs straine sau resturi de alimente Contactati centrul de service
p:(;z multim 3. Vasul de gatit s-a deformat 2. Curatatj cu glaspapir 320;
P P 4. Defectiune la circuitul electric principal 34, 5 Contactati centrul de service
5. Defectiune la circuitul de control a temperaturii | pentru reparatii
Orezul s-a ars sau functia | 1. Defectiune la circuitul electric . .
y ’ § o . | Contactati centrul de service pentru
4 Pastrare la cald nu 2. Defectiune la circuitul de control a temperaturii ’ )
. . reparatii
functioneaza ’
La programul Congee se | 1. Defectiune la circuitul electric . .
. . o . | Contactati centrul de service pentru
5 | scurge preamulta apadin | 2. Defectiune la circuitul de control a temperaturii ’ reparati
vasul de gatit pares
5 Orezul sau Congee-ul nu 1. Defec.’gune la .cm?wtul electic _ | Contactati centrul de service pentru
sefierb 2. Defectiune la circuitul de control a temperaturii reparati
. Defectiune la senzorul de jos Contactati centrul de service pentru
7 Ecranul afiseaza E1 ’ ' "
reparatii
. Defectiune la senzorul de sus Contactati centrul de service pentru
8 Ecranul afiseaza E2 ’ ' "
reparatii
Scurt circuit al senzorului de jos Contactati centrul de service pentru
9 Ecranul afiseaza E3 J ’ . pe
' reparatii
1 . Scurt circuit al senzorului de sus Contactati centrul de service pentru
Ecranul afiseaza E4 ’ .
0 ’ reparatii
1. Deformarea plitei 1. Contactati centrul de service
2. Intre plita si vasul de gatit sunt corpuri | 2. Curatati cu glaspapir 320;
11 Ecranul afiseaza E5 straine sau resturi de alimente; 3. Contactati centrul de service

3. Vasul de gatit s-a deformat
4. Defectiune la circuitul electric

4. Contactati centrul de service pentru
reparatii
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