INFINITE POSSIBILITIES '

MANUAL UTILIZARE
USER MANUAL

@ MASINA DE TOCAT MY4095

@ MEAT GRINDER MY4045




MY4095
Manual de utilizare

Cititi cu atentie informatiile si pastrati-le!
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DESCRIERE COMPONENTE

COoNOIORAWN =
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Tava de alimentare

Angrenaj plastic

Carcasa

Buton ON/O/R (Pornit/Oprit/Revers)
Comutator I/l

Buton viteza

Spatula de impingere (optional)
Angrenaj (optional)

Bucsa (optional)

. Corp razatoare (optional)

. Adaptor lame razatoare (optional)

. Accesoriu feliere (optional)

. Accesoriu radere (optional)

. Cutit razatoare (optional)

. Melc accesoriu stoarcere (optional)

Q® @ ® © OO
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16. Sita suc de rosii (optional)

17. Atasament pentru suc de rosii
(optional)

18. Surub ajustabil (optional)

19. Capac (optional)

20. Spatula de impingere

21. Corp tocator

22. Melc

23. Sita mica

24. Sita medie

25. Sita mare

26. Inel de fixare

27. Cutjt

28. Atasament pentru carnati

29. Atagament pentru kubbe




INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA

@ Acest produs este destinat uzului casnic. Nu folositi in scopuri industriale.

& inainte de a trece dintr-un mod de lucru la altul (de la ON la R - revers; sau de
la R la ON - mod de lucru normal) asigurati-va cd ansamblul s-a oprit complet.
Asteptati 30 de secunde inainte de a trece de la un mod de lucru la altul (de la
ON la R - revers; sau de la R la ON - mod de lucru normal). in caz contrar
masina se poate defecta si, riscati, pierderea garantiei.

@ Scoateti din priza, de fiecare data, cand asamblati sau dezasamblati masina de
tocat carne.

@ Acordati o atentie sporita atunci cand folositi masina de tocat carne in preajma
copiilor.

€ Cand mutati masina de tocat, asigurati-va ca tineti, cu amandoua mainile, de corpul
acesteia. Nu o mutaii tinand de tava pentru alimentare sau de tocator.

4 Nu montati, niciodata, cutitul si sitele atunci cand doriti sa folositi accesoriul kubbe.

€ Niciodatd, nu apasati ingredientele, ce urmeaza a fi tocate, cu mana. Folositi, pentru

aceasta operatiune, dispozitivul de impingere.

Nu tocati ingrediente foarte dure cum ar fi: oase, alune in coaja, etc.

Nu tocati ghimbir sau alte ingrediente cu fibra dura.

Nu Iasati niciodata masina de tocat sa mearga, in regim continuu, mai mult de 8

minute. Dupa aceste 8 minute asteptati, cel putin, 10 minute pentru a permite

motorului sa se raceasca.

€ Pentru a nu se bloca, nu apasati cu presiune ingredientele si nu fortati masina de
tocat.

€ Daca este activat circuitul de protectie, nu uitati sa opriti masina de tocat din buton.

€ Nu incercati, niciodata, sa inlocuiti parti componente sau sa reparati singuri masina
de tocat. Pentru aceasta apelaii la unitatile service specializate.

@ Acest produs nu trebuie folosit de persoane (inclusiv copii) cu abilitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse decat daca au fost instruite Tn prealabil sau sunt
supravegheate.

@ Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu acest produs destinat exclusiv
uzului casnic.

€ Daca cablul de alimentare este avariat, acesta trebuie inlocuit de producator sau de
personal tehnic autorizat pentru a evita producerea vreunui accident.

L 2R 2R 4

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

@ Verificati daca tensiunea de alimentare, inscrisa pe eticheta masinii de tocat
carne, corespunde cu tensiunea furnizata in casa dumneavoastra.

@ Spalati toate componentele masinii de tocat (exceptand corpul acesteia) folosind
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apa calda si detergent pentru vase.

4 Tnainte de a introduce stecherul in priz& asigurati-va c& butonul de comands, al
masinii de tocat carne, ON/O/R este in pozitia “0”.

| INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

ASAMBLAREA

1. Apasati butonul de deblocare si tinand de

tocator introduceti-l in lacasul acestuia (cand
introduceti tocatorul acordati o deosebita atentie
ghidajului de pe acesta si de pe corpul masinii.
Urmariti indicatiile sagetii din fig. 1), apoi
rasuciti-l, usor, In sens invers acelor de

ceasornic pana auziti un click. Luati degetul de
pe butonul de deblocare si asigurati-va ca
tocatorul este bine fixat in pozitia lui (fig. 2).

2. Introduceti melcul in interiorul tocatorului, mai
intai cu capatul alungit, si rasuciti-l pana se

potriveste cum trebuie in angrenajul de plastic
de pe carcasa motorului (fig. 3).

3. Montati cutitul pe axul melcului, orientand fata
taietoare spre exterior, aga cum este aratat in
imagine (fig. 4). Daca nu fixati, corespunzator,
cutitul alimentele nu vor fi tocate.

4. Montati sita dorita imediat dupa cutitul masinii
de tocat. Orientati sita astfel incat sa intre pe
nervura de ghidare, asa cum se vede in imagine
(fig. 5).

5. Puneti inelul de fixare pe pozitie si, in timp ce
sprijiniti sau apasati centrul sitei cu un deget,
insurubati-l cu cealalta mana asa cum este aratat in imagine (fig. 6). Nu strangeti
foarte tare.

6. Montatj tava de alimentare si fixati-o pe pozitie.

Pozitionati masina de tocat intr-un loc drept si care nu se misca.

8. Nu blocati fantele de aerisire care se afla amplasate in partea de jos a carcasei
motorului masinii de tocat carne.

~
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TOCAREA CARNII

L 4

L 4

Taiati carnea Tn bucati care sa incapa pe tubul de alimentare al masinii de tocat
carne. Este recomandata carnea fara zgarciuri, fara oase si care sa nu fie grasa.
Dimensiuni aproximative: 20 mm x 20 mm x 60 mm, in felul acesta vor intra cu
usurinta pe tubul de alimentare.

Introduceti cordonul de alimentare in priza si pozitionati comutatorul VIl in pozitia "I".
Dupa aceea puneti comutatorul ON/O/R in pozitia "ON".

Puneti alimentele in tava de alimentare a masinii de tocat carne. impingeti carnea
pe tubul de alimentare folosind, numai, dispozitivul de impingere din dotarea masinii
de tocat carne (fig.7).

Dupa ce terminati de folosit masina de tocat, opriti-o din buton si scoateti-o din priza
inainte de a o dezasambla.

FUNCTIA REVERSIBILA

ATENTIE! Tnainte de a trece dintr-un mod de lucru la altul (de la ON la R - revers; sau
de la R la ON - mod de lucru normal) asigurati-va ca ansamblul s-a oprit complet.
Asteptati 30 de secunde Tnainte de a trece de la un mod de lucru la altul (de la ON la R
- revers; sau de la R la ON - mod de lucru normal). In caz contrar masina se poate
defecta si, riscati, pierderea garantiei.

L 4

n cazul in care, din cauza alimentelor pe care le tocati, masina de tocat se
blocheaza opriti-o apasand comutatorul I/ Il si trecandu-l in pozitia "ll". Comutatorul
ON/O/R trebuie trecut in pozitia "R".

Melcul masinii de tocat carne va incepe sa se roteasca in directia opusa eliberand,
astfel, tocatorul de alimentele care il blocasera.

Daca in urma acestei operatiuni masina de tocat carne este, inca, blocata, opriti-o,
scoateti-o din priza si curatati-o.
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Aluatul

Carne macra

Faina

Condimente

Miez de nuca (tocata marunt)
Praf de piper rosu

Piper

consistenta mai bune.

@ Frecati bine umplutura de
trei ori.

@ Desfaceti masina de tocat
inversand pasii de la 5 la 3,
necesari pentru a indeparta
sita si cufitul.
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SA FACEM KUBBE

RETETA

Umplutura:

Carne de oaie 100g

Ulei masline 11/linguri

Ceapa (tocata fin) 11/ linguri

Condimente dupa gust

Sare dupa gust

Faina 11/ linguri

€ Tocati carnea de oaie odatd sau de doua ori.
& Ciliti ceapa pana devine maronie si addugati carnea de oaie
tocata, condimentele, sarea si faina.

4509
150-200g
dupa gust
1

dupa gust
dupa gust

€ Tocati carnea de trei ori si amestecati, impreuna, toate ingredientele intr-un vas.
Mai multa carne si mai putina faina, folosite pentru aluat, ii confera un gust si o

-3

£

€ Montati accesoriul Kubbe (15 A si B) pe capatul melcului, masinii de tocat carne,




pozitionandu-| astfel incat sa intre pe nervura de ghidare (fig.8).
€ Strangeti inelul de fixare, fara a-l forta (fig.9).
€ Cu acest accesoriu puteti face, din aluat, cilindrii ce vor fi, apoi, umpluti cu
amestecul (fig.10).
Formati kubbe-urile ca in figura de mai jos. Dupa ce ati lipit capetele prajiti-le n ulei
incins.

TAIERE, FELIERE, RAZATOARE (optional) |

€ Apasati butonul de deblocare tineti capatul corpului razatoarei si introduceti in
orificiul de plastic (atentie la sageata indicata in figura 8) apoi rotiti in sens invers acelor
de ceasornic si ingurubati. Razatoarea va fi montata corect cand auzitj clikul de blocare
a acesteia (fig 8).

# Infunctie de ceea ce doriti s& faceti montatj accesoriile de téiere, feliere, razuire in
interiorul corpului razatoarei. Nota: asigurati-va ca accesoriul ales este montat correct
(vezi figura 9).

€ Rotiti butonul “I/II” la pozitia “I” si butonul “ON/0/R” la pozitia “ON” pentru feliere.
Introduceti alimentele si apoi apasati cu spatula de impingere (vezi figura 10).

€ Dupa utilizare opriti aparatul si scoateti-l din priza.

El
ol

SA FACEM CARNATI

¢ Inainte de a incepe montati accesoriul pentru carnati asa cum este aratat in
imaginea de mai jos (fig.11) urmand pasii urmatori:

o Apasati butonul de deblocare si tindnd de tocator introduceti-l in lacasul acestuia
(cand introduceti tocatorul acordati o deosebita atentie ghidajului de pe acesta si de
pe corpul masinii. Urmariti indicatjile sagetii din fig. 1), apoi rasucitj-I, usor, in sens
invers acelor de ceasornic pana auziti un click. Luati degetul de pe butonul de
deblocare si asigurati-va ca tocatorul este bine fixat in pozitia lui (fig. 2).

¢ Introduceti melcul in interiorul tocatorului, mai intai cu capatul alungit, si rasucifi-I
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pana se potriveste cum trebuie Tn angrenajul de plastic de pe carcasa motorului (fig.
3).

o Montati cutitul pe axul melcului, orientand fata taietoare spre exterior, aga cum este
aratat in imagine (fig. 4). Daca nu fixati, corespunzator, cutitul alimentele nu vor fi
tocate.

o Montati sita dorita imediat dupa cutitul masinii de tocat. Orientati sita astfel incat sa
intre pe nervura de ghidare, asa cum se vede in imagine (fig. 5).

¢ Pozitionati palnia si infiletati, corespunzator, inelul de fixare.

]

SUCUL DE ROSII (optional)

€ Urmdriti imaginea cu instalarea accesoriilor pentru sucul de rosii (fig 12) si urmati

pasii urmatori:

o Apasati butonul de deblocare si {indnd de tocator introduceti-l in lacasul acestuia
(cand introduceti tocatorul acordati o deosebita atentie ghidajului de pe acesta si de
pe corpul masinii. Urmariti indicatiile sagetii din fig. 1), apoi rasuciti-l, ugor, in sens
invers acelor de ceasornic pana auziti un click. Luati degetul de pe butonul de
deblocare si asigurati-va ca tocatorul este bine fixat in pozitia lui (fig. 2).

o Introduceti melcul in interiorul tocatorului, mai intai cu capatul alungit, si rasuciti-1
pana se potriveste cum trebuie in angrenajul de plastic de pe carcasa motorului (fig.
3).

« In capé&tul melcului pozitionati melcul accesoriului de stoarcere si, cu cealaltd mana,
montati inelul de fixare ca in figura 12.




€ Rosiile, taiate in patru, se pun in tava de alimentare si folositi spatula pentru a le
impinge.

CURATAREA S| INTRETINEREA |

DEMONTAREA

4 Tnainte de aceast4 operatiune asigurati-vé c& motorul
masinii de tocat carne este complet oprit.

€ Scoateti stecherul din priza.

€ Demontati toate accesoriile masinii de tocat carne,
inversand pasii de la 1 la 6 asa cum este aratat in
imaginile respective.

€ Pentru a scoate, mai usor, sita din tocatorul masinii de
tocat carne, puteti folosi o surubelnita. Plasati surubelnita
intre marginea sitei si tocator, aga cum este aratat in fig.
13.

€ Pentru a scoate corpul tocatorului apasati butonul de
deblocare de pe corpul masinii de tocat carne si rasuciti in sens invers acelor
ceasornicului, ca in figura 14.

CURATAREA

@ Indepartati toate resturile de carne din tocator si de pe celelalte accesorii ale masinii
de tocat carne. Spalati in apa calda cu detergent de vase.

€ Nu folositi solutii pe baza de clorind, sau alte substante chimice sau abrazive, ce pot
afecta suprafetele cromate ale aparatului.

€ Nu scufundati corpul masinii (cu motor) in apa. Stergeti-o usor cu o carpa moale.

4 Diluantji si substantele pe baza de petrol pot afecta culoarea unitatii, de aceea nu
trebuie folosite.

@ Folosind o carpa umeziti toate accesoriile taioase (site si cutit), cu ulei vegetal.
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Caracteristici

Design ergonomic - usor de manevrat
Motor puternic cu eficienta sporita
Functie revers

Cutit din otel inoxidabil

Storcator rosii

Razdtoare legume

Nivel scazut de zgomot

Trei site din metal: 3.0 mm (mica);
5.0 mm (medie); 7.0mm (mare)

Specificatii tehnice
Tensiune de alimentare: 220-240V~/50Hz
Putere nominald: 600W
Putere maxima: 1500W
Nivel de zgomot (dB): <80
Clasa II de electrosecuritate
G.N./G.B.(KG): 4.3 / 5.3kg
Dimensiuni aparat (mm): 330X185X322
Dimensiuni ambalaj (mm): 385X255X255
Fabricat R.P. China

Accesoriu pentru carnati, Dispozitiv de impingere

Capacitate tocare (kg/min): porc 0,5/ vita 0,4

Ambalaj carton
Tavita din aluminiu.
CE/ GS/ EMC/ ROHS
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Complet Electro Serv S.A.

str. Poligrafiei, nr. 1C, cladirea Ana Holding, Bucurest
email office@ces.ntra
website, wiwy rvria ro

DECLARATIE DE CONFORMITATE Nr. 2016/MT214

Noi, Complet Electro Serv S.A. b-dul. Poligrafiei, nr. 1C, cladire Ana Holding, Etaj 2,
Bucuresti in calitate de importator al brand-ului Myria, confirmam ca produsele:

Tip Produs Brand | Model Caracteristici

Masina de tocat carne | Myria [ MY 4085 220-240V~ 50Hz/ 1500wV
sunt conforme cu Directivele:

2014/35/UE referitoare la echipamentele electrice destinate utilizarii in cadrul unor
anumite limite de tensiune

2014/30/UE -Compatibilitate electromagnetica

2011/65/EU-RoHS

sl standardele Europene:

Categorie Tip Produs Standarde applicate An
EN 55014-1 2006

EMC Masina de tocat carne | +A1 2009
+A2 2011

EN 55014-2 1997

EMC Masina de tocat carne | +A1 2001
+A2 2008

EMC Masina de tocat carne [ EN 6100-3-2 2014
EMC Masina de tocat carne [ EN 6100-3-3 2013
. EN 60335-1 2012

LVD Masina de tocat carne FAT 2014
EN 60335-2-14 2006

LVD Masina de tocat carne | +A1 2008
+A11 2012

LVD [Masina de tocat carne | EN 6223 2008
RoHS |Masina de tocat carne [ EN50581 2012

Aparatul poarta marcajul CE respectand toate standardele UE.

Prezenta declaratie a fost completata in baza Declaratiei de Conformitate emisa de catre
Producator.

Locul si data emiterii declaratiei Bucuresti, 23-06-2016

Cristian Camara Bucuresti
Administrator 23-06-2016

g

& _» Complet Efectro Serv




MY4095

Instruction manual

Please read carefully and keep the instruction well




DESCRIPTION

1. Hopper plate

2. Wave box head

3. Body

4.0N/0/R (ON/OFF/ Reverse)
knob attachment

5. I/ Il switch attachment

6.Fasten button

7.Material pushing stick

8.Vegetable cutting of tooth sets

9.Bushings

10.Vegetable cutting of the head

11.Shuan Deduction for the sliced tube

12.Sliced tube

13.Shredded tube

14.Strip cutting tube

15.Tomato attachment snake

DO OO

16.Screen

17.Tomato attachment bracket
18.Adjustable screw
19.Dam-board

20.Food pusher
21.Head
22. Snake
23.Cutting plate (fine)
24, Cutting plate (medium)
25. Cutting plate (large)
26.Fixing ring
27.Cutting blade
28.Sausage attachment
29.Kubbe attachment
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IMPORTANT SAFEGUARDS

€ Home use only. Do not use for industrial purpose.

€ Unplug when assembling and disassembling the unit.

@ Close supervision is necessary when any appliance is used near children.

€ When carrying the unit be sure to hold the body with both hands. Do not carry the
unit by the hoppper plate or head.

€ Do not fix the cutting blade and cutting plate when using kibbe attachment.

@ Never push products by hand. Use food pusher.

Do not grind hard food such as bones, nuts, etc.

Do not grind ginger and other materials with hard fiber.

Continuous running of meat grinder should be not more than 10 minutes with the

following 10minutes interval for motor cooling.

Operate the unit from “ON” to “R” or from “R” to “ON” after the previous

working condition stops more than 30 seconds, or it may cuase some unnormal

case such as moving up and down and easily destroy the unit.

@ To avoid jamming, do not force to operate the unit with excessive pressure.

€@ When the circuit breaker activates, do not switch on.

@ Never try to replace the parts and repair the unit by yourself.

* oS00

@ This appliance is not intended for use by persons(including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety

4 Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

@ Do not operate this appliance if the cord or plug is damaged. Return it to the store

of service or repair by professional serviceman.

FOR THE FIRST TIME

@ Check that voltage indicated on the rating label corresponds the mains voltage in
your home.

@ Wash all parts (except body) in warm soapy water.

@ Before plug in, ensure the ON/O/R switch is in "0"  position.




INSTRUCTION FOR USE

ASSENBLING

@ Press the fasten button, hold
the head and insert it into the
inlet(when inserting pls pay
attention the head must be
slanted as per arrow indicated
on the top,see fig.1),then
move the head anticlockwise
so that the head being
fastened tightly . There will
be locked when you heard a
voice of “KA”. (fig.2)

@ Place the snake into the head,
long end first, and turn to
feed the screw slightly until it
is set into the motor housing
(fig.3).

@ Place the cutting blade onto
the snake shaft with the blade
facing the front as illustrated
(fig.4).If it is not fitted
properly, meat will not be
grinded.

@ Place the desired cutting plate
next to the cutting blade,
fitting protrusions in the slot
(fig.5).

@ Support or press the centre of the cutting plate with one finger then screw the
fixing ring tight with another hand (fig.6). Do not over tighten.

@ Place the hopper plate on the head and fix it into position.

@ Locate the unit on a firm place.

@ The air passage at the bottom and the side of the motor housing should be kept
free and not blocked.

MINCING MEAT

@ Cut all foods into pieces (Sinewless, boneless and fatless meat is recommended,
approximate size :20 mm x 20 mm x 60 mm) so that they fit easily into the

hopper opening.
@ Plug the unit on and switch I/ II knobto" I " ,then switch ON/O/R knob to
"ON" position.
Feed foods into the hopper plate. Use for it only the food pusher (fig.7).
After use switch the unit off and unplug it from the power supply.

L X 4
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REVERSE FUNCTION

€ In case of jamming switch off the appliance by pressing the I/ II konb to

"II" position and ON/O/R switch to "R" position..

€ Snake will be rotating in the opposite direction, and the head will get empty.

@ Ifit doesn't work, switch off the unit and clean it.

\MAKING KIBBE

RECIPE

STUFFING

Mutton 100g

Olive oil 1 1/tablespoons
Onion (cut finely) 1 1/tablespoons
Spices to your taste
Salt to your taste
Flour 1 1/tablespoons

€ Mince mutton once or twice.
@ Fry onion until brown and add minces mutton,
all spice, salt and flour.

OUTLET COUVER

Lean meat 450g

Flour 150-200g
Spices to your taste
Nutmeg (cut finely) 1

Powdered red pepper to your taste
Pepper to your taste

€ Mince meat three times and mix all ingredients
together in a bowl. More meat and less flour for
outlet cover create better consistency and taste.
Grind the mixture three times.

Disassemble by reversing the steps from 5-3 to
remove the cutting plate and cutting blade.

Place kibbe attachments A and B onto the feed screw shaft together, fitting

protrusions in the slots (fig.8).
Screw cap into place until tight.

* & oo

Do not over tighten (fig.9). %—"C:I@

23

Make the cylindrical outlet cover (fig.10).(
Form kibbe ad illustrated below and deep fry.

L R 4




CUTTING SLICE/SILK/STRIP

@ Press the fasten button, hold the head and insert it into the inlet(when inserting pls
pay attention the head must be slanted as per arrow indicated on the top,see
fig.8),then move the head anticlockwise so that the head being fastened tightly .
There will be locked when you heard a voice of “KA”. (fig.2)

@ Put the cutting attachments “sliced cutting tube” or “silk cutting tube” or “strip
cutting tube” into the cutting head.Note: Must be on place.(fig.9)

@ The switch I/IT knob to “I”,the switch ON/0/R bnob to “ON”position when you
cutting. Put the foods add to feed from the mouth, and then push down the
matericll pusher with 5N power.(fig.10)

@ After use switch the unit off and unplug it from the power supply.

PN

El
IMAKING SAUSAGE |

@ Before starting please assemble sausage attachment as per following (fig.11)

1]

| Pressing Tomatoes |

@ Please follow the picture on the way to the tomatoes accessories installed.(flg.12)
@ Please put the tomatoes into the Hopper plate after the tomatoes are wishing clear.
And then use the food pusher to pressure down.
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| CLEANING AND MAINTENACE

pag.6

DISADDEMBLING

€ Make sure that the motor has stopped completely.

€ Disconnect the plug from the power
outlet.

@ Disassemble by reversing the steps from
1-6 pictures.

€ To remove the cutting plate easily, place a
screwdriver between the cutting plate and
the head as illustrated and lift it up
(fig.13).(

@ Press the fasten knob, move the head as
per direction illustrated on fig 14,then you
can take out the head.

CLEANING

€ Remove meat, etc. Wash each part in

warm soapy water.

A bleaching solution containing chlorine

will discolor aluminum surfaces.

Do not immerse the motor housing in

water, but only wipe it with a damp cloth.

Thinners and petrol will crack or change

the color of the unit.

* & o o

Wipe all the cutting parts by vegetable oil -wet cloth.

Features: Basic specifications:

Ergonomic design - easy to handle
Powerful and efficient motor
Reverse function

Stainless steel cutting knife
Tomato juicer

Vegetable shredder

Low noise level

3 pcs metal discs: 3.0 mm ( fine)+
5.0 mm(medium)+7.0mm(coarse)
Sausage adapter, Food pusher

Voltage: 220-240V~/50Hz

Rated power: 600W
Max power:1500W

Noise (dB): <80

Protection class II
N.W./G.W.(KG):4.3/ 5.3kg
Product size (mm): 330X185X322
Package size (mm): 385X255X255
Made in P.R. China

Mincing capacity (kg/m): pork 0.5 / beaf 0.4

Cardboard packaging
Aluminum food tray
CE/ GS/ EMC/ ROHS
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