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UTILIZAREA SI INSTRUCTIUNI DE

MONTARE ALE ARAGAZULUI




Stimate client,

Scopul nostru este de a va oferi produse cu calitate ridicata care va depasesc

asteptarile. Produsul dumneavoastra este produs in fabrici moderne testate cu grija
pentru calitate

Acest manual este intocmit pentru a va ajuta pe dumneavoastra sa utilizati produsul

care este fabricat utilizdnd cea mai recenta tehnologie, cu incredere si eficienta
maxima.

Tnainte de a utiliza produsul dumneavoastra, cititi acest ghid ce include informatii de
baza pentru montajul corect si in siguranta, intretinerea si utilizarea. Pentru
montarea aparatului, apelati la cel mai apropiat service autorizat.

Declarallie de conformitate

Noi declaram ca produsele noastre respecta Directivele Europene,
Deciziile [Ji Reglementarile aplicabile [Ji condilJiile enumerate in
standardele menionate.
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1. SCURTA PREZENTARE A PRODUSULUI
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Lista de componente

1- Capac

2- Plita

3- Panou de comanda
4- Maner usa cuptor
5- Protectie sertar

6- Picioare reglabile
7- Usa cuptor

8- Tava cuptor

9- Gratar

10- Arzator grill

11- Lampa cuptor

12- Arzdtor semi-rapid
13- Arzator rapid

14- Arzator Auxiliar
15- Suport tigaie

16- Arzator semi-rapid



2. AVERTISMENTE

CITITI CU ATENTIE ACESTE INSTRUCTIUNI INAITE DE UTILIZAREA PRODUSULUI
DUMNEAVOASTRA, SI PASTRATI-LE INTR-UN LOC SIGUR PENTRU A FI UTILIZATE PE VIITOR.

INFORMATIILE DIN ACEST MANUAL SE REFERA LA MAI MULTE MODELE. ESTE POSIBIL CA
PRODUSUL DUMNEAVOASTRA SA NU FIE PREVAZUT CU TOATE DOTARILE PREZENTATE IN
ACEST MANUAL. IN TIMPUL CITIRI MANUALULUI DE UTILIZARE, FITI ATENTI LA
EXPRESIILE ASOCIATE CU TEXTUL.

Avertismente generale de siguranta

- Acest produs poate fi utilizat de catre copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoanele cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau lipsa de experienta
daca acestia sunt supravegheati sau au fost instruiti cu
privire la utilizarea in siguranta a produsului si inteleg
pericolele implicate. Copii nu trebuie sa se joace cu
produsul. Lucrarile de curatare si intretinere nu trebuie
sa fie efectuate de catre copii fara supraveghere.

- AVERTISMENT: Produsul si componentele accesibile
pot deveni fierbinti in timpul utilizarii. Trebuie sa fiti
atenti pentru a evita atingerea elementelor de incalzire.
Copii cu varsta mai mica de 8 ani vor fi mentinuti
departe doar daca acestia sunt supravegheati.

- AVERTISMENT: Gatirea nesupravegheata pe plita cu
grasime sau ulei poate fi periculoasa si poate rezulta
intr-un incendiu. §

Nu Tncercati NICIODATA sa stingeti un incendiu cu apa,
doar opriti produsul si apoi acoperiti flacara de ex. cu
un capac sau patura ignifuga.

- AVERTISMENT: Pericol de foc: nu depozitati article pe
suprafetele de gatire.

- AVERTISMENT: Daca suprafata este crapata, opriti
produsul pentru a evita posibilitatea de soc electric.



AVERTISMENTE

- Pentru plitele ce incorporeaza un capac, orice
varsatura trebuie sa fie scoate de pe capac inainte de a-I
deschide. De asemenea, suprafata plitei trebuie sa fie
|asata sa se raceasca inainte de inchiderea capacului.

- Produsul nu este destinat a fi utilizat prin intermediul
unui cronometru extern sau sistem de control prin
telecomanda.

- AVERTISMENT: Pentru a preveni inclinarea produsului,
trebuie montate suporti de stabilizare.

- In timpul utilizarii, produsul devine fierbinte. Trebuie
sa fiti atenti pentru a evita atingerea elementelor de
incdlzire din interiorul cuptorului.

- In timpul utilizarii, manerele mentinute pentru
perioade scurte pot deveni fierbinti.

- Nu uilizati substante abrazive puternice sau raclete
metalice ascutite pentru a curata sticla usii cuptorului
sau alte suprafete deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ce poate rezulta in spargerea acesteia sau
avarierea suprafetei.

- Nu utilizati aparate de curatat pe baza de abur pentru
curatarea produsului.

- AVERTISMENT: Asigurati-va ca produsul este oprit
inainte de nlocuirea lampii pentru a evita posibilitatea
de soc electric.

- PERICOL: Componentele accesibile pot deveni fierbinti
atunci cand gatiti sau utilizati cuptorul. Copii mici
trebuie sa fie mentinuti departe.



AVERTISMENTE

- Produsul dumneavoastra este produs conform cu standardele si reglementarile locale si internationale
aplicabile.

- Lucrdrile de intretinere si reparare trebuie sa fie efectuate de catre tehnicieni autorizati de service.
Lucrarile de montare

si de reparare care sunt efectuate de tehnicieni neautorizati va pot pune viata in pericol. Este periculos sa
schimbati sau s modificati specificatiile produsului in orice mod.

- Inainte de montare, asigurati-va ca conditiile locale de distributie (natura gazului si presiunea gazului
sau tensiunea si frecventa electrica) si ca reglarile produsului sunt compatibile. Conditiile de reglare
pentru acest produs sunt prezentate pe eticheta.

- ATENTIE: Acest produs este destinat doar pentru gdtirea alimentelor si este destinat pentru uz casnic
domestic si nu trebuie utilizat in alte scopuri sau n alte aplicatii, cum ar fi utilizare ne-domestica sau in
mediu comercial sau incalzirea camerei.

- Nuincercati sa ridicati sau sa mutati produsul prin tragerea de maner.

- Acest produs nu este conectat la un dispozitiv de evacuare a produselor de combustie. Acesta va fi
montat

si conectat conform reglementarilor curente de montare. Atentie particulara va fi acordata la solicitdrile
relevante cu privire la ventilare.

- Dacd dupa 15 secunde, arzatorul nu s-a aprins, opriti utilizarea produsului si deschideti usa
compartimentului

si/sau asteptati cel putin 1 minut nainte de a efectua o noua aprindere a arzatorului.

- Aceste instructiuni sunt valide dacd simbolul tarii apare pe produs. Daca simbolul nu apare pe produs,
este necesara sa consultati instructiunile tehnice care vor furniza instructiunile necesare cu privire la
modificarea produsului beneficiind de conditiile de utilizare a tarii.

- Toate masurile de securitate posibile au fost luate pentru a va asigura siguranta. Deoarece sticla se
poate sparge,

dumneavoastrea tretbuie sa fiti atent in timpul curatarii pentru a evita zgarierea. Evitati lovirea sau
ciocnirea sticlei cu accesoriile.

- Asigurati-va ca cablul de alimentare nu este prins in timpul montarii. Daca cablul de alimentare este
avariat, acesta

trebuie Tnlocuit de catre producator, sau agentul sdu de service sau persoane calificate similar pentru a
preveni un pericol.

- Intimp ce usa cuptorului este deschisa, nu permiteti copiilor sa se urce pe usa sau sd stea pe aceasta.

Avertismente de montaj

- Nu utilizati produsul Tnainte ca acesta sa fie montat complet.

- Produsul trebuie sa fie montat si pus in functiune de catre un tehnician autorizat. Producdtorul nu este
responsabil pentru orice defectiuni care pot fi cauzate de plasarea defectiva sau montare inadecvata de
catre persoane neautorizate.

- In momentul cand dezambalati produsul, asigurati-va cad acesta nu este avariat in timpul transportului.
in cazul

oricarui defect, nu utilizati produsul si contactati imediat service-ul de intretinere autorizat. Deoarece
materialele utilizate pentru ambalare (nailon, capse, polistiren...etc) pot cauza efecte periculoase copiilor,
acestea tebuie sa fie colectate si scoase imediat.

- Protejati-va produsul impotriva efectelor atmosferice. Nu-l expuneti la efecte cum ar fi razele solare,
ploaia,

zdpada etc.

- Materialele din apropierea produsului (dulap) trebuie sa reziste la o temperatura de

min. 100 °C

Tn timpul utilizarii
-Atunci cand dumneavoastra utilizati pentru prima data cuptorul, un miros va fi emanat provenind de la

materialele de izolare si
elementele de incdlzire. Din acest motiv, Thaitne de utilizarea cuptorului, utilizati-l gol la temperatura

maxima3 timp de 45 de minute. Tn acelasi timp, dumneavoastra trebuie s& ventilati corespunzitor camera
unde produsul este montat.



AVERTISMENTE

- Tn timpul utilizarii, suprafetele interioare si exterioare ale cuptorului devin fierbinti. in timpul deschiderii usii

cuptorului, dati-va in spate pentru evitarea izbugnirii aburului fierbinte. Acesta poate genera arsuri.
- Nu introduceti materiale flamabile sau combustibile in sau langa produs atunci cand acesta este in

functionare.

- Intotdeauna utilizati manusi de cuptor pentru a scoate si inlocui alimentele in cuptor.

- Nu l3sati nesupravegheat arzatorul in timpul gatirii cu ulei solid sau lichid. Acestea se pot aprinde atunci cand
sunt in combinatie cu

incalzire extrema. Nu turnati niciodata apa pe flacarile care sunt provocate de ulei. Acoperiti tigaia sau oala cu

capacul acesteia pentru a inabusi flacara care a aparut in acest caz si opriti arzatorul.

- Intotdeauna pozitionati tigdile peste partea centrala a zonei de gatire, si rotiti manerele spre o pozitie sigura
n asa fel incat sa nu fie lovite sau apucate.

- Daca dumneavoastra nu utilizati produsul pentru o perioadd lunga de timp, deconectati-I de la priza.
Mentineti comutatorul principal de control oprit. De asemenea, atunci cand nu utilizati produsul, mentineti
supapa de gaz oprita.

- Asigurati-va ca butoanele de control a produsului se afla intotdeauna in pozitia “0” (oprit) atunci cand acesta
nu este utilizat.

- Tavile se inclina atunci cand dumneavoastra doriti sa le trageti afara. Fiti atenti sa nu permiteti uleiului
fierbinte sa se verse.

- ATENTIE: Utilizarea produselor ce functioneaza pe gaz rezultd in producerea de caldurd, umeazeald si produse

de combustie in camera unde este montat. Asigurati ca bucataria este bine ventilata in special cand produsul
este Tn utilizare, mentineti orificiile naturale de ventilare deschise sau montati un dispozitiv mecanic de ventilare

(hota cu extractor mecanic).
- Utilizarea prelungita a produsului poate necesita o ventilare suplimentard, de exemplu deschiderea unui

ferestre, sau o ventilare mai eficientd, de exemplu mdrimea nivelului de ventilatie mecanica atunci cand este

prezent.
- Atunci cand folositi arzatorul pentru grill, mentineti usa cuptorului deschisa si intotdeauna utilizati scutul

deflector al cuptorului furnizat impreuna cu produsul. Nu utilizati niciodata arzatorul de grill impreuna cu usa
cuptorului inchisa.

- AVERTISMENT: Capacele de sticld se pot sparge atunci cand sunt incdlzite.

Opriti toate arzdtoarele inainte de inchiderea capacului.
Inainte de inchiderea capacului, suprafata plitei trebuie sa se raceasca.

- Tn momentul cand usa sau sertarul cuptorului este deschis, nu l3sati nimic pe acesta. Dumneavoastra puteti

dezechilibra produsul sau sparge protectia.
- Nu plasati articole grele sau bunuri flamabile sau inflamabile (nailon, punga de plastic, hartie, material

textil...etc) pe sertar Acesta included si articole de gatit cu accesorii din plastic (de ex. manere).
- Nu asezati prosoape, carpe de vase sau articole de imbracaminte de produs sau manerele sale

n timpul curatarii si intretinerii
- Opriti Intotdeauna produsul inainte de efectuarea operatiunilor de curdtare sau intretinere. Dumneavoastra le

puteti efectua dupd deconectarea produsului sau oprirea comutatoarelor principale.
- Pentru curatarea panoului de control, nu scoateti comutatoarele de control.

TPENTRU MENTINEREA EFICIENTEI SI SIGURANTEI PRODUSULUI DUMNEAVOSTRA, NOI RECOMANDAM CA SA
UTILIZATI INTOTDEAUNA COMPONENTE ORIGINALE SI SA APELATI LA SERVICE-URILE NOASTRE AUTORIZATE iN
CAZ CA AVETI NEVOIE.



3. MONTAREA S| PREGATIREA PENTRU UTILIZARE

Aceasta masina de gatit modernd, functionala si practica, care a fost fabricatd cu componente si
materiale de Tnalta calitate, va satisface nevoile dumneavoastra de gatire la fiecare aspect.
Dumneavoastra trebuie sa cititi acest manual de utilizare pentru a nu avea probleme in viitor si sa
beneficiati de rezultate satisfacatoare. Informatiile de mai sus reprezinta regulile necesare pentru
procesele corecte de montare si service. Acestea trebuie sa fie citite n special de tehnicienii care
monteaza produsul.

Contactati service-ul autorizat pentru montarea produsului dumneavoastra

3.1 Mediul unde produsul dumneavoastra urmeaza a fi instalat

e Produsul dumneavoastra trebuie sa fie montat si utilizat intr-un loc unde va fi intotdeauna
ventilat.

e Trebuie sa fie ventilatie naturald destuld pentru a furniza gazul care este utilizat in mediu.
Debitul mediu trebuie sa vina direct prin intermediul orificiilor de aer care vor fi deschise in
pereti pozitionati spre exterior.

Sectiune admisie aer
min. 100cm’

Sectiune admisie aer
in. 100cm’

Figura 1 Figura 2

e Aceste orificii de ventilare trebuie s3 aiba o sectiune efectivi de 100cm’ pentru o circulare
proaspatd a aerului (Una sau mai multe orificii de ventilare pot fi deschise). Acest orificiu (sau
orificii) trebuie sa fie deschise n asa fel incat sa nu se blocheze. Preferabil, acestea trebuie sa fie
plasate foarte aproape de partea inferioara si in partea opusa a orificiului de emanare a gazelor arse
care au fost evacuate. Dacd nu este posibil sa deschideti aceste orificii de ventilare acolo unde
produsul este montat, aerul necesar poate fi obtinut din urmatoarea camera, numai daca aceastd
camerd nu este un dormitor sau o camera periculoasa. Tn acest caz, aceasts “urmatoare camera”
trebuie sa fie de asemenea ventilata.

Evacuarea gazelor arse din mediu

Masinile de gatit care functioneaza pe gaz, emana gazele arse direct spre partea exterioara sau spre
hotele care sunt conectate la un semineu legata cu exteriorul prin intermediul unui conducte de
ventilare. n cazul in care nu este posibild montarea unei hote, este necesar montarea unui
ventilator electric in fereastra sau in perete care are acces la exterior. Acest ventilator electric
trebuie sa aiba capacitatea sa inlocuiasca aerul aflat in bucatarie de 4-5 ori volumul propriu per ora.
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3.2 Montarea produsului

La montarea masinii de gatit, trebuie sa tineti cont de urmatoarele aspecte. Fiti atenti cdnd montati
produsul dumneavoastra. Fiti atenti la instructiunile de mai jos pentru a preveni orice probleme si/sau
situatii periculoase care pot aparea mai tarziu.

e Produsul poate fi plasat langa alte corpuri de mobilier cu conditia ca zona unde cuptorul este montat,
indltimea corpurilor de mobilier sa nu depateasca inaltimea panoului aragazului.

e Fiti atenti sa nu plasati produsul langa congelator, nu trebuie sa fie plasat langa materiale flamabile
sau inflamabile cum ar fi perdele, material textil hidrofug, etc care se vor aprinde foarte rapid.

e Este necesar sd lasati cel putin un spatiu liber de 2 cm in jurul produsului pentru circularea aerului

e Mobilierul din jurul produsului trebuie sa fie fabricat din material rezistent la temperaturi de pana la
100°C.

e Dacad mobilierul de bucatdrie este mai sus decat suprafata de gatit, acesta trebuie sa fie la cel putin 10
cm departare de partea laterald a produsului.

Tnaltimile minime de la suportul de tigaie si corpurile de mobilier la hote dotate cu ventilat peste produs
sunt prezentate in figura 5. Din acest motiv, hota trebuie sa fie montata la o Thaltime minima de 65 cm
fata de suportul de tigaie. Dacd nu existd hotd, indltimea nu trebuie sa fie mai mica de 70 cm.



3.3 Reglarea picioarelor

Produsul dumneavoastra este prevazut cu 4 picioare reglabile. in

]
— momentul cand produsul este plasat acolo unde urmeaza a fi
utilizat, verificati daca acesta este echilibrat. Daca nu este

echilibrat, dumneavoastrd puteti efectua reglarea prin rotirea
picioarelor Tn sensul acelor de ceasornic dacd este necesar. Este

B posibil ridicarea produsului cu maximul 30 mm. Daca picioarele
= sunt reglate corespunzatoare, nu este necesar sa mutati produsul
prin tragere, acesta trebuie mutat doar prin ridicare.

Figure 6

3.4 Conexiunea gazului metan
Asamblarea alimentarii cu gaz si verificarea scurgerilor

Conexiunile produsului trebuie sa fie efectuate conform standardelor si reglementarilor locale si
internationale aplicabile. Dumneavoastra puteti gasi informatii cu privire la tipurile de gaz
corespunzatoare si injectoarele de gaz corespunzatoare in tabelul tehnic de date. Daca presiunea gazului
utilizat este diferita fata de valorile prezentate sau nu este stabila in zona dumneavoastra, este necesar sa
montati un regulator de presiune pe conducta de admisie a gazului. Pentru realizarea acestor conexiuni,
este necesar sa contactati service-ul autorizat.

Punctele care trebuie sa fie verificate in timpul ansamblarii furtunului flexibil

Dacd conexiunea la gaz este efectuata prin intermediul furtunului flexibil care este fixat pe conducta de
alimentare cu gaz a produsului, aceasta trebuie sa fie fixatad utilizand o bratara de conducta. Conectati
produsul dumneavoastra utilizand un furtun scurt si durabil pozitionat foarte aproape de sursa de gaz.
Lungimea maxima permisd a furtunului este de 1,5 m Pentru siguranta dumneavoastrd, furtunul de gaz
trebuie s fie inlocuit o data pe an.

Furtnul trebuie sa fie mentinut departe de zonele care se pot incalzi la temperaturi in exces de 90°C.
Furtunul nu trebuie sa fie rupt, indoit sau plisat. Acesta trebuie sa fie mentinut departe de colturi tdioase,
lucruri mobile si nu trebuie s fie defect. Tnainte de ansamblare, acesta trebuie s fie verificat dac
prezinta defecte de productie.

Pe masura ce gazul este pornit, toate componentele de conectare si furtunul trebuie s fie verificate cu
apa cu sapun sau fluide de scurgere. Pentru verificarea scaparilor de gaz nu utilizati flacara deschisa. Toate
componentele metalice utilizate in timpul conexiunii gazului trebuie sa fie fara rugina. De asemenea,
verificati datele de expirare ale componentelor care urmeaza a fi utilizate.

Punctele care trebuie sa fie verificate in timpul ansamblarii furtunului flexibil

Pentru ansamblarea unei conexiuni de gaz fixe (conexiune de gaz efectuata prin intermediul filetelor de ex. o
piulitd), sunt diferite metode utilizate in diferite tari. Cele mai intdlnite componente sunt deja furnizate
Tmpreund cu produsul dumenavoastra. Orice altd componenta poate fi furnizata ca componentd de rezerva.

Tn timpul conexiunilor, intotdeauna mentineti piulita fixd pe conducta de gaz, in timp ce rotiti cealalt3
componentd. Pentru o conexiune sigurd, utilizati chei de dimensiuni corespunzdtoare. Pentru toate
suprafetele dintre componentele diferite,,



intotdeauna utilizati garnituri de etanseizare furnizate in trusa de conversie. Garniturile de
etanseizare utilizate in timpul conexiunilor trebuie sa fie aprobate pentru a fi utilizate la efectuarea
de conexiuni de gaz. Nu utilizati garnituri de instalatii pentru conexiunile de gaz.

Amintiti-va ca acest produs este pregatit pentru a fi conectat la alimentarea cu gaz a tarii pentru
care a fost produs. Tara principala de destinatie este marcata pe protectia posterioara a produsului.
Daca trebuie sa utilizati produsul in alta tara, orice alte conexiuni precum cele din figura de mai jos
pot fi necesare. Tn asa fel, invitati componentele de conexiune corespunzitoare si obtineti acele
componente pentru a efectua o conexiune sigura.

Conducts Conductd —— Conductd — Conducts
de gaz de gaz de gaz de gaz
Etanse—— = Etanse
|zFar|: f \ izare € l. Etanseiz
= — e
'u. v ? Adaptor J il are
Fiting
Furtun Furtun Furtun
urtu I _m mecanic de
Furtun de —F= mecanic de mecanic de gaz
gaz cuguler I 1| | ., gaz

Este necesar sa apelati la service-ul autorizat pentru a putea efectua conexiunile de gaz
corespunzator si in conformitate cu standardele de siguranta.

A ATENTIE! Nu utilizati chibrite sau brichete pentru verificarea eventualelor scurgeri de gaze.
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3.6 Conversia gazului metan

Atentie : Urmatoarele operatiuni trebuie sa fie efectuate de catre persoane de service autorizate.

Produsul dumneavoastra este reglat pentru a fi utilizat cu GPL. Arzatoarele pot fi adaptate la tipuri
diferite de gaz, prin inlocuirea injectoarelor corespunzatoare si reglarea lungimii minime a flacarii
potrivita pentru gazul utilizat. Din acest motiv, urmatorii pasi trebuie sa fie efectuati:

Inlocuirea injectoarelor:

Arzatoarele plitei
o Tntrerupeti alimentarea cu gaz si deconectati alimentarea cu energie electrici.
e Scoateti protectia arzatorului si adaptorul (Figura 9).

e Desurubati injectoarele. Pentru a desuruba injectoarele, utilizati o cheie dreaptd de 7 mm
(Figura 10)

¢ Tnlocuiti injectorul cu un injector din kitul de conversie, avand diametrele corespunzitoare
tipului de gaz care urmeaza a fi utilizat conform diagramei de informatii (ce este de asemenea
furnizata impreuna cu kitul de conversie).
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Cheie

Injector

Figura 9 Figura 10

Injectoarele cuptorului/grill-ului:

Injectoarele cuptorului si grill-ului sunt ansamblate printr-un singur surub care este plasat pe varful
arzatorului. Pentru arzatoarele de grill, acest surub este deja vizibil (Figura 11). Scoateti surubul, trageti
arzatorul grill-ului spre dumneavoastra si veti vedea injetorul pe suprafata posterioara a cavitatii
cuptorului (Figura 12).

Pentru arzatoarele cuptorului, deschideti sertarul compartimentului si veti vedea surubul de ansamblare de
sub arzator (Figura 13) Scoateti surubul, miscati arzatorul in directie diagnala si injector va fi vizibil in partea
posterioard a casetei arzatorului (Figura 12)

Scoateti injectoarele utilizand o cheie de 7 mm si inlocuiti injectorul cu o alta componenta din setul de
rezerva, avand diametrele corespunzdtoare pentru tipul de gaz care urmeaza a fi utilizat, conform cu
diagrama de informatie (ce este de asemenea, furnizatda impreuna cu kitul de conversie).

Injector

Figura 11 Figura 12 Figura 13

Reglarea pozitiei flacarii reduse:

Lungimea flacarii in pozitia minima este reglata cu un surub cu cap drept localizat pe supapa. Pentru
supapele cu dispozitiv de oprire a flacarii, surubul este localizat in partea laterala a tijei supapei
(Figura 14). Pentru supapele fara dispozitiv de oprire a flacarii, surubul este localizat in interiorul
tijei supapei (Figura 15). Pentru o reglare mai usoara a flacdrii, este recomandat sa scoateti panoul
de control (si sa micro-comutati, daca este prezent) in timpul reglarii.
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Pentru determinarea pozitiei minime, aprindeti arzatoarele si lasati-le la pozitia minima. Scoateti utilizand
o surubelnitd mic3 prin strangerea si slabirea surubului de trecere cu aproximativ 90 de grade. In
momentul cand flacdra are o indltime de cel putin 4 mm, gazul este distribuit corect. Asigurati-va ca
flacdra nu se stinge Tn momentul cand treceti de la pozitia maxima la pozitia minima. Creati o briza
artificiala de vant utilizand palma dumneavoastra pentru a vedea daca flacara este stabild.

Supapa cu dispozitiv de oprire a flacarii Supapa fara dispozitiv de oprire a flécéri]

<

Surub (in interiorul gdurii)

Surub de trecere . r
Figura 14 Figura 15

Pentru arzatorul de cuptor, utilizati-I la pozitia minima timp de 5 minute, apoi deschideti si inchideti
usa cuptorului de 2-3 ori pentru a verifica stabilitatea flacarii arzatorului.

Reglarea pozitiei reduse a flacarii nu este necesara pentru arzatoarele grill.
Pozitia surubului de bypass trebuie sa fie slabita pentru conversia de la GPL la GN. Pentru conversia

de la GN la GPL, acelasi surub trebuie sa fie strans. Asigurati-va ca produsul este deconectat de la
priza de alimentare iar alimentarea cu gaz este pornita.

Supap3 termostatica a cuptorului Robinet de cuptor fara termostat
Surul de trecere

Supapa termostatica a cuptorului

Surub de trecere Surub de trecere

Modificarea racordului de gaz :

Pentru unele tari, tipul de racord de gaz poate fi diferit pentru gazele de tip GN/GPL. in astfel de
cazuri, scoateti componentele curente ale conexiunii si piulitele (daca sunt) si conectati noua
alimentare cu gaz. in toate conditiile, toate componentele utilizati la efectuarea conexiunilor de gaz
ar trebui s3 fie aprobate de citre autorititile locale si/sau internationale. Tn toate conexiunile cu
gaz, consultati clauza "Asamblarea alimentarii cu gaz si verificarea scurgerilor” explicata mai sus.
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4. UTILIZAREA PRODUSULUI DUMNEAVOASTRA

4.1 Utilizarea arzatoarelor

Aprinderea arzatoarelor

Pentru determinarea cdrui comutator controleaza arzatorul, verificati simbolul de pozitie inscriptionat
deasupra comutatorului.

e Aprinderea manuala a arzatoarelor

Dacd produsul dumneavoastra nu este echipat cu un echipament de aprindere sau in cazul unei defectiuni
a retelei electrice, respectati procedurile prezentate mai jos:

Pentru arzatoarele plitei: Pentru aprinderea unui arzdtor, apdsati si rotiti comutatorul sdu in sensul invers
al acelor de ceasornic in asa fel comutatorul sa fie in pozitie maxima. Apropiati-va cu un chibrit, atingeti
sau alt echipament manual pe partea superioara a circumferintei Miscati sursa de aprindere departe de
arzator de indatd ce vedeti o flacdra stabila.

Pentru arzatorul de cuptor: Pentru aprinderea arzatorului cuptorului, apasati si rotiti comutatorul de control
al cuptorului in sensul invers al acelor de ceasornic in asa fel incat comutator sa fie in pozitia sa maxima,
apropiati-va cu un chibrit, inclinati chibritul sau un alt dispozitiv manual spre gaura de aprindere care este
localizata in coltul frontal drept al arzatorului. Miscati sursa de aprindere departe de arzator de indatd ce
vedeti o flacdrd stabila.

Pentru arzatorul de grill: Pentru aprinderea arzatorului de grill, rotiti supapa de grill in pozitia deschisa pana
cand semnul de pe comutator este indreptat spre semnul de grill. Apoi, mentineti comutatorul apdsat si
apropiati-va cu un chibrit, inclinati-I sau un alt dispozitiv manual de aprindere spre gdurile care sunt situate
pe arzator. Miscati sursa de aprindere departe de arzator de indata ce vedeti o flacara stabila.
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Dispozitiv de siguranta a flacarii:

Arzatoarele plitei (daca plita este echipata cu dispozitiv de siguranta a gazului)

Plitele echipate cu dispozitiv de absentd a flacarii furnizeaza securitate Tn cazul unei flacari stinse

accidentat.
Dacad un astfel de caz apare, dispozitivul va bloca conductele de gaz si va evita orice acumulare de gaz

nears. Asteptati 90 de secunde Tnainte de reaprinderea unui arzator stins.
Arzitoarele cuptorului / grill-ului

Indiferent de modelul produsului dumneavoastra, toate arzatoarele cuptorului sunt echipate cu dispozitiv
de siguranta a gazului. Din acest motiv, in timpul aprinderii, mentineti comutatorul cuptorului apasat
pana cand vedeti flacari stabile. Daca flacarile se sting dupa ce ati eliberat butonul, repetati procedura din
nou. Daca arzatorul cuptorului nu se aprinde dupa ce ati mentinut comutatorul arzatorului apasat timp de
30 de secunde, deschide usa cuptorului si nu incercati sa reaprindeti timp de 90 de secunde. Th momentul
cand flacarile deschise se sting accidental, repetati aceeasi procedura.

4.1.1 Controlul arzatoarelor plitei

Pozitie OPRIT Pozitie MAX. Pozitie MIN. MODULAT

Figura 19

Comutatorul este prevazut cu 3 pozitii: Oprit (0), maximum (simbolul flacarii mari) si minim (simbolul
flacarii mici). Dupa ce dumneavoastrd aprindeti arzatorul in pozitia maxima, dumneavoastra puteti regla
indltimea flacarii intre pozitiile maxime si minime. Nu utilizati arzatoarele in momentul cand pozitia
comutatorului se afla in pozitiile maxime si oprit.

Dupa aprindere, verificati in mod vizual flacdra. Daca
dumneavoastra vedeti un varf galben, flacari ridicate sau
instabile, opriti debitul de gaz, si verificati ansamblul protectiei

Capac = arzatoarelor si coroanelor (Figura 20). De asemenea, asigurati-va
------- @ ca niciun lichid nu a intrat in cupele arzdtoarelor. Daca flacara
Coroani ) arzatorului se opreste in mod accidental, opriti arzatorul,
2 ventilati bucatdria cu aer proaspat, si nu incercati sa reaprindeti
Scanteie @ timp de 90 sec.
Bujie

Tn momentul cand opriti plita, rotiti comutatorul in directia
acelor de ceasornic in asa fel incat comutatorul indica pozitia ”0”
pe markerul aflat mai sus.

Capac
arzator

Figura 20
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Plita dumneavoastra este prevazuta cu arzatoare de diferite diametre. Cea mai economica cale de a
utiliza gazul este de a alege arzdtoarele de dimensiuni corecte pentru dimensiunea tigdii
dumneavoastrd si sa aduceti flacara la pozitia minima dupa ce punctul de fierbere s-a atins. Este
recomandat ca intotdeauna sa acoperiti tigaia.

Pentru a obtine performanta maxima de la arzatoarele principale, utilizati cani avand urmatoarele
diametre. Utilizarea cdnilor mai mici decat dimensiunile minime prezentate mai jos va cauza
pierderea energiei.

Arzatorul rapid / wok :22-26cm

Arzator semi-rapid de : 14-22cm

Arzator auxiliar de : 12-18cm

Asigurati-va ca varfurile flacdrilor nu se distribuie Tnafara circumferintei tigdii, deoarece acest lucru
ar putea avaria accesoriile din plastic din jurul tigaii (manerele etc).

DI ¢
N

Figura 21

in momentul cand arzitoarele nu sunt utilizate timp indelungat, intotdeauna opriti supapa de
control a gazului.

AAVERTISMENT:

e Utilizati tigdi drepte cu o suficienta grosime a bazei.

e Asigurati-va ca baza tigdii este uscata inainte de a o plasa pe arzatoare.

o Tn momentul cand produsul este in functiune, temperatura componentelor accesibile poate s&
se ridice. Deci este imperativ, sa mentineti copii si animalele departe de arzatoare in timpul si
dupa gatire.

e Dupa utilizare, plita ramane foarte fierbinte pentru o perioada lunga de timp, nu o atingeti si nu
amplasati obiecte pe partea superioarad a plitei.

¢ Niciodatd nu amplasati cutite, furculite, linguri sau capace pe plita deoarece acestea devin
fierbinti si va pot provoca arsuri grave.
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4.1.2 Controlul arzatoarelor plitei

Dupa ce aprindeti arzatorul plitei dupa cum a fost explicat mai sus, dumneavoastra puteti regla
temperatura din interiorul cuptorului, utilizand numerele aflate pe panoul de control sau inelul
comutatorului Numerele mai mari inseamna temperaturi ridicate, in timp ce numerele mici
fnseamna temperaturi mai mici. Daca cuptorul dumneavoastra este echipat cu un termometru;
consultati tabelul de temperaturi de mai jos pentru informariile asupra acelor numere. Nu utilizati
produsul intre pozitia "Oprit” si primul semn de temperaturd aflat in directia inversa a sensului
acelor de ceasornic. Tntotdeauna utilizati cuptorul intre numerele maxime si minime. in momentul
cand opriti cuptorul, rotiti comutatorul in sensu corect al acelor de ceasornic in asa fel incat
comutatorul indica pozitia "0”.

Preincalzirea

Tn momentul cdnd dumneavoastrs aveti nevoie si va preincilziti cuptorul, noi recomandam sa
efectuati acest lucru timp de 10 minute. Pentru retetele ce necesita temperaturi ridicate de ex.
paine, dulciuri, biscuiti, sufleuri etc, cele mai bune rezultate sunt obtinute daca cuptorul este mai
intai preincalzit. Pentru cele mai bune resultate in momentul cand gatiti alimente inghetate sau
gatiti alimente deja reci, preincalziti intotdeauna cuptorul mai intai.

Gatirea
e Asigurati-va ca alimentele sunt plasate central pe raft si ca exista spatiu suficient n jurul tavei
de gatire/farfuriei pentru a permite o circulatie maxima.

e Farfuriile adanci aflate pe o tava corespunzatoare de la raft previn varsarea pe baza cuptorului,
iar acest lucru va ajuta la reducerea curatarii.

e Materialul si stratul de finalizare al tavii de coacere si farfuriile utilizate afecteaza rumenirea
bazei. Articolele din enamen, ustensilele inchise, grele si non-aderente creste rumenirea bazei.
Tavile lucioase din aluminiu sau din otel reflecta cadura departe si ofera o rumenire a bazei mai
putina.

¢ Tn momentul cand gititi mai mult de un aliment in cuptor, amplasati central alimentele pe
rafturi diferite si nu sa ingramaditi cateva alimente pe un raft, acest lucru permitand caldurii sa
circule in mod liber pentru cele mai bune rezultate.
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e Daca dumneavoastra gatiti pe mai mult de o tava alimente similare, de exemplu prajituri sau
biscuiti, inlocuiti tavile in timpul coacerii sau dumneavoastra puteti scoate tava superioara in
momentul cand alimentele sunt finalizate si puteti muta tava inferioara pe un raft mai superor
pentru a finaliza gdtirea.

e Nu plasati tavile de coacere direct pe baza cuptoruli deoarece interfereaza cu circulatia aerului
din cuptor si poate duce la arderea bazei; utilizati pozitia cea mai inferioara a raftului

4.1.3 Controlul arzatorului grill-ului

AATENTIE: Componentele accesibile pot deveni fierbinti atunci cand grill-ul este folosit. Copii
mici trebuie sa fie mentinuti departe

Dupa ce dumneavoastra ati aprins arzatorul, plasati deflectorul de caldura sub panoul de control.
Dupa aceasta, ridicati putin usa cuptorului pana cand se opreste in pozitia semi-deschisa (30 °) si
atinge deflectorul.

Ansamblarea deflectorului de caldura al grill-ului

Mentineti deflectorul de caldura cu fata cu avertismente Tn sus. Exista doua sloturi mici pe partea
dreapta si stangd a marginii posterioare a deflectorului, dupa cum este prezentat in figura de mai
jos.

Figura 22

Sub panoul de control al cuptorului, sunt doua suruburi finalizate cu garnituri. Aliniati garniturile cu
fantele de ansamblare in asa fel incat deflectorul sa fie prins intre panoul de control si garnitura.
Tmpingeti panoul spre produs pana cand acesta este montat ferm.

Gatirea

e Arzdtorul de grill nu poate fi modulat intre pozitiile maxime si minime si creaza o sursa de
céldura constanta. Tn momentul cand opriti arzitorul grill-ului, rotiti comutatorul in directia
acelor de ceasornic in asa fel incat comutatorul indica pozitia ”0”.

e Plasati tava pe raftul de sub gratar pentru a colecta grasimea.

e Plasati gratarul de sarma pe rafturile superioare; cel de-al 5lea sau cel de-al 6lea; cu conditia ca
alimentele sa nu atinga arzatorul grill-ului.

e Preincalziti grill-u utilizdnd setarea completa timp de cateva minute Tnhainte de introducerea
fripturilor sau de prajire. In timpul gatirii, alimentele trebuie s3 fie rotite dupa cum este necesar.
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¢ Alimentele trebuie sa fie uscate in totalitate inainte de grill pentru a minimiza improscarea. Periati
putin cu ulei sau unt bucdtile de carne sau de peste pentru a le mentine umede Tn timpul gatirii.

e Alimentele trebuie sa fie plasate in partea centrala a gratarului pentru a permite circulatia maxima a
aerului.

¢ Niciodatd nu acoperiti tava de gatire cu folie deoarece acest lucru poate duce la incendii.

e Daca produsul dumneavoastrd este dotat cu o tava de gatire, iar manerul este utilizat ca accesoriu,
consultati sectiunea de accesorii pentru utilizarea acestuia.

A AVERTISMENT: Asigurati-va ca grill-ul este oprit inainte de inchiderea usii
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4.2 Accesorii folosite in cuptor

Produsul este deja furnizat cu accesorii. De asemenea, dumneavoastra puteti utiliza accesoriile care le-
ati achizitionat de la magazine, dar acestea trebuie sa fie termorezistente. De asemenea,
dumneavoastra puteti utiliza farfurii de sticla, forme pentru prajituri, tavi speciale de cuptor care sunt
corespunzdtoare pentru a fi utilizate in cuptor. Fiti atenti la instructiunile de utilizare mentionate de
catre producatorul acestor accesorii.

Dacd sunt utilizate recipiente de dimensiuni mici, plasati recipientul pe gratarul de sarma, deoarece va
fi in partea de mijloc a gratarului.

Daca alimentele care vor fi gatite nu acopera complet tava cuptorului, daca alimentele sunt scoase din
congelator sau daca tava este folositd pentru colectarea uleiului scurs din alimente n timpul folosirii
grill-ului, deformarile tavii se pot observa datoritd temperaturii ridicate. Dupa gatire, tava va reveni la
forma veche atunci cand aceasta se raceste. Acesta este un fenomen fizic normal datorat transferului
de caldura.

Dupa gatirea in tava sau farfuria de sticld, nu le Idsati intr-un mediu rece. De asemenea, nu le asezati
pe suprafete reci sau umede. Asezati un prosop de bucatarie uscat sau un suport de farfurii, pentru a
va asigura ca aceste accesorii se ricesc lent. in caz contrar, recipientele din sticl3 se pot sparge.

Daca doriti sa folositi grill-ul in cuptor; noi va recomandam sa utilizati tava furnizata impreuna cu
produsul (Dacd produsul dumneavoastra include acest material). Daca dumneavoastra veti utiliza tava
mare, introduceti o tava pe rafturile inferioare pentru a colecta uleiul scurs. De asemenea, pentru
usurinta curatarii, turnati putind apa.

Dupa cum este explicat in clauzele corespunzatoare, nu incercati niciodata sa utilizati arzatorul de grill
fara capacul de protectie. Dacd cuptorul dumneavoastra este prevazut cu un arzdtor de grill functional,
dar deflectorul de grill lipseste, sau daca este avariat si nu poate fi utilizat, solicitati o componenta de
rezerva de la cel mai apropiat service.
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Cavitatea cuptorului

Pozitii gratar pentru gratare fixe Pozitii gratar pentru gratar tip sarma
J J
i q 5. Gratar 5. Gratar
4. Gratar 4. Gratar
3. Gratar 3. Gratar
2. Gratar 2. Gratar
" & 1. Gratar 1. Gratar

Accesorii folosite in cuptor

* Accesoriile cuptorului dumneavoastra pot fi diferite datorit modelului produsului dumneavoastra.

Grilaj de sarma

Grilajul de sarma este utilizat pentru grill sau pentru a plasa diferite
instrumente de gatit peste acesta.

Pentru a introduce corect grilajul de sarma in cavitate, introduceti
orice gratar si impingeti-l pana in capat.

Tava adanca este utilizata pentru a gati supe.
Pentru a introduce corect tava in cavitate, introduceti pe orice gratar si
impingeti-o pana in capat.

AVERTISMENT-
Montati corect
grilajul pe gratarul
corespunzatorul si
impingeti-l pana in
capat/
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5. CURATAREA SI INTRETINEREA

5.1 Curatarea

Tnainte de curitarea cuptorului, asigurati-vi ci toate comutatoarele sunt oprite si produsul
dumneavoastra s-a ricit. Deconectati aparatul. Tnainte de a utiliza materiale de curitare in cuptor,
asigurati-va ca acestea sunt corespunzatoare si recomandate de cdtre producator. Deoarece pot
avaria suprafetele, nu utilizati creme caustice, prafuri abrazive de curatare, burete gros de sarma
sau instrumente dure. Tn cazul in care lichidele care se scurg in jurul cuptorului se ard,
componentele emailate se vor avaria. Curatati imediat lichidele scurse.

Curatarea cuptorului

Suprafata interioara emailata a cuptorului se curata foarte usor cand acesta este inca cald. Dupa
fiecare utilizare, stergeti cuptorul cu un material textil moale care a fost inmuiat in apa cu sapun.
Mai tarziu, stergeti cu un material textil umed Tncd o data si apoi uscati-I. Pentru a efectua o
curatare completa, ar trebui sa utilizati o substanta de curatare in forma lichida. Nu curatati
utilizdnd substante uscate/prafuri sau curatatoare de abur.

Curatarea capacului din sticla

Pentru a putea curata capacul din sticld, utilizati o substanta de curatare a sticlei. Apoi clatiti-o si
uscati-o cu un material textil uscat.

Scoaterea gratarului de sarma

Pentru scoaterea
gratarului de sarma

TragelJi de gratarul
de sarma dupa cum
este prezentat in

1 —_— figura. Dupa
et 2 deblocarea din
N clipsurile (1),

0 [ |ridica i (2).
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Scoaterea usii cuptorului

Pentru scoaterea usii cuptorului;
e Deschideti usa cuptorului (1).

e Deschideti suportul pana in pozitia de finalizare

(2).

o Tnchideti usa pana cand ajunge in pozitia
completa de inchidere dupa cum este prezentat
n figura 3 si scoateti usa prin tragerea acesteia
spre dumneavoastra.

NOTA: Pentru remontarea usii, urmati pasii de mai
sus Tn ordine inversa.

A Va rugam sa fiti foarte atenti deoarece aceste
forme trebuie sa fie pozitionate corespunzator pe
componentele de balansare prezentate in figura 2 .

Curatarea arzatoarelor - Plita

Ridicati suporturile de tigai, capacele si coroanele arzatoarelor plitei (Figura 16).
Stergeti si curatati panoul posterior cu material textil inmuiat in apa cu sapun.

Spalati capacele si coroanele arzatoarelor plitei si clatiti-le. Nu le Idsati umede, uscati-le imediat
utilizadnd un prosop de hartie.

Dupad curatare, asigurati-va ca montati corect componentele.

Nu curdtati orice componenta a plitei cu burete metalic. Acesta produce zgarieturi.

Suprafetele superioare ale suportului de tigaie pot fi zgariate in timp datorita utilizarii. Aceste
componente nu vor rugini si acest lucru nu reprezinta un defect de productie.

n timpul cur&térii plitei, asigurati-va ca apa nu intra in capacele arzitoarelor, deoarece poate
bloca injectoarele.
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Capacele arzatoarelor:

Tn mod periodic, suportul emailat al tigiii, protectia emailats, capetele arzitoarelor trebuie sa fie
curdtate cu apa cu sapun, cldtite si uscate. Dupa uscarea in totalitate, inlocuiti-le.

Componentele emailate:

Pentru a mentine componentele ca noi, este necesar sa le curatati in mod frecvent cu apa cu sapun
si apoi sa le uscati cu un material textil. Nu le spdlati in timp ce acestea sunt fierbinti si nu utilizati
niciodata materiale abrazive tip pudra sau substante abrazive de curatare. Nu lasati otet, cafea,
lapte, sare, apd, lamaie sau suc de rosii sa ramana in contact cu componentele emailate pentru
perioade lungi de timp.

Otel inoxidabil:

Componentele din otel inoxidabil trebuie sa fie curatate frecvent cu apa cu sapun si burete moale,
iar apoi uscate cu un material textil moale. Nu utilizati pudre abrazive sau substante abrazive de
curdtare. Nu lasati otet, cafea, lapte, sare, apa, lamaie sau suc de rosii sa radmana in contact cu
componentele din otel inoxidabil pentru perioade lungi de timp.

5.2 intretinerea

nlocuirea becului cuptorului

Prima data deconectati produsul de la reteaua electrica si asigurati-va cd acesta este rece. Scoateti
becul dupa scoaterea lentilei din sticld. Montati un bec nou rezistent la 300°C 1n locul becului care
I-ati scos (tip E14, de 230V, 25 Watt). Plasati lentilele din sticla. Produsul dumneavoastra va fi
pregatit pentru utilizare dupa acest proces.

Design-ul lampii este specific pentru utilizarea produselor de gatire casnica si nu este potrivit
pentru iluminarea unei camere.

Alte controale

Verificati Tn mod periodic conducta de conectare a gazului. Daca simtiti orice anormalitate,
informati service-ul tehnic pentru a fi schimbata. Noi recomandam ca componentele de conectare
a gazului sa fie schimbate odata pe an. Daca simtiti orice anormalitate in timpul utilizarii
comutatoarelor de control a aragazului, contactati service-ul autorizat.
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6. SERVICE S| TRANSPORT

6.1 Depanare de baza inaitne de contactarea service-ului
Daca cuptorul nu functioneaza :
e Cuptorul poate fi oprit, daca a fost o pand de curent.
Daca cuptorul nu incalzeste :
e Reglati temperatura cuptorului cu ajutorul comutatorului de reglare a temperaturii.
Daca lampa interna de iluminare nu se aprinde :

e Verificati conectarea la reteaua electrica. Trebuie sa verificati daca lampile sunt defecte. Daca
acestea sunt defecte, dumneavoastra le puteti schimba respectand manualul.

Gatirea (Daca partea inferioara-superioara nu gateste in mod egal):

e Verificati amplasarea gratarelor, perioada de gatire si valorile de temperatura conform
manualului.

Arzatoarele plitei nu functioneaza corect :
e \Verificati daca componentele arzatorului sunt montate corect (in special dupa curatare).

e Presiunea de alimentare a gazului poate fi prea scazuté/ridicata. Pentru produsele ce
functioneaza pe butelie GPL, butelia GPL poate fi goala.

n cazul in care problema persist3, contactati service-ul autorizat.

6.2 Informatii cu privire la transport

Daca aveti nevoie de transport; pastrati ambalajul original al produsului si transportati-l in
ambalajul original Tn momentul cand trebuie transportat. Respectati instructiunile de pe cutie cu
privire la transport. Fixati componentele superioare ale aragazului, capacele, coroanele si
suporturile de tigaie pe panoul de gatire. Amplasati o hartie intre capac si panoul de gatire,
acoperiti protectia superioara si apoi prindeti-o pe suprafetele laterale ale cuptorului. Prindeti
carton sau hartie pe panoul frontal in interiorul sticlei cuptorului deoarece va fi potrivit pentru tavi,
iar gratarul de sarma din interiorul cuptorului nu va avaria cuptorul in timpul transportului. De
asemenea, lipiti usa cuptorului de panourile laterale.

Daca nu mai aveti ambalajul original; pregatiti o cutie in asa fel incat suprafetele externe

(suprafetele din sticla si cele vopsite) ale cuptorului sa fie protejate impotriva amenintarilor
externe.
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TABEL INJECTOR

NG LPG
G30 28-30mbar 9,6 kW 698 g/h
lI2H3B/P RO Clasi 1 G2020 |G30 28-30

mbar mbar

OCHI RAPID
Diam. Injector (1/100 mm) 115 85
Consum Nominal (kW) 2,75 3
Consum pe ora (la 15°C ti 1013mbar) 262 1/h | 218,1g/h
OCHI MEDIU
Diam. Injector (1/100 mm) 97 65
Consum Nominal (kW) 1,75 1,75
Consum pe ora (la 15°C ti 1013mbar) 166,6 I/h | 127,2 g/h
OCHI MEDIU
Diam. Injector (1/100 mm) 97 65
Consum Nominal (kW) 1,75 1,75
Consum pe ora (la 15°C ti 1013mbar) 166,6 I/h | 127,2 g/h
OCHI AUXILIAR
Diam. Injector (1/100 mm) 72 50
Consum Nominal (kW) 1 1
Consum pe ora (la 15°C ti 1013mbar) 95,2 1/h | 72,7 g/h
CUPTOR OCHI
Diam. Injector (1/100 mm) 107 68
Consum Nominal (kW) 2,1 2,1
Consum pe ora (la 15°C ti 1013mbar) 200 1/h 153 g/h
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Firmd Mvrfm
Model MY1 820
Tip de ochi Gaz natural
Numar de zone de gatire 4
Tehnologie de incalzire-1 Gaz natural
Dimensiune-1 cm Auxiliar
Eficienta energie-1 % NA
Tehnologie de incalzire-2 Gaz natural
Dimensiune-2 Semi-rapid
Eficienta energie-2 % 59,0
Tehnologie de incalzire-3 Gaz natural
Dimensiune-3 Semi-rapid
Eficienta energie-3 % 59,0
Tehnologie de incalzire-4 Gaz natural
Dimensiune-4 Rapid
Eficienta energie-4 % 57,0
Consumul de energie al ochiului % 58,3

Acest ochi respecta reglementarile EN 30-2-1

Sfaturi pentru economisirea energiei electrice

Ochi
- Utilizati vase de gatit ce au baza dreapta.

- Utilizati vase de gatit cu dimensiunea corespunzatoare.
- Utilizati vase de gatit cu capac.

- Minimizati cantitatea de lichid sau de grasime.

- In momentul cand lichidele incep sa fiarba, reduceti setarea.




[ ]

Acest simbol afisat pe produs sau pe ambalajul acestuia indica faptul ca
produsul nu trebuie tratat ca reziduu menajer. Acesta trebuie transportat la
un punct de colectare pentru reciclarea echipamentelor electrice si
electronice. Prin casarea corespunzatoare a acestui produs, contribuiti la
prevenirea consecintelor negative pentru mediu si pentru sdndtate ce pot
rezulta in urma casarii incorecte a acestui produs. Pentru informapii detaliate
despre reciclarea acestui produs, contactati primaria, serviciul de salubritate
sau magazinul de unde ati achizitionat produsul.
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OPERATING AND INSTALLATION
INSTRUCTIONS OF

FREESTANDING GAS COOKER




Dear Customer,

Our goal is to offer you products with high quality that exceed your expectations.
Your appliance is produced in modern facilities carefully and particularly tested for
quality.

This manual is prepared in order to help you use your appliance that is manufactured
by the most recent technology, with confidence and maximum efficiency.

Before using your appliance, carefully read this guide that includes the basic
information for right and safe installation, maintenance and use. Please contact to
the nearest Authorized Service for the installation of your product.

Declaration of conformity

We declare that our products meet the applicable European
Directives, Decisions and Regulations and the requirements listed in
the standards referenced.
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1. BRIEF PRESENTATION OF PRODUCT
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List of Components:

1- Lid

2- Cooktop

3- Control Panel

4- Oven Door Handle
5- Drawer Cover

6- Adjustable Feet

7- Oven Door

8- Oven Tray

9- Wire Grid

10

10- Grill Burner

11- Oven Lamp

12- Semi-Rapid Burner
13- Rapid Burner

14- Auxillary Burner
15- Pan Support

16- Semi-Rapid Burner



2. WARNINGS

READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY AND COMPLETELY BEFORE USING YOUR
APPLIANCE, AND KEEP IT IN A CONVENIENT PLACE FOR REFERENCE WHEN NECESSARY.

THIS MANUAL IS PREPARED FOR MORE THAN ONE MODEL IN COMMON. YOUR
APPLIANCE MAY NOT HAVE SOME OF THE FEATURES THAT ARE EXPLAINED IN THIS
MANUAL. PAY ATTENTION TO THE EXPRESSIONS THAT HAVE FIGURES, WHILE YOU ARE
READING THE OPERATING MANUAL.

General Safety Warnings

- This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children without supervision.

- WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to
avoid touching heating elements. Children less
than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

- WARNING: Unattended cooking on a hob with fat
or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then cover flame e.g.
with a lid or a fire blanket.

- WARNING: Danger of fire: do not store items on
the cooking surfaces.

- WARNING: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric

shock.
3



- For hobs incorporating a lid, any spillage should
be removed from the lid before opening. And also
the hob surface should be allowed to cool before
closing the lid.

- The appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote-
control system.

- WARNING:In order to prevent tipping of the
appliance, the stabilizing brackets must be
installed.

- During use, the appliance becomes hot. Care
should be taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

- During use, handles held for short periods in
normal use can get hot.

- Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal
scrapers to clean the oven door glass and other
surface since they can scratch the surface, which
may result in shattering of the glass or damage to
the surface.

- Do not use steam cleaners for cleaning the
appliance.

- WARNING: Ensure that the appliance is switched
off before replacing the lamp to avoid the
possibility of electric shock.

- CAUTION: Accessible parts may be hot when the
cooking or grilling is in use. Young children should
be kept away.



- Your appliance is produced in accordance with all applicable local and international standards and

regulations.
- Manintenance and repair work must be made only by authorized service technicians. Installation

and repair work that is carried out by unauthorised technicians may endanger you. It is dangerous

to alter or modify the specifications of the appliance in any way.
- Prior to installation, ensure that the local distribution conditions (nature of the gas and gas

pressure or electricity voltage and frequency) and the adjustments of the appliance are compatible.

The adjustment conditions for this appliance are stated on the label.
- CAUTION: This appliance is designed only for cooking food and is intended for indoor domestic

household use only and should not be used for any other purpose or in any other application, such

as for non-domestic use or in a commercial environment or room heating.
- Do not try to lift or move the appliance by pulling the door handle.
- This appliance is not connected to a combustion products evacuation device. It shall be installed

and connected in accordance with current installation regulations. Particular attention shall be

given to the relevant requirements regarding ventilation.
- If after 15 s the burner has not lit, stop operating the device and open the compartment door

and/or wait at least 1 min before attempting a further ignition of the burner.
- These instructions are only valid if the country symbol appears on the appliance. If the symbol

does not appear on the appliance, it is necessary to refer to the technical instructions which will
provide the necessary instructions concerning modification of the appliance to the conditions of

use of the country.
- All possible security measures have been taken to ensure your safety. Since the glass may break,

you should be careful while cleaning to avoid scratching. Avoid hitting or knocking on the glass with

accessories.
- Ensure that the supply cord is not wedged during the installation. If the supply cord is damaged, it

must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in order to

prevent a hazard.
- While the oven door is open, do not let children climb on the door or sit on it.

Installation Warnings
- Do not operate the appliance before it is fully installed.
- The appliance must be installed by an authorized technician and put into use. The producer is not

responsible for any damage that might be caused by defective placement and installation by

unauthorized people.
- When you unpack the appliance, make sure that it is not damaged during transportation. In case

of any defect; do not use the appliance and contact to the authorized maintenance service
immediately. As the materials used for packaging (nylon, staplers, styrofoam...etc) may cause

harmful effects to children, they should be collected and removed immediately.
- Protect your appliance against atmospheric effects. Do not expose it to effects such as sun, rain,

snow etc.
- The surrounding materials of the appliance (cabinet) must be able to withstand a temperature of

min 100°C.

During usage

-When you first run your oven a certain smell will emanate from the insulation materials and the
heater elements. For this reason, before using your oven, run it empty at maximum temperature
for 45 minutes. At the same time you need to properly ventilate the environment in which the
product is installed.



- During usage, the outer and inner surfaces of the oven get hot. While opening the oven door, step

back to avoid the hot steam coming out of the oven. There may be a risk of burns.

- Do not put flammable or combustible materials, in or near the appliance when it is operating.

- Always use oven gloves to remove and replace food in the oven.

- Do not leave the cooker while cooking with solid or liquid oils. They may catch fire on condition of

extreme heating. Never pour water on to flames that are caused by oil. Cover the saucepan or
frypan with its cover in order to choke the flame that has occured in this case and turn the cooker

off.
- Always position pans over the centre of the cooking zone, and turn the handles to a safe position

so they cannot be knocked or grabbed.
- If you will not use the appliance for a long time, plug it off. Keep the main control switch off. Also

when you do not use the appliance, keep the gas valve off.

- Make sure the appliance control knobs are always in the "0" (stop) position when it is not used.
- The trays incline when pulled out. Be careful not to let hot liquid spill over.

- CAUTION: The use of a gas cooking appliance results in the production of heat, moisture and

products of combustion in the room in which it is installed. Ensure that the kitchen is well ventilated
especially when the appliance is in use, keep natural ventilation holes open or install a mechanical

ventilation device (mechanical extractor hood).
- Prolonged intensive use of the appliance may call for additional ventilation, for example opening

of a window, or more effective ventilation, for example increasing the level of mechanical

ventilation where present.
- While using the grill burner, keep the oven door open and always use the grill deflector shield

supplied with the product. Never use the grill burner with the oven door closed.

- CAUTION: Glass lids may shatter when heated.
Turn off all the burners before shutting the lid.
The hob surface should be allowed to cool before closing the lid.

- When the door or drawer of the oven is open, do not leave anything on it. You may unbalance

your appliance or break the cover.
- Do not put heavy things or flammable or ignitable goods (nylon, plastic bag, paper, cloth...etc) into

the drawer. This includes cookware with plastic accessories (e.g. handles).
- Do not hang towels, dishcloths or clothes from the appliance or its handles.

During cleaning and maintenance
- Always turn the appliance off before operations such as cleaning or maintenance. You can do it

after plugging the appliance off or turning the main switches off.
- Do not remove the control knobs to clean the control panel.

TO MAINTAIN THE EFFICIENCY AND SAFETY OF YOUR APPLIANCE, WE RECOMMEND YOU ALWAYS
TO USE THE ORIGINAL SPARE PARTS AND TO CALL ONLY OUR AUTHORIZED SERVICES IN CASE OF
NEED.



3. INSTALLATION AND PREPARATIONS FOR USE

This modern, functional and practical cooker, that was manufactured with the parts and materials of
highest quality, will meet your cooking needs in every aspect. You must surely read this manual so
that you don't have any problem in future and to be able to have satisfactory results. The following
information are the required rules for right installation and service processes. It must be read
especially by the technician who will install the appliance.

AContact to Authorized Service for installation of your product

3.1 Environment where your appliance will be installed

e Your product must be set up and used in a place where it will always have ventilation.

e There must be a natural ventilation enough to provide the gas to be used in the environment.
The average air flow must directly come in through the air holes that will be opened on the walls
that are opened towards outside.

Air inlet section
in. 100cm?

Air inlet section
min. 100cm?

Figure 1

Figure 2

e These air holes must have at least the effective cross section of 100cm? for fresh air circulation
(One or more air holes can be opened.). This hole (or holes) must be opened so that they are not
blocked. Preferably they must be placed close to the bottom and at opposite side of the smokes
of the burned gases that were emptied. If it seems not possible to open these ventilations in the
place where the appliance is set up, the needed air can also be obtained through the next room,
provided that this place is not a bedroom or a dangerous place. In this case this “next room”
must also be ventilated as required.

Emptying of the Burned Gases from Environment

The cooking appliances that operate with gas, throw the burned gas wastes out directly to the
outside or through the cooker hoods that are connected to the a chimney that opens directly to the
outside. If it seems not possible to install a cooker hood, it is required to set an electric fan on the
window or wall that has access to fresh air. This electric fan must have the capacity to change the air
of the kitchen environment 4-5 times of its own volume of air per hour.



There are some factors that must be paid attention to while installing your product. Surely be very
careful to while installing your product. Pay attention to our below instructions in order to be able

Cooker hood
flue

Air inlet section
min. 100cm’

L

00 0000

Electrical ventilator

Air inlet section
min. 100cm’

.

Figure 3 Figure 4
Min. 60cm
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3.2 Installation of product

to prevent any problems and/or dangerous situations that may occur later.

The minimum heights from the pan support and wall cupboards to cooker hoods with fan over the
product, are shown in figure 5. Thus, the cooker hood must be at minimum 65cm height from the

The appliance can be placed close to other furniture on condition that in the area where the
oven is set up, the furniture's height does not exceed the height of the cooker panel.

Pay attention not to place it near the refrigerator, there must be no flammable or inflammable
materials such as curtain, waterproof cloth, etc. that will begin to burn quickly.

It is required that there must be least a 2cm blank space around the product for air circulation.
The furniture close to product must be manufactured resistant to temperatures up to 100°C.

If the kitchen furniture are higher than the cooktop, it must be at least 10cm away from the
cooker's side.

pan support. If there is no cooker hood, this height must not be less than 70cm.




3.3 Adjustment of feet

° Your product stands on 4 adjustable feet. When the product is
N4 placed where to be used, check if the product is balanced. If it
is not balanced, you can make the adjustment by turning the
feet clockwise if required. It is possible to raise the appliance
maximum 30mm by the feet. If the feet are adjusted

= appropriately, it is required not to move the appliance by
dragging, it should be moved by lifting it up.

=

Figure 6

3.4 Gas connection
Assembly of gas supply and leakage check

The connection of the appliance should be performed in accordance with local and international
standards and regulations applicable. You can find the information related to appropriate gas types
and appropriate gas injectors on technical data table. If the pressure of used gas is different than
these values stated or not stable in your area, it may be required to assemble an available pressure
regulator on the gas inlet. It is certainly required to contact to the authorized service to make these
adjusments.

The points that must be checked during flexible hose assembly

If the gas connection is made by a flexible hose that is fixed on the gas inlet of appliance, it must be
fixed by a pipe collar as well. Connect your appliance with a short and durable hose that is as close

as possible to the gas source. The hose's permitted maximum lenght is 1.5m. The hose that brings

gas to the appliance must be changed once a year for your safety.

The hose must be kept clear from areas that may heat up to temperatures in excess of 90°C. The
hose must not be ruptured, bent or folded. It must be kept clear of sharp corners, moving things,
and should not be defective. Before assembly, it must be checked whether there is any production
defect.

As gas is turned on, all connection parts and hose must be checked with soapy water or leakage
fluids. Do not use naked flame to check gas leakage. All metal components used during gas
connection must be clear of rust. Also check the expiry dates of components to be used.

The points that must be checked during fixed gas connection assembly

To assemble a fixed gas connection (gas connection made by threads, e.g. a nut), there are different
methods used in different countries. The most common parts are already supplied with your appliance.
Any other part can be supplied as spare part.

During connections always keep the nut on the gas manifold fixed, while rotating the counter-part. Use
spanners of appropriate size for safe connection. For all surfaces between different components,



always use the seals provided in the gas conversion kit. The seals used during connection should
also be approved to be used in gas connections. Do not use plumbing seals for gas connections.

Remember that this appliance is ready to be connected to gas supply in the country for which it has
been produced. The main country of destination is marked on the rear cover of the appliance. If you
need to use it in another country, any of the connections in the figure below can be required. In
such a case, learn the appropriate connection parts and obtain those parts to perform a safe

connection.
Gas Pipe Gas Pipe — Gas Pipe—g Gas Pipe
Seal ——— =
f K Seal —
- (-
Hose ? Adapter—— Hil Seal —
Fitting
. = . =) Mechanical
GasHose _ Mechanlcal_ Mechanical _ Gas Hose —
with Collar Gas Hose Gas Hose
m 1

It is required to call the authorized service to be able to make the gas connections appropriately
and in compliance with safety standards.

A ATTENTION! Surely do not use any match or lighter for control of gas leakage.
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3.6 Gas conversion

Caution : The following procedures must be undertaken by authorized service people.

Your appliance is adjusted to be operated with LPG/NG gas. The gas burners can be adapted to
different types of gas, by replacing the corresponding injectors and adjusting minimum flame length
suitable to the gas in use. For this purpose, following steps should be performed:

Changing injectors:

Hob Burners:

e Cut off the main gas supply and unplug from the electric mains.
e Remove the burner cap and the adapter(Figure 9).

e Unscrew the injectors. For this, use a 7mm spanner(Figure 10).

e Replace the injector with the ones from the gas conversion kit, with corresponding diameters
suitable to the type of gas that is going to be used, according to the information chart (which is
also supplied in the gas conversion kit).

11



Spanner

Injector

Figure 9 Figure 10

Oven/Grill Injectors:

The oven and grill injectors are assembled by a single screw that is placed on the tip of the burner.
For grill burners, this screw is already visible(Figure 11). Remove the screw, pull the grill burner to
yourself and you will see the injector revealed on the rear surface of the oven cavity (Figure 12).

For oven burners, open the drawer compartment and you will see the assembly screw below the
burner (Figure 13). Remove the screw, move the burner diagonally and the injector will be revealed on
therearside of the burner box (Figure 12).

Remove the injectors with a 7mm spanner and replace the injector with the ones from the spare
set, with corresponding diameters suitable to the type of gas that is going to be used, according to
the information chart (which is also supplied in the gas conversion kit).

Injector

Figure 11 Figure 12 Figure 13

Adjusting the reduced flame position:

The flame length in the minimum position is adjusted with a flat screw located on the valve. For
valves with flame failure device, the screw is located on the side of the valve spindle(Figure 14). For
valves without flame failure device, the screw is located inside the valve spindle(Figure 15). For
easier reduced flame adjustment, it is advised to remove the control panel (and microswitch, if
present) during adjustment.
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To determine the minimum position, ignite the burners and leave them on in minimum position.
Remove the with the help of a small screwdriver fasten or loosen the bypass screw around 90
angular degrees. When the flame has a length of at least 4mm, the gas is well distributed. Make
sure that the flame does not die out when passing from the maximum position to the minimum
position. Create an artificial wind with your hand toward the flame to see if the flames are stable.

Valve with flame failure device Valve without flame failure device

. Screw(inside the hole)
Figure 14 Figure 15

Bypass Screw

For oven burner, operate the oven burner at minimum position for 5 minutes, then open and close
the oven door for 2-3 times to check the flame stability of the burner.

Reduced flame position adjustment is not required for grill burners.
The position the bypass screw must be loosened for conversion from LPG to NG. For conversion

from NG to LPG, the same screw must be fastened. Make sure that the appliance is unpluged from
the electric mains and the gas supply is open.

Thermostatic oven valve Thermostatic oven valve Non-thermostatic oven valve
Bypass Screw

Bypass Screw Bypass Screw

Changing the gas inlet:

For some countries, the gas inlet type can be different for NG/LPG gases. In such a case, remove the
current connection components and nuts (if any) and connect the new gas supply accordingly. In all
conditions, all components used in gas connections should be approved by local and/or
international authorities. In all gas connections, refer to the “Assembly of gas supply and leakage
check” clause explained before.
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4. USE OF YOUR PRODUCT

4.1 Use of gas burners

Ignition of the burners

To determine which knob controls which burner, check the position symbol above the knob.

e Manual Ignition of the Gas Burners

If your appliance is not equipped with any ignition aid or in case there is a failure in the electric
network, follow the procedures listed below:

For Hob Burners: To ignite one of the burners, press and turn its knob counter-clockwise so that the
knob is in maximum position, approach a match, taper or another manual aid to its upper
circumference. Move the ignition source away as soon as you see a stable flame.

For Oven Burner: To ignite the oven burner, press and turn the oven control knob counter-clockwise so
that the knob is in maximum position, approach a match, taper or another manual aid to the ignition
hole that is located on the front left corner of the burner. Move the ignition source away as soon as you
seeastable flame.

For Grill Burner: To ignite the grill burner, turn the grill valve in the clockwise position until the marker
on the knob points at the grill sign. Then, keep the knob pressed and approach a match, taper or
another manual aid to the holes that are situated on the burner. Move the ignition source away as soon
asyouseeastable flame.

14



Flame safety device:
Hob Burners (If your hob is equipped with gas safety device)

Hobs equipped with flame failure device provide security in case of accidentally extinguished flame.
If such a case occurs, the device will block the burners gas lines and will avoid any accumulation
of unburned gas. Wait 90 seconds before re-igniting an extinguished gas burner.

Oven / Grill Burners

Regardless of the model of your appliance, all oven burners are equipped with a gas safety device.
For this reason, during ignition, keep the oven knob pressed until you see stable flames. If the
flames are cut out after you release the knob, repeat the procedure again. If the oven burner does
not ignite after you keep the burner knob pressed for 30 seconds, open the oven door and do not
attempt re-ignition for at least 90 seconds. When oven flames go out accidentally, repeat the same
procedure.

4.1.1 Control of the hob burners

OFF position MAX. position MIN. position MODULATE

Figure 19

The knob has 3 positions: Off (0), maximum (big flame symbol) and minimum (small flame symbol).
After you ignite the burner in maximum position; you can adjust the flame length between
maximum and min. positions. Do not operate the burners when the knob position is between
maximum and off positions.

After the ignition, check the flames visually. If you see yellow
tip, lifted or unstable flames; turn the gas flow off, and check

e @ the assembly of burner caps and crowns (Figure 20). Also,

P I— 3 make sure that no liquid has flown into the burner cups. If
Crown ) the burner flame goes out accidentally, turn the burner off,
spark Z @ ventilate the kitchen with fresh air, and do not attempt re-
Plug i ignition for 90 sec.
Burner ) When turning the hob off, turn the knob in the clockwise
Cup direction so that the knob shows "0" position or the marker

Figure 20 on the knob points upwards.
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Your hob has burners of different diameters. The most economic way of using gas is to choose the
correct size gas burners for your cooking pan size and to bring the flame to minimum position once
the boiling point is reached. It is recommended to always cover your cooking pan.

In order to obtain maximum performance from the main burners, use pots with the following flat
bottom diameters. Using smaller pots than the minimum dimensions stated below will cause
energy loss.

Rapid / Wok Burner: 22-26cm

Semi-rapid Burner: 14-22cm

Aucxiliary Burner: 12-18cm

Make sure that the tips of the flames do not spread out of the outer circumference of the pan, as
this may also harm the plastic accessories around the pan (handles etc.).

Figure 21

When the burners are not in use for prolonged periods, always turn the main gas control valve off.

/\ WARNING:

e Use only flat pans and with a sufficiently thick base.

e Ensure that the base of the pan is dry before placing it on the burners.

e The temperature of accessible parts may be high when the appliance is operating. So it is
imperative to keep children and animals out of the reach of the burners during and after
cooking.

e After use, the hob remains very hot for a prolonged period of time, do not touch it and do not
place any object on top of the hob.

e Never place knives, forks, spoons and lids on the hob as they will get hot and could cause
serious burns.

16



4.1.2 Control of the Oven Burner

After you ignite the oven burner as explained before, you can adjust the temperature inside the
oven as you require, using the numbers on the control panel or knob ring: Bigger numbers mean
higher temperatures, while smaller numbers mean lower temperatures. If your oven is equipped
with an oven thermostat; refer to the temperature table below for the temperature references of
those numbers. Do not operate the appliance between "Off" position and first temperature
markerin the counter-clockwise direction. Always use the oven between maximum and minimum
numbers. When turning the oven off, turn the knob in the clockwise direction so that the knob
shows "0" position.

Preheating

When you need to preheat the oven, we recommend you do so for 10 minutes. For recipes
needing high temperatures, e.g. bread, pastries, scones, soufflés etc., best results are achieved if
the oven is preheated first. For best results when cooking frozen or cooked chilled ready meals
always preheat the oven first.

Cooking

e Ensure that food is placed centrally on the shelf and there is sufficient room around the baking
tray/dish to allow for maximum circulation.

e Stand dishes on a suitably sized baking tray on the shelf to prevent spillage onto the oven base
and to help reduce cleaning.

e The material and finish of the baking tray and dishes used affect base browning. Enamel ware,
dark, heavy or non-stick utensils increase base browning. Shiny aluminum or polished steel
trays reflect the heat away and give less base browning.

e When cooking more than one dish in the oven, place dishes centrally on different shelves
rather than cluster several dishes on one shelf, this will allow the heat to circulate freely for the
best cooking results.
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¢ |f you are cooking more than one tray of similar items, for example cakes or biscuits, swap the
trays during cooking or you can remove the top tray when the food is cooked and move the
lower tray to the higher shelf to finish cooking.

¢ Do not place baking trays directly on the oven base as it interferes with the oven air circulation
and can lead to base burning; use the lower shelf position.

4.1.3 Control of the grill burner

ACAUTION: Accessible parts may be hot when the grill is in use. Young children should be kept
away.

Right after you ignite the burner, place the grill heat shield under the control panel. After that, lift
the oven door up slowly until it stops at the semi-open (30 °) position and touches the heat shield.

Assembling the grill heat shield

Hold the heat shield as the warnings face upwards. There are two small slots on the right and left
side of the rear edge of the shield, as shown in the below figure.

Figure 22

There are two screw equipped with bushes under the oven control panel. Align the bushes with the
assembly slots so that the shield is stuck between the control panel and the bush. Push the shield
towards the appliance until it is firmly in its place.

Cooking

e The grill burner cannot be modulated between maximum and minimum positions and creates a
source of heat at a constant rating. When turning the grill burner off, turn the knob in the
clockwise direction so that the knob shows "0" position.

* Place the tray on the shelf below the grid in order to collect the fat during grilling.

e Place the wire grid on the topmost shelves; 5" or 6"; provided that the food does not touch the
grill burner.

e Preheat the grill on a full setting for a few minutes before sealing steaks or toasting. The food
should be turned over during cooking as required.
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e Food should be thoroughly dried before grilling to minimize splashing. Brush lean meats and fish
lightly with a little oil or melted butter to keep them moist during cooking.

e Foods should be placed on the center of the grid to allow maximum circulation of air.
e Never cover the grill pan or grid with foil as this can lead to grill fires.

e If your appliance has a grill pan and handle set as an accessory, refer to accessories section for
its usage.

A WARNING: Ensure that the grill is turned off before closing the door.
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4.2 Accessories used in oven

The product already supplied with accessories. You can also use accessories you purchase from
the market, but they must be heat and flame resistant. You can also use glass dishes, cake
molds, special oven trays that are appropriate for use in oven. Pay attention to the using
instructions by the manufacturer of those acessories.

In case small size dishes are used, place the dish onto the wire grid, as it will completely be on
the middle part of the grid.

If the food to be cooked does not cover the oven tray completely, if the food is taken from the
deep freezer or the tray is being used for collection of food's juices that flow during grilling, the
form changes can be observed in the tray because of the high heat that occur during cooking or
roasting. The tray will return to its old form only when the tray cool down after cooking. This is a
normal physical event that occurs during heat transfer.

Do not leave glass tray or dish in cold environment right away after cooking in glass tray or dish.
Do not put onto cold and wet surfaces. Place on a dry kitchen cloth or dish cross, ensure it to
cool slowly. Otherwise the glass tray or dish may be broken.

If you will grill in your oven; we recommend you to use the grid that was given in tray together
with product (If your product includes this material). If you will use the big wire grid; put a tray
onto one of the lower shelves for fat to be collected. Also put some water into it for ease of
cleaning.

As explained in the corresponding clauses, never attempt to use the gas operated grill burner
without the grill protection lid. If your oven has a gas operated grill burner, but the grill heat
shield is missing, or if it is damaged and cannot be used, request a spare part from the nearest
service.
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Oven Cavity

Rack positions for molded racks Rack positions for wire racks
P W) P ————
i q 5. Rack 5. Rack
4. Rack 4. Rack
3. Rack 3. Rack
2. Rack 2. Rack
" & 1. Rack 1. Rack

Oven Accessories

* The accessories of your oven may be different due to the model of your product.

Wire grid

Wire grid is used to grill or to place different cookwares on it.
To locate the wire grid correctly in the cavity, put it to any rack and
push it up to the end.

Shallow tray is used to bake pastry such as flans etc.
To locate the tray correctly in the cavity, put it to any rack and
push it up to the end.

WARNING- Fit the
grid correctly into
any correspondent
rack in the oven
cavity and push it
to the end.
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5. CLEANING AND MAINTENANCE

5.1 Cleaning

Be sure that all control switches are off and your appliance cooled before cleaning your oven. Plug
off the appliance. Check whether they are appropriate and recommended by the manufacturer
before using the cleaning materials on your oven. As they may damage the surfaces, do not use
caustic creams, abrasive cleaning powders, thick wire wool or hard tools. In case the liquids that
overflow around your oven burn, the enameled parts may be damaged. Immediately clean the
overflown liquids.

Cleaning of oven

The inside of enameled oven is cleaned in the best way when the oven is warm. Wipe the oven
with a soft cloth that had been soaked in soapy water after each use. Later wipe it with a wet cloth
once more and then dry it. It may be required to use a liquid cleaning material from time to time
and make a complete cleaning. Do not clean with dry/powder cleaners or steam cleaners.

Catalytic cleaning

Catalytic cleaning involves a coating, which is applied to the oven cavity. The catalytic liners
eliminates small grease residues during at high cooking at high temperatures. If grease residues
after cooking, these can be eliminated with the oven empty at 250°C for one hour. There are
limitations. They don’t clean the whole cavity, it’s dependent on where the liners are placed; the
base is enamel and the door window is glass both of which still need to be cleaned using household
cleaners.

Removal of wire shelf Removal of catalytic panel

To remove the wire
rack;

To remove the
catalytic liner;

Pull the wire

rack as shown in Remove screws

on the each

1 —vt the picture. After ea
2 releasing it from catalytic liners.
i = I clips(1), lift it up(2).

Cleaning of Glass lid

In order to be able to clean the glass lid, use a glass cleaner. Then rinse, dry it with a dry cloth.
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Removal of oven door

To remove the oven door;
e Open the oven door(1).
e Open the saddle bracket up to end position(2).

e Close the door till it almost reaches to the full
closed position as shown in 3" figure and
remove the door by pulling it towards yourself.

Saddle NOTE: To re-assemble the door follow the opposite
bracket = rules of removal.

A Please pay attention that the recessed forms
should be positioned properly on the hinge
counterparts as shown on 2" figure.

Cleaning of Gas Cooker - Hob Part

Lift up the pan supports, caps and crowns of hob burners(Figure 16).
Wipe and clean the back panel with a soapy cloth.

Wash the caps and crowns of hob burners and rinse them. Do not leave them wet, immediately
dry them with paper cloth.

After cleaning, make sure that you re-assemble the parts correctly.

Do not clean any part of the hob with metal sponge. It causes the surface be scratched.

The pan support top surfaces may be scratched in time due to usage. These parts will not get
rusted and it is not a production fault.

During cleaning of the hob plate, make sure that no water flows inside the burner cups, as this
may block the injectors.
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Burner Caps:

Periodically, enameled pan support, enameled covers, burner heads must be washed with soapy
warm water rinsed and dried. After drying them thoroughly, replace them correctly.

Enamelled Parts:

In order to keep them a new, it is necessary to clean them frequently with mild warm soapy water
and then dry with cloth. Do not wash them while hot and never use abrasive powders or abrasive
cleaning materials. Do not leave vinegar, coffee, milk, salt, water, lemon, or tomato juice to remain
in contact with enameled parts for long periods of time.

Stainless Steel:

Stainless steel parts must be cleaned frequently with mildly warm soapy water and a soft sponge
and then dry with a soft cloth. Do not use abrasive powders or abrasive cleaning metarials. Do not
leave vinegar, coffee, milk, salt, water, lemon or tomato juice to remain in contact with stainless
steel parts long periods of time.

5.2 Maintenance

Change of Oven Lamp

At first plug the product off from electric supply and make sure that the product is cool. Remove
the bulb after removing the glass lens. Assemble the new bulb resistant to 300°C to the place of
the bulb that you removed (230 V, 25 Watt, Type E14). Place the glass lens. Your product will be
ready for use after this process.

The lamp design is specific for the use in household cooking appliances and it is not suitable for
household room illumination.

Other Controls

Periodically check the gas connection pipe. Even if any simple abnormality is felt, inform the
technical service to have it changed. We recommend the gas connection parts to be changed once
a year. If any abnormality is felt while operating the control knobs of cooker, contact to the
authorized service.
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6. SERVICE AND TRANSPORT

6.1 Basic troubleshooting before contacting service
If the oven does not operate :
e The oven may be plugged off, there has been a black out.
If the oven does not heat :
e The heat may be not adjusted with oven's heater control switch.
If the interior lighting lamp does not light :

e The electricity must be controlled. It must be controlled whether the lamps are defective. If
they are defective, you can change them as following the guide.

Cooking (If lower-upper part does not cook equally):

e Check the shelf locations, cooking period and heat values according to the manual.
The hob burners do not operate correctly :

e Check if the burner parts are correctly assembled(especially after cleaning).

e The gas supply pressure may be too low/high. For appliances working with bottled LPG, the
LPG cylinder may be depleted.

Except these, if you still have any problem with your product, please call to the Authorized
Service.

6.2 Information related to transport

If you need any transport; keep the original case of product and carry it with its original case when
needed to be carried. Follow the transport signs on packaging. Tape the cooker on upper parts,
caps and crowns and pan supports to the cooking panels. Place a paper between the upper cover
and cooking panel, cover the upper cover, then tape it to the side surfaces of oven. Tape cardboard
or paper onto the front cover on interior glass of oven as it will be suitable to the trays, for the wire
grid in your oven not to damage to the oven door during transport. Also tape the oven door to the
side panels.

If you do not have the original packaging; prepeare a carriage box so that the appliance, especially
external surfaces (glass and painted surfaces) of oven is protected against external threats.
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INJECTOR TABLE

G30 28-30mbar 9,6 kW 698 g/h NG LPG
112H3B/P RO osztaly 1 G20 20 mbar | G30 28-30 mbar
LARGE BURNER

DIA. of INJECTOR (1/100mm) 115 85
NOMINAL RATING (KW) 2,75 3
CONSUMPTION 262 1/h 218,1g/h
MEDIUM BURNER

DIA. of INJECTOR (1/100mm) 97 65
NOMINAL RATING (KW) 1,75 1,75
CONSUMPTION 166,6 I/h 127,2 g/h
MEDIUM BURNER

DIA. of INJECTOR (1/100mm) 97 65
NOMINAL RATING (KW) 1,75 1,75
CONSUMPTION 166,6 I/h 127,2 g/h
SMALL BURNER

DIA. of INJECTOR (1/100mm) 72 50
NOMINAL RATING (KW) 1 1
CONSUMPTION 95,2 I/h 72,7 g/h
OVEN BURNER

DIA. of INJECTOR (1/100mm) 107 68
NOMINAL RATING (KW) 2,1 2,1
CONSUMPTION 200 1/h 153 g/h




[ ]

The symbol on the product or on its packaging indicates that this product

may not be treated as household waste. Instead it shall be handed over to

the applicable collection point for the recycling of electrical and electronic

equipment. By ensuring this product is disposed of correctly, you will help

prevent potential negative consequences for the environment and human
health, which could otherwise be caused by inappropriate waste handling of

this product. For more detailed information about recyling of this product,
please contact your local city office, your household waste disposal service or

the shop where you purchased the product.
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Kedves Vasarlo!

Célunk magas min&ségdi, varakozasait felilmulé termékeket kinalni Onnek. Késziiléke
modern létesitményekben készlilnek nagy odafigyeléssel, és kifejezetten mindségi
szempontbdl tesztelve.

Jelen kézikonyvet azért készitettiik, hogy segitsen legujabb technoldgiak felhasznalasaval
gyartott készlilékét magabiztossaggal és a legnagyobb hatékonysdggal hasznalni.

Késziiléke haszndlata el6tt, figyelmesen olvassa végig ezt az Utmutatot, ami tartalmazza a
helyes és biztonsagos beszerelésre, karbantartasra és hasznalatra vonatkozo alapveté
informacidkat. Kérjik, hogy a termék beszereléséhez, 1épjen kapcsolatba a legkdzelebbi
mindsitett szervizhez.

Megfeleléségi nyilatkozat

Ezuton igazoljuk, hogy termékeink megfelelnek az EU direktivaknak,
jogszabalyoknak, el6irdsoknak. Az el6irasok felsorolasa a referencia
tartalmaknal.
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1. A TERMEK ROVID BEMUTATASA
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MY1820] 50 50 85/90

Alkatrészek listaja:

1- Fedél

2- F6z6lap

3- Vezérl6 panel

4- S(it6ajto fogantyu
5- Fidk burkolat

6- Allithatd labak

7- Sutéajté

8- Sutétalca

9- Sit6racs

10

F 11

10- Grillégs

11- Sut6lampa
12- Fél-gyors égé
13- Gyors égé

14- Kiegészit6 égé
15- Tepsi tarto

16- Fél-gyors égb



2. FIGYELMEZTETESEK

ALAPOSAN ES VEGIG OLVASSA EL EZEKET AZ UTASITASOKAT A KESZULEK HASZNALATA
ELOTT, ES TARTSA AZT EGY KENYELMESEN ELERHETO HELYEN, KESOBBI REFERENCIANAK,
HA SZUKSEGES.

JELEN KEZIKONYV KOZOSEN KESZULT TOBB MODELLHEZ. KESZULEKEN LEHET, HOGY
NINCS MINDEN A KEZIKONYVBEN LE{RT FUNKCIO. FIGYELJEN ODA A KEPES LEIRASOKRA A
HASZNALATI UTMUTATO OLVASASA SORAN.

Altalanos biztonsagi figyelmeztetések

-Jelen késziléket, felligyelet mellett, hasznalhatjak 8
évesnél id6sebb gyermekek és csokkent fizikai,
szenzoros vagy mentalis képesség, vagy gyakorlatlan
személyek is, vagy ha elmagyaraztak nekik a késziilék
biztonsagos hasznalatat, és megértették az esetleges
veszélyeit. Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel. A
tisztitast és a felhasznaldi karbantartast nem végezheti
gyermek, felligyelet nelkil.

-FIGYELMEZTETES: A késziilék és annak hozzaférhetd
alkatrészei hasznalat kdzben felforrésodhatnak.
Ovatosnak kell lenni, hogy elkeriilje a forré elemek
megérintését. A 8 évesnél fiatalabb gyermekeket tavol
kell tartani, hacsak nem vigyaznak raJuk folyamatosan.

- FIGYELMEZTETES: Veszélyes lehet és tiizet okozhat, ha
a tlzhelyet felligyelet nélkil hagyja amikor zswadekkal
vagy olajjal f6z.

SOHA ne prébalja meg vizzel eloltani a tlzet, ehelyett
kapcsolja ki a késztiléket, majd takarja le a tizet egy
fed6vel vagy egy tlizolto takardval.

-FIGYELMEZTETES: T(zveszély: ne taroljon semmit a
f6z6fellleteken.

- FIGYELMEZTETES: Ha a feliilet megrepedt, kapcsolja ki
a készuléket az esetleges aramutés elkertlése
érdekében.



FIGYELMEZTETESEK

- A fedeles tlizhelyek esetében, a felnyitas el6tt, minden
kifroccsent anyagok el kell tavolitani a fedélrél.
Ugyanakkor hagyni kell a tlizhelyek feltletét lehdilni,
miel6tt a fedelet becsukjak.

- A készuléket nem kilsé id6zitbvel vagy taviranyito
rendszerrel valo hasznalatra tervezték.

- FIGYELMEZTETES: A készulék billegését
megakadalyozandd, stabilizalé keretet kell felszerelni.

- Hasznalat kdzben, a késziilék felforrésodik. Ovatosnak
kell lenni, hogy eIkeruIJe a stit6ében a forrd elemek
megérintését.

- Hasznalat kdzben, a normal hasznalatban rovid ideig
tartott fogantyuk felforrosodhatnak.

- Ne hasznaljon durva suroldszereket vagy éles
kapardeszkozt a stit6ajtd livegének vagy mas
fellleteknek a tisztitasara, mert azok megkarcolhatjak a
felUletet, és az Uveg 0sszetorését vagy a felllet
megrongalodasat okozhatjak.

- A készulék tisztitasahoz, ne hasznaljon glztisztitot.

- FIGYELMEZTETES: A Iampa cseréje el6tt, kapcsolja ki a
készliléket az esetleges aramuités elkertlése érdekében.
- FIGYELEM! A hozzaférhetd alkatrészek f6zés vagy
grillezés kozben felforrosodhatnak. A kisgyermekeket
tavol kell tartani.



FIGYELMEZTETESEK

- Készilékét minden vonatkozo helyi és nemzetkozi szabvénynak és szabalyzasnak megfelelGen
gyartottak.

- A karbantartdsi és javitasi munkdlatokat csak mind&sitett szerviz-technikusok végezhetik el. A
beszerelés .

és javitasi munka, amit nem mindgsitett technikus végzett, veszélyeztetheti Ont. Veszélyes a késziilék
specifikacioit barmilyen médon megvaltoztatni vagy moédositani.

- A beszerelés el6tt, gy6z6djon meg arrdl, hogy a helyi szolgaltatasok feltételei (a gaz fajtaja és
nyomasa vagy az aram fesziltsége és frekvencidja) és a készilék beallitdsai kompatibilisek legyenek.
A késziilék bedllitasi feltételei a cimkén lathatok.

- FIGYELEM! Jelen késziiléket kizardlag ételek készitésére tervezték, és beltéri, lakossagi

haztartdsi hasznalatra, és az nem hasznalhaté semmilyen mas célra vagy alkalmazasra, mint pl. nem
haztartdsi haszndlatra vagy kereskedelmi kdrnyezetben, illetve a helyiség flitésére.

- Ne kisérelje meg a késziiléket az ajté fogantyujanal fogva megemelni vagy elhuzni.

- Jelen késziilék nem csatlakozik egy ég6 termék kilirit6 eszkdzhoz. Azt be kell szerelni

és csatlakoztatni kell a meglévé beszerelési szabalyoknak megfelel6en. Fokozott figyelmet kell
forditani a szell6zéssel kapcsolatos vonatkozd kdvetelményekre.

- Ha a gazégd 15 masodperc utan még nem gyulladt be, kapcsolja ki az eszkozt, és nyissa ki a
sutdtér ajtajat

és/vagy varjon legalabb 1 percet, miel6tt ismét megprdbalja begyujtani az égét.

- Ezek az utasitasok csak akkor érvényesek, ha lathaté az orszagjelzés a késziléken. Ha a szimbdlum
nem lathato a készlléken, akkor a technikai utasitasokat kell kdvetni, amelyek megadjak a
szlikséges utasitasokat a késziilék mddositasa kapcsan az orszagban érvényes hasznalati
feltételeknek megfelelGen.

- A biztonsag érdekében, minden lehetséges biztonsagi intézkedést be kell tartani. Mivel az Giveg
eltorhet,

dvatosnak kell lennie a tisztitaskor, a karcolas elkerilése érdekében. Keriilje el, hogy a kiegészit6k az
lveghez it6djenek vagy koppanjanak.

- GyG6z6djon meg arrdl, hogy a tapkabel a beszereléskor ne legyen becsipédve. Ha a tdpkabel
megsérilt, azt

a gyartoénak, az 6 szerviz képviselGjének, vagy mas hasonldan képzett személynek kell kicserélnie, a
veszély elkerilése érdekében.

- Mig a sutGajtd nyitva van, ne engedje gyermekét arra felmaszni vagy arra radlni.

Beszerelési figyelmeztetések

- Ne mikodtesse a késziiléket annak teljes beszerelése el6tt.

- A késziiléket egy mingsitett szerel6nek kell beszerelni és zembe helyezni. A gyarté nem

felel6s semmilyen olyan karért, amit a nem mindsitett emberek altali hibas elhelyezés és beszerelés
okozott.

- Amikor a késziléket kicsomagolja, gy6z6djon meg arrdl, hogy az a szallitds soran nem sériilt meg.
Sérilés

esetén; ne hasznadlja a késziiléket, és azonnal Iépjen kapcsolatba a mindgsitett karbantartd
szolgalattal. Mivel a csomagolashoz hasznalt csomagoldanyag (nylon, tlizések, polisztirol hab... stb.)
gyermekekre veszélyes lehet, azt azonnal 6ssze kell gy(jteni és el kell tavolitani.

- Védje késziilékét a légkori valtozasaitdl. Ne tegye ki olyan hatasoknak mint a nap, es6,

hé, stb.

- A készulék (szekrény) korili anyagoknak képeseknek kell lennitik ellendllni

legalabb 100 °C-os h6mérsékletnek.

Haszndlat soran
-Amikor el6szor hasznalja a slit6t, szaga lehet a szigetel6anyagoknak és a fiit6 elemeknek. Ezért, a

sit6 hasznalata el6tt, kapcsolja be azt 45 percre Gresen, maximalis h6mérsékleten. llyenkor
megfelelGen ki kell szell6ztetnie azt a helyiséget, ahova a késziléket beszerelte.
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FIGYELMEZTETESEK

- Haszndlat soran a siitd kildd és belsé feliiletei felmelegszenek. Amikor kinyitja a stitGajtot, Iépjen hatra
és vigyazzon a siit6bd| kiaramlé forré gbzzel. Egésveszély éllhat fenn.

- Miukodés kozben, ne tegyen a késziilékbe vagy annak kornyékére éghet vagy robbanasveszélyes
anyagokat.

- Mindig hasznaljon stit6keszty(t ha a stit6bdl kiveszi vagy oda beteszi az ételt.

- Ne hagyja a tlzhelyet felligyelet nélkiil ha szilard vagy folyékony olajjal f6z. Az langra kaphat

tulzottan nagy hé hatasara. Soha ne Ontson vizet olaj okozta tlizekre. Fedje be a serpenyét a fedelével a
megjelend langok elfojtasdhoz, és kapcsolja ki a tlizhelyet.

- Af6z6edényeket helyezze mindig a f6z6z6na kozepére, és forditsa a fogantyukat biztonsagos helyzetbe,
hogy ne itk6zzon bele, vagy rdntsa le azokat.

- Amennyiben hosszabb ideig nem fogja haszndlni a készlléket, azt hizza ki. Tartsa a f6kapcsoldt

kikapcsolt allasban. Amikor nem hasznalja a késziléket, tartsa a gazcsapot is zart allapotban.

- Gy6zE6djon meg arrol, hogy a késziilék vezérlégombjai, mindig ,,0” (stop) allasban legyenek, ha
nincsenek hasznalatban.

- Atepsik kihuzas kozben megbillennek. Vigyazzon, hogy ne I6ttyenjen ki a forrd folyadék.

- FIGYELEM! A gézt(izhely hasznalata hét, parat és

égésterméket juttat abba a helyiségbe, amelybe beszerelték. Biztositsa a konyha megfeleld szellzését,
féleg amikkor a késziiléket hasznalja, tartsa fenn a természetes szell6z6nyildsokat, vagy szereljen fel egy
mechanikus szell6z8 eszkozt (mechanikus elszivd).

- Ha az eszkdzt hosszabb ideig intenziven hasznalja, kiegészit6 szellztetésre lehet szlikség, pl.

nyissa ki az ablakot, vagy még hatékonyabb szell6ztetésre, példaul kapcsolja magasabb fokozatra a

mechanikus elszivéjat, ha van.
- Agrillégd haszndlata soran, mindig tartsa nyitva a sit6 ajtajat, és mindig hasznalja a termékhez kapott

grill véd6lemezt
. Soha ne hasznalja a grillégét zart ajtdval.

- FIGYELEM! Az Uvegfedelek melegités hatdsara eltérhetnek.
- Kapcsolja ki az 6sszes langot, miel6tt lecsukja a fedelet.
- Hagyja a tlizhelyek fellletét leh(ilni, miel6tt a fedelet becsukja.

- Mig a sutGajtaja vagy fidkja nyitva van, ne hagyjon rajta semmit. Felborithatja a készllék egyensulyat,
vagy eltorheti a burkolatot.
- Ne helyezzen nehéz targyakat vagy gyulékony, éghet6 anyagokat (nylon, nylon zacskd, papir, rongy...

stb.) a fiokba. Ebbe bele tartoznak a miianyag alkatrészekkel rendelkez6 (pl. fogantyuk) f6z6eszkdzok is.
- Ne akasszon torilkozét, konyharuhat vagy mas rongyot a készulékre vagy annak fogantyduira.

Tisztitas és karbantartas kézben
- Mindig kapcsolja ki a készuléket annak tisztitasi vagy karbantartdsi miveletei el6tt. Ezeket a készilék a

haldzatbdl valo kihuzasa vagy fékapcsoldjanak lekapcsoldsa utan teheti meg.
- Ne tavolitsa el a vezérl6 gombokat a vezérlpanel megtisztitasdhoz.

KESZULEKE HATEKONYSAGANAK ES BIZTONSAGANAK FENNTARTASA ERDEKEBEN, AZT JAVASOLJUK, HOGY
SZUKSEG ESETEN MINDIG EREDETI POTALKATRESZEKET HASZNALION, ES CSAK A MINGSITETT SZERVIZT
HIVIA.



3. BESZERELES ES ELOKESZULETEK A HASZNALATRA

Ez a modern, funkciondlis s praktikus tlzhely, melyet a legjobb min&ségl anyagokbdl készitettiink,
minden szempontbdl meg fog felelni f6zési igényeinek. Mindenképpen olvassa el ezt a kézikdnyvet,
hogy a jovGben ne lehessen semmilyen problémaja, és meg legyen elégedve az eredményekkel. A
kovetkez6 informdcid a megfelel6 beszereléshez sziikséges szabdlyokrdl és szerviz folyamatokrol
szol. El kell olvasni ezt a részt, killonos tekintettel a szerelGnek, aki a késziiléket beszereli.

A Kérjiik, hogy a termék beszereléséhez, Iépjen kapcsolatba a legk6zelebbi mingsitett
szervizhez.
3.1 A kérnyezet ahova a késziiléket beszerelik

e Aterméket olyan helyen kell beszerelni és hasznalni, ahol mindig van szell6zés.

e Elég természetes szell6zésnek kell lennie ahhoz, hogy gzt lehessen hasznalni a helyiségben. Az
atlag légaramlasnak olyan szell6z6nyilasokon kell érkeznie, amelyek a falakon nyitott, a
kozvetlenil a szabadba vezetd nyilasok.

Leveg6 bemeneti rész
min. 100 cm’

Levegld bemeneti rész
in. 100 cm’

1. abra 2. dbra

e Ezeknek a nyilasoknak, legaldbb 100cm2 friss leveg6t kell tudni atengedni (Egy vagy tobb nyilas
is nyithatd.). Ezeket a nyildsokat ugy kell megnyitni, hogy azok ne zarédhassanak el. Lehet&ség
szerint, ezeket alulra kell elhelyezni, az elégett gaz égéstermékeinek kibocsatasi helyével
szemben. Ha nem lehetséges abban a helyiségben ilyen nyilast nyitni, ahol a készllék van, a
szlikséges levegl érkezhet a szomszédos helyiségbdl, feltéve, hogy az nem a halészoba vagy egy
veszélyes hely. Ebben az esetben a ,,szomszédos helyiség” szellGztetése is sziikséges, a fentiek
szerint.

Az elégett gazok kiuritése a kérnyezetbdl

A gdzzal m(ikods f6z6 készlilékek, a gaz égéstermékeit kbzvetlenil, vagy egy kéménybe
csatlakoztatott elszivon keresztil Gritik a kiltérbe. Ha nem lehetséges az elszivo telepitése, egy
elektromos ventilatort kell szerelni a friss leveg6 kapcsolattal rendelkezé ablakra vagy a falba. Az
ilyen ventilatornak a helyiség méretének megfeleld levegé mennyiséget, 6ranként 4-5 alkalommal
kell tudnia kicserélni.



Szagelszivo
kart6é

Elektromos ventilator

Leveg6 bemeneti rész,

min. 100 cm’
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3. dbra 4. dbra

Leveg6 bemeneti rész,
min. 100 cm’

i

Min. 60cm
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Min 65° cm (tet6vel)
Min 70° cm (tet6 nélkal)

Min. 42cm
Min. 42cm
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3.2 A termék beszerelése

A termék beszerelése soran van par dolog amire oda kell figyelni. Figyeljen nagyon oda a termék
beszerelésekor. Kbvesse alabbi utasitasainkat, hogy megel&zhesse a késébb esetlegesen el6forduld
problémakat és/vagy a veszélyes helyzeteket.

e Akészuléket mas butor kdzelében is el lehet helyezni, feltéve, hogy ott, ahol a tizhely all, a
bltorok magassaga nem haladja meg a f6z6lap magassagat.

e Figyeljen oda arra, hogy ne helyezze h(itGszekrény kdzelébe, és nem lehet korilotte gyulékony
vagy éghetd anyag, mint pl. fliggony, vizallé anyag, stb., ami gyorsan langra kaphat.

e Alevegl szabad dramlasa érdekében, minimum egy 2 cm-es rést kell hagyni a termék korul.
e Atermék kdzelében all6 butoroknak ellen kell allniuk akar 100 °C-os hémérsékletnek.

e Ha a konyhabutor magasabb, mint a f6z6felllet, annak a tlizhely oldalatél minimum 10 cm
tavolsagra kell lennie.

A termék edénytamasztoi és a fali szekrények és az elszivé kozotti minimum magassag az 5. abran
lathatd. igy a tlizhely fedelének az edénytart6tél minimum 65 cm-re kell lennie. Ha nincs a
tlizhelynek fedele, ez a magassag minimum 70 cm legyen.



3.3 A labak beallitasa

- A termék 4 allithato labon all. Amikor a terméket rendeltetési
N4 helyére allitja, ellenérizze, hogy ki van-e egyensulyozva. Ha

nincs kiegyensulyozva, a labak jobbra tekerésével allithatja be

azt. A késziiléket, labanként 30 mm-rel lehet megemelni. Ha a

labakat megfelel6en beallitotta, mar ne huzza arrébb a
= késziiléket, ha mozgatni kivanja, akkor emelje meg azt.

=

6. abra

3.4 Gazcsatlakozas
Rakotés a gazvezetékre és szivargasellenbrzés

A késziilék csatlakozasat minden vonatkozo helyi és nemzetkozi szabvanynak és szabalyzasnak
megfelel&en kell elvégezni. A megfelel§ gaz fajtakkal és gazfivdokakkal kapcsolatos informacidkat a
technikai adattablazat tartalmazza. Ha a felhaszndlando gaz nyomasa ezektdl az értékektdl eltér,
vagy a kérnyéken nem stabil a nyomas, sziikséges leget egy megfeleld nyomasszabalyzd beépitése a
gazbemenethez. Ezen bedllitasok elvégzéséhez, mindenképpen forduljon mindsitett szerel6hoz.

A flexibilis cs6 hasznalatakor mindenképpen ellenérizend6 pontok

Ha a gazcsatlakozast flexibilis cs6vel szerelik a késziilék gazbemenetére, azt cségallérral is el kell
latni. Késziilékét rovid és tartds cs6vel szerelje be, a gdzforrashoz a lehetd legkozelebb. A csé
maximalisan engedélyezett hossza 1,5 m. A készilékhez a gazt tovabbitd csovet, biztonsaga
érdekében évente cserélni kell.

A csovet tavol kell tartani azoktdl a helyekt6l, ahol a h6mérséklet meghaladja a 90°C-t. A csGvet nem
lehet repedt, hajlott vagy 6sszehajtott. Azt az éles sarkoktdl, mozgo targyaktdl tavol kell tartani, és
az nem lehet hibas. Osszeszerelés elétt, ellendrizni kell, hogy a termék ne legyen hibas.

Ahogy a gazt kinyitjak, minden csatlakozast és a csovet is ellendrizni kell szappanos vizzel vagy
szivargasjelz6 folyadékkal. Ne haszndljon nyilt [angot a szivargas ellen&rzésére. A gdzcsatlakozas
minden fém alkatrészének rozsdamentesnek kell lennie. Ellendrizze minden felhasznalt lejarati
datumat is.

Afix gazcsatlakozoé hasznalatakor mindenképpen ellenérizend6 pontok

A fix gazcsatlakozasok kiépitéséhez (menetekkel, pl. anydkkal), orszagonként eltér6 maddszereket
hasznalnak. A leggyakrabban haszndlt alkatrészeket mar tartalmazza a késziilék. Mas alkatrészeket,
potalkatrészként szerezhet be.

A csatlakoztatas folyaman, a gazszerelvény anyat mindig tartsa fixen, és az ellendarabot forgassa. A
biztonsagos csatlakoztatashoz, hasznaljon megfelel6 méret( csavarkulcsot. A kilonb6z6 6sszetevék
feltleteihez,



mindig hasznaljon a gazszerel§ készlettel kapott tomitGanyagokat. A csatlakozasoknal hasznalt
tomitéseknek, gdzszereléshez megfelelének kell lenniiik. A gazszereléshez ne haszndljon
vizszereléshez vald tomitést.

Ne feledje, hogy ez a késziilék abban az orszagban felel meg azonnal a gdzhalézathoz vald
csatlakoztatasra, amelyikben gyartottak. A f6 célorszag a késziilék hatsé burkolatan van jelezve. Ha
egy masik orszagban kivanja hasznalni azt, akkor az alabbi csatlakoztatasi abrak barmelyikére
sziiksége lehet. llyen esetben, ismerje meg a megfeleld csatlakozo alkatrészeket, és szerezze be
azokat a biztonsaeos csatlakozas létrehozasiahoz.

Gazcs6 — Gazcsé — Gazcsé — Gazcsé
tomités Tomités Tomités Tomités
Csé Csé

Szerelvény Szerelvény

- < P
=t i Csé — e
Tomls adapter —— % l.l Szerelvény =
csatlaknztatasa
- - Mechanikus
=) =
Gazcsé Mechanikus _ Mechanikus _ Gazcs6 -

gallérral ] ' Gézes§
\lllllllll[ [l

A megfelel6en és a biztonsagi elSirdsok szerinti gdzcsatlakozashoz, javasolt kihivni a mingsitett
szerel6t.

Gazcs6

A VIGYAZAT! Semmiképpen ne hasznaljon gyufat vagy 6ngyujtét a gazszivargas ellenérzéséhez.

3.6 Gazatalakitas

Figyelem! A kovetkez6 eljarasokat szakszerel6nek kell elvégeznie.

Késziilékét a PB-gazzal vagy foldgazzal vald hasznalathoz be kell allitani. A gazégdket at lehet
alakitani a gaz tipusanak megfelelGen ugy, hogy kicserélik a megfeleld fuvokakat és beallitjak a
hasznalatos gaznak megfelel6 minimum langot. Ehhez, a kovetkezd 1épéseket kell elvégezni:

A favokak cseréje:

Tlizhely égok:

e Zarja el a haldzati gdzcsapot, és huzza ki az elektromos csatlakozot.

e Tavolitsa el az ég6 fedelét és az adaptert (9. abra).

e (Csavarozza ki a fivdkakat. Ehhez hasznaljon egy 7 mm-es csavarkulcsot (10. abra).

e Cserélje ki a fuvokat a gazatalakitd készlet tablazatanak megfeleléen, a hasznalt gaznak
megfelel§ atmérGvel, az informacids tablazat szerint (amit szintén a gazatalakito készlet
tartalmaz).
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o) Csavarkulcs
()

10. dbra

sutd/grill fuvokak:

A sUt6 és a grill fivokait egyetlen csavar tartja, amely az ég6 cstcsan talalhatd. A grill favokainal, ezt
a csavart latni lehet (11. dbra). Tavolitsa el a csavart, hizza mega felé az égét és meglatja a fuvokat a

stt6tér hatso feliletén (12. dbra).

A stt6 ég6nél, nyissa ki a fidkos részt és latni fogja a szerkezetet az égé alatt (13. dbra). Tavolitsa el a

csavart, mozgassa az égét atlds iranyba és az ég6 oldalan latszanifoga fuvdka (12. abra).

Tavolitsa el a fuvdkakat egy 7 mm-es csavarkulccsal, és cserélje ki a fuvokat a gazatalakitd készlet
segitségével, a hasznalt gaznak megfelel6 dtmérdével, az informacids tablazat szerint (amit szintén a

gazatalakito készlet tartalmaz).

12. 4bra

13. dbra

A csokkentett lang pozicié beallitasa:

A lang hossza a minimum poziciéban egy a szelepen talalhato lapos csavarral dllithaté be. A
biztonsagi érzékelSvel elldtott eszk6zoknél a csavar a szeleptengelyen talalhatd (15. dbra). A
biztonsagi érzékelS nélkili eszkdzoknél a csavar a szeleptengelyen beldl taldlhato (15. dbra). A

kénnyebb csokkentett langbeallitas érdekében, javasolt eltdvolitani a vezérlGpanelt (és a

mikrokapcsoldkat, ha vannak) a bedllitas idejére.
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To determine the minimum position, ignite the burners and leave them on in minimum position.
Remove the with the help of a small screwdriver fasten or loosen the bypass screw around 90
angular degrees. When the flame has a length of at least 4mm, the gas is well distributed. Make
sure that the flame does not die out when passing from the maximum position to the minimum
position. Create an artificial wind with your hand toward the flame to see if the flames are stable.

Biztonsagi eszkozzel ellatott szelep Biztonsagi eszk6z nélkiili szelep

A tlizhely égGjéhez, kapcsolja be a siit6 égéjét a legkisebb langra 5 percre, majd 2-3 alkalommal
nyissa ki és csukja be a siit6 ajtajat, az égé stabilitdsat ellendrizve.

A csokkentett langpozicid beallitasa a grill égéknél nem sziikséges.
Ha PB-gdzrol foldgazra allitja at a késziiléket, a meg kell lazitani a beadllitécsavart. Ha foldgazrdl PB-

gdzra all at, hizza meg ugyanezt a csavart. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziilék ki van huzva az
elektromos halézatbdl, és a gdzcsap nyitva van.

Termosztatikus siits szelep Termgsz,taltikus siit6 szelep Nem termosztatikus siitszelep
Beal|it6 csavar

Beallitd csavar Beallitd csavar

A gazbemenet cseréje:

Néhany orszagban a gdzbemenet tipusa eltérhet a f6ldgaz/PB-gaz bemenetektdl. llyen esetben,
tavolitsa el a jelenlegi csatlakozé elemet és anyakat (ha vannak) és megfelelen csatlakoztassa az Uj
betapot. A gazcsatlakozdshoz hasznalt elemeket, minden esetben a helyi és/vagy a nemzetkozi
hatésagoknak mindsitenilk kell. Minden gazcsatlakozasnal, olvassa el a korabbiakban leirt ,Rakotés
a gazvezetékre és szivargasellenGrzés” részt.
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4. A TERMEK HASZNALATA

Az égbk begyujtasa

Tannak meghatdrozasahoz, hogy melyik gomb melyik égét vezérli, nézze meg a gomb feletti
szimbolumot.

e A gazégbk manualis begyujtasa

Ha készllékében nincsen beépitett gyljtdszerkezet, vagy ha dramkimaradas van, kovesse az
alabbiakban felsorolt Iépéseket:

A siitd égbhoz: A suit6-ég6 meggyujtasahoz, nyomja meg és forditsa el annak gombjat balra, hogy a
gomb a legnagyobb langon alljon, és kozelitsen egy gyufat, gyujtét vagy mas manudlis gyujtét a
gyujtonyilasba, ami az ég6 bal elsé sarka felé van. Vigye tavolabb a gyujtét, ahogy latja fellobbanni a
langot.

A siit6 égbhoz: A sitG-égé meggyljtasahoz, nyomja meg és forditsa el annak gombjat balra, hogy a
gomb a legnagyobb langon dlljon, és kozelitsen egy gyufat, gyujtét vagy mas manudlis gyujtot a
gyujtonyilasba, ami az égé bal elsé sarka felé van. Vigye tavolabb a gyujtot, ahogy latja fellobbanni a
langot.

A grill-égohoz: A grill-ég6 begyujtasahoz, forditsa a grill szelepét jobbra addig, amig a gombon lathaté
jelagrill-jelre nem mutat. Ezutan, tartsa benyomva a gombot és kozelitsen egy gyufat, gyujtot vagy mas
manualis gyujtét az égén taldlhatd gyujtdnyilasokhoz. Vigye tdvolabb a gyujtot, ahogy latja fellobbanni
alangot.
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Biztonsagi eszkoz (lang):

Tiizhely ég6k (ha késziiléke gaz-biztonsagi eszk6zzel van felszerelve)

A biztonsagi szeleppel felszerelt eszkdzok biztonsagot nyujtanak olyan esetre, ha a lang véletlendl

elalszik.
Ha ez el6fordul, a készllék elzarja az ég6knél a gazt, nehogy 0sszegydiljon az el nem égett gaz.

Varjon 90 mésodpercet az elaludt gazégd ujbdli begyujtasa el6tt.

A siit6-/ grill-égék

Flggetlendl attdl, hogy késziiléke milyen modell, a sité mindenképpen biztonsagi szeleppel van
ellatva. Ezért, a begyujtaskor, addig tartsa nyomva a siit6 gombjat, mig stabil langot nem lat. Ha a
lang elalszik miutan a gombot elengedte, ismételje meg az eljarast. Ha a stit6-ég6 nem gyullad be
azutan sem, hogy a gombot 30 masodpercig nyomva tartotta, nyissa ki a stitd ajtajat, és legalabb 90
masodpercig ne probalja Ujra bekapcsolni a siitét. Ha a siit6 langja véletlenil elalszik, ismételje meg
ugyanezt az eljarast.

4.1.1 A tlizhely ég6k vezérlése

OFF allas MAX. &llds MIN. &llas VALTOZTATAS
19. abra

A gomb 3-4llasu: Off (0), maximum (nagy langjel) és minimum (kis langjel). Miutan a maximum
allasban begyujtja az égét; bedllithatja a [dangot a maximum és a minimum allasok kdzott. Ne
haszndlja az ég6ket amikor a gomb helyzete a maximum és az off 4llas kozott van.

A begyujtas utan, vizualisan is ellendrizze a langot. Ha a

langoknak sarga a végiik, azok lebegnek vagy nem stabilak;
kapcsolja ki a gazt, és ellenérizze az égs fedelek és korondk
N @ Osszeszerelését (20. dbra). Gy6z6djon meg arrdl is, hogy az
3 3 égbkbe nem folyt folyadék. Ha az égé véletlendl elalszik,

Fedél

Korona Y, kapcsolja ki azt, szellGztesse ki a konyhat friss leveg6vel, és 90
Szikrag Z @ masodpercig ne probalja meg Ujra begyujtani.

yujté Amikor kikapcsolja a tlzhelyet, forditsa a gombot jobbra tgy,
Eg6 hogy a gomb a ,,0” jelen alljon, vagy a gombon a jelzés felfelé
fedél mutasson.

20. abra
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Tlizhelyén, kilonbozE atmérdjl égék vannak. A gaz leggazdasagosabb hasznalati mddja az, ha az
edényének megfelel6 méretli égbt valasztja, és kislangra veszi azt a forraspont elérése utan. A
f6z6edényt mindig javasolt lefedni.

A f6ég6 maximalis teljesitményének elérése érdekében, a kovetkezd lapos fenékatmérgjl edényeket
hasznaljon. Az aldbbiaknal kisebb edények hasznalatakor energiat veszit.

Gyors / Wok égé: 22-26 cm

Fél-gyors ég6: 14-22 cm

Kiegészit6 ég6: 12-18 cm

GyG6z6djon meg arrdl, hogy a langok csicsa nem ér tul az edény aljan, mert az az edény kordali
mdanyag alkatrészeket is karosithatja (fogantyuk, stb.).

21. abra

Amikor az égbket hosszabb ideig nem hasznalja, mindig zarja el a f§ gazcsapot.

AFIGYELMEZTETES:

e Csak megfelel§ vastag alsé résszel rendelkezé edényeket hasznaljon.

e Gy6z6djon meg arrél, hogy szaraz az edény alja, miel6tt azt a langra teszi.

e Ahozzaférhetd alkatrészek h6mérséklete magas lehet a késziilék hasznalata kézben. igy, nagyon
fontos, hogy a gyermekeket és az allatokat a fGzés alatt és utan is, az ég6ktél érintési tavolsagon
kivil tartsuk.

e Haszndlat utan, a tlizhely hosszu ideig forré marad, azt ne érintse meg és ne helyezzen ra
semmit.

e Soha ne tegyen késeket, villakat, kanalat és fedeleket a tlizhelyre, mert az nagyon felforrésodhat,
és komoly égési sériilést okozhat.
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4.1.2 A siit6 égbinek vezérlése

Miutan begyujtotta a siité égdit a fentebb emlitett modon, sziiksége szerint allithatja be a siit6
hémérsékletét, a vezérl panelen talalhaté gomb vagy gombgy(ir(i szamainak megfelelGen: A
nagyobb szamok, magasabb h6mérsékletet jelentenek, mig a kisebb szamok, alacsonyabb
hémérsékletet jelentenek. Ha a siit6ben van termosztat; olvassa el az alabbi hGmérséklet-
tablazatot a szamokhoz tartozd hémérsékletek megismeréséhez. Ne hasznalja a készuléket ugy,
hogy a gomb balra az ,,Off” és az els6 h6mérséklet jel kozott all. A siitét mindig a minimum és a
maximum szamok kozotti alldsban hasznalja. Amikor kikapcsolja a sttét, forditsa a gombot jobbra
ugy, hogy a gomb a ,,0” jelen alljon.

El6melegités

Ha el kell melegitenie a stit6t, javasoljuk, hogy azt 10 percig tegye. Az olyan receptekhez,
amelyekhez magasabb hémérséklet sziikséges, pl. kenyér, tésztak, langosok, szuflék, stb., a legjobb
eredményt akkor érheti el ha a siit6t el6melegiti. A legjobb eredmény érdekében, ha fagyasztott
vagy h(tott készételt készit, el6sz6r mindig melegitse el a sutét.

Fozés
e Gy6z6djon meg arrdl, hogy az étel a polcon kozépen legyen, és elegend6 hely maradjon a

tepsi/edény koril a leveg6 maximalis keringéséhez.

o Allitsa az edényeket egy megfelelS méret(i tepsire a polcon, hogy megel6zze a siits aljaba
esetleg kifolyd anyagokat, és kevesebbet kelljen takaritania.

e Atepsik és edények anyaga és felllete, hatdssal van az étel aljanak barnuldsara. A lakkozott,
sotét, nehéz vagy tapadds-mentes konyhai edények novelik étel aljanak barnulasat. A fényes
aluminium vagy a csiszolt acél edények visszaverik a hét, és igy azokban az étel alja kevésbé
barnul.

e Amikor tobb, mint egy edényt helyez a siit6be, helyezze el azokat kiilonb6z6 polcok kbzepére
ahelyett, hogy tobb edényt zsufolna egy polcra, ez lehet6vé teszi a hé szabad aramlasat, a
legjobb eredmény érdekében.
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e Ha hasonlé dolgokbdl siit tobb tepsivel, példaul stit vagy kekszet, cserélje fel a tepsiket stités
kozben, vagy el is tavolithatja a felsé tepsit ha az elkésziilt, és a slités befejezéséig feljebb teheti
az alsé tepsit.

¢ Ne helyezzen tepsiket kdzvetlendl a siitd aljara, mert az zavarhatja a siit6ben a levegé mozgdasat,
és megéghet az étel alja; hasznalja az alacsonyabb polcot.

4.1.3A grill-ég6 vezérlése

A FIGYELEM! A hozzaférhet6 alkatrészek grillezés kdzben felforrésodhatnak. A kisgyermekeket
tavol kell tartani.

Kozvetlenil az ég6 begyujtasa utan, helyezze fel a grill h6védd pajzsat a vezérlépanel ald. Ezutan,
lassan emelje fel a stit ajtajat, amig az egy félig nyitott (30°) allasban meg nem all, és hozza nem ér
a h6évédé pajzshoz.

A grill h6védo pajzs 6sszeszerelése

Tartsa Ugy a h6védd pajzsot, hogy a figyelmeztetések felfelé nézzenek. A pajzs hatso szélének jobb
és bal oldaldn van két kis foglalat, az alabbi képnek megfelelGen.

22. abra

Két perselyes csavar van a sit6 vezérlGpanelje ala szerelve. Igazitsa 0ssze a perselyeket és a
foglalatokat ugy, hogy a pajzs a vezérlGpanel és a perselykozé szoruljon. Tolja be a pajzsot, amig az
szildardan a helyére nem kerdl.

F6zés

o Agrill-égét nem lehet a minimum és a maximum allas kozott éllitani, az folyamatosan allandé
hémérsékletet biztosit. Amikor kikapcsolja a grill-égé6t, forditsa a gombot jobbra gy, hogy a
gomb a ,,0” jelen alljon.

e Helyezze a tepsit a racs alatti polcra, hogy a grillezés soran 6sszegydijtse a zsirt.

e Helyezze a grillrdcsot a legfelsd polcra; 5. vagy 6.; feltéve, hogy az étel nem ér hozza a
grillégéhoz.

o Melegitse el6 par percig a grillt teljes beallitassal, miel6tt stitni vagy piritani kezdi a
husszeleteket. A hust slités kdzben, sziikség szerint meg kell forgatni.
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e A csepegés minimalizalasa érdekében, a husnak siités el6tt szaraznak kell lennie. A sovany
hasokat vagy halakat, kenje meg olajjal vagy olvasztott vajjal, hogy siités kozben nedvesen tartsa
azokat.

o Az ételeket a racs kozepére kell helyezni a maximalis leveg6 aramlas biztositasahoz.
e Soha ne fedje be fdlidval a grillezd edényt vagy a racsot, mert az tlizet okozhat.

e Ha a készilékéhez tartozik grillserpenyé és fogantyu készlet kiegészitGként, olvassa el azok
hasznalataért a kiegészit6krél szolo részt.

A FIGYELMEZTETES: Gy6z6djon meg arrél, hogy a grill le van kapcsolva, miel6tt becsukija az ajtajat.
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4.2 A siit6ben hasznalt kiegészit6k

A terméket kiegészitGkkel egyiitt értékesitették. Hasznalhat olyan kiegészit6ket, melyeket az
lzletben vasarolt, de azoknak hé és langallonak kell lennilik. Haszndlhat Gvegedényeket,
stiteményformakat, specidlis tepsiket, melyek az ilyen siit6ben valé hasznalathoz megfelelnek.
Figyeljen oda a kiegészit6k gyartdi haszndlati utasitasaira.

Abban az esetben, ha kis méret(i edényeket hasznal, helyezze azt a grillracsra, mert az teljesen a
racs kdzepén lesz.

Ha a késziteni kivant étel nem takarja be teljesen a tepsit, ha az ételt a mélyh(it6bél vette ki,
vagy ha a tepsit az étel szaftjanak 6sszegydijtésére hasznalja grillezés kdzben, formavaltozdsokat
tapasztalhat a tepsinél az ételkészités soran fellépd magas hémérséklet miatt. A tepsi visszanyeri
eredeti alakjat, ha a stités utan lehllt. Ez egy normalis fizikai reakcié, ami a hGatadas soran
kovetkezik be.

Ne tegye kozvetleniil a siités utan hideg kérnyezetbe az liveghdl késziilt tepsit vagy edényt. Ne
tegye hideg vagy nedves felliletre. Tegyen ala egy szaraz konyharuhat vagy edényalatétet, hogy
biztositsa a lassu lehdilést. Kiilonben az Givegedény eltérhet.

Ha grillezni szeretne a sutében, azt javasoljuk, hogy a termékkel egyiitt kapott stitéracsot és
tepsit, egyltt haszndlja (ha kapott ilyet a termékkel egyitt). Ha a nagy racsot hasznalja; tegye a
tepsit az egyik alsdbb szintre, hogy 6sszegydijtse a zsirt. Tegyen bele egy kis vizet is, a tisztitas
megkonnyitése érdekében.

Ahogyan azt a megfelel§ fejezetekben leirtuk, soha ne kisérelje meg a grill-égé hasznalatat a
grill-védG6pajzs hasznalata nélkil. Ha a tlizhelyében gaz tizemd grillégs van, de nincs grill-
hdpajzsa, vagy az sérilt és nem hasznalhato, kérjen cserealkatrészt a legktzelebbi szervizben.
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Siitotér

Tartdkeret pozicidk az 6ntott tartokeretekhez

Tartokeret poziciok az racsos tartokeretekhez

5. Tartokeret
4. Tartdkeret

3. Tartokeret

2. Tartokeret
il

1. Tartokeret

I

5. Tartokeret
4. Tart6keret
3. Tartokeret
2. Tartékeret
1. Tartokeret

Siito kiegészit6k

* A siit6 kiegészit6i a modellnek megdelelGen eltéréek lehetnek.

Sutdracs

A slitérdcs arra vald, hogy grillezzen rajta vagy edényeket helyezzen el ra.
Hogy a siitéracsot elhelyezze, illessze azt be barhova a tartdkeretbe, és

tolja végig be.

A mély tepsiket raguk f6zéséhez hasznaljuk.

Hogy a tepsit elhelyezze, illessze azt be barhova a tartdkeretbe, és tolja

végig be.

FIGYELMEZTETES -
Illessze a racsot
megfelelGen a
lehetséges
helyekre a
siit6ben, és
teljesen tolja be.
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5. TISZTITAS ES KARBANTARTAS

5.1 Tisztitas

GyG6z6djon meg arrél, hogy a kezelGkapcsoldk le legyenek kapcsolva a készlilékén, miel6tt tisztitani
kezdi a stit6t. Huzza ki a késziiléket. A tisztitoszerek stiit6ben vald hasznélata el6tt ellenérizze, hogy
azok megfelel6ek-e és ajanlja-e azokat a gyartd. Mivel azok kdrosithatjak a feliiletet, ne hasznaljon
mardé krémeket, surold tisztité porokat, fém dorzsit vagy kemény eszkozoket. Abban az esetben ha
folyadék folyik ki az edénybdl, és odaég, az karosithatja a zomancozott alkatrészeket. Azonnal
torolje le a kiomlott folyadékokat.

A slitd tisztitasa
A zomancozott sit6 belsejének tisztitasa akkor a legjobb, ha az meleg. Minden hasznalat utan,
torolje le a stit6t egy szappanos vizbe aztatott puha ronggyal. Késébb, tordlje le egy nedves

ronggyal, majd hagyja megszaradni. Sziikséges lehet idénként folyékony tisztitdszer hasznalatara, a
teljes tisztitdshoz. Ne tisztitsa szaraz/por tisztitoszerrel vagy g6ztisztitdval.

Az livegfedél tisztitasa

Az livegfedél tisztitdsahoz, hasznaljon lGvegtisztitét. Majd dblitse le és egy szaraz ronggyal torolje
szdrazra.

A racspolc eltavolitasa

Aracspolc
eltavolitasahoz;

Huzza ki a
racspolcot
a képen lathaté

1 Pt maodon. Miutan
2 kipattintotta a
@ @ fulekbdl (1),
emelje fel (2).
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A siit6ajto eltavolitasa

A stitGajto eltavolitdsahoz;
e Nyissa ki a sUt6 ajtajat (1).
e Nyissa ki a sit6zsanért

e Zarja be az ajtét, mig az majdnem eléri a
teljesen csukott allast, lasd a 3. dbran, és
tavolitsa el az ajtdt ugy, hogy maga felé huzza
azt.

MEGJEGYZES: Az ajté Gjra sszeszereléséhez,
kovesse a szétszedés lépéseit, forditva.

A Kérjuk, figyeljen oda arra, hogy a siillyesztett
kivitelt a megfeleld helyzetben kell a zsanér
ellendarabra tenni, lasd a 2. dbran.

A gaztlizhely tisztitasa - Tiizhely rész

Emelje fel az edénytartdkat, az égék fedeleit és koronait (16. abra).
Egy szappanos ronggyal torélje le a hatlapot.

Mossa el az ég6k fedeleit és koronait, majd 6blitse el azokat. Ne hagyja azokat nedvesen,
azonnal szdritsa meg Gket egy papirtorlGvel.

Tisztitas utan, gy6z6djon meg arrol, hogy az alkatrészeket megfelelGen szereli Gssze.

Ne tisztitsa az ég6 semmilyen részét sem fém dorzsivel. Az megkarcolhatja a feliletet.

Az edénytartok a haszndlat sordn is megkarcolédhatnak. Ezek az alkatrészek nem rozsdasodnak,
és ez nem gyartasi hiba.

A tlizhely lapjanak tisztitasakor, gy6z6djon meg arrdl, hogy ne keriiljon folyadék az égé fedelekbe,
mert az elzarhatja a fuvékakat.
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Egé fedelek:

Idénként a zomancozott edénytartdkat, a zomancozott fedeleket, az égbfejeket meleg szappanos
vizzel, majd le kell 6bliteni és szérazra kell tordlni. A teljes szaritas utdn, megfelelGen helyezze
vissza azokat.

Zomancozott alkatrészek:

Annak érdekében, hogy Uj allapotban tartsa azokat, fontos enyhe, szappanos vizzel, rendszeresen
tisztitani azokat, majd egy ronggyal szérazra t6rolni. Soha ne mossa el azokat forrén, és ne
hasznaljon suroléport vagy egyéb surolé tisztitdszert. Ne hagyjon ecetet, kavét, tejet, sot, vizet,
citromot, vagy paradicsomlevet hosszu ideig a zomancozott feliileten.

Rozsdamentes acél:

A rozsdamentes acél alkatrészeket rendszeresen kell enyhe szappanos vizzel és puha szivaccsal
tisztitani, majd egy puha ronggyal szarazra tordlni. Soha ne hasznaljon suroldport vagy egyéb
surold tisztitoszert. Ne hagyjon ecetet, kdvét, tejet, sot, vizet, citromot, vagy paradicsomlevet
hosszu ideig a rozsdamentes acél feliileten.

5.2 Karbantartas

A siité lampa cseréje

El&szor, huzza ki a terméket az elektromos halézatbdl, és gy6z6djon meg arrdl, hogy a termék
hideg. Tavolitsa el az ég6t az liveg lencse eltavolitasa utan. Szerelje 6ssze az Gj 300°C-nak ellenalld
égbt, majd helyezze vissza a helyére az eltdvolitott égét (230 V, 25 Watt, tipus: E14). Tegye fel az
liveg lencsét. Terméke az eljards befejeztével hasznalatra kész.

A lampa kialakitasa a haztartasi f6z6eszkozokben valé hasznalatra késziilt, és az nem alkalmas
szobai vilagitashoz.

Egyéb vezérlGk

Rendszeresen ellendrizze a gdzcsatlakozas csévét. Ha a legegyszer(ibb eltérést is tapasztalja,
értesitse a szakszervizt, és cseréltesse ki azt. Javasoljuk, hogy évente cserélje le a gazcsatlakozét. Ha
a vezérl6 gombok hasznalata soran barmi rendelleneset tapasztal, hivja fel a szakszervizt.
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6. SZERVIZ ES SZALLITAS

6.1 Alap hibaelharitas, miel6tt a szervizt hivna
Ha a siit6 nem m{kaodik:
e Azlehet, hogy ki van hlzva, vagy aramsziinet volt.
Ha a siit6 nem melegszik:
e Lehet, hogy nem dllitotta be a sité hEmérsékletét a gombbal.
Ha a belsé vilagitas nem miikodik:

e Ellendrizni kell az elektromossagot. EllenGrizni kell, hogy nem romlott-e el a lampa. Ha
elromlottak, azokat az Utmutatd segitségével kicserélheti.

Suités (Ha az also-felsé részek nem siilnek egyforman):

e Ellendrizze a polcmagassagokat, a sttési id6t és a h6mérsékleti értéket a kézikdnyv szerint.
A tlizhely ég6i nem miikodnek megfelelGen:

e Ellendrizze, hogy az ég6 alkatrészei megfelel6en vannak-e Gsszeszerelve (féleg tisztitas utan).

e A gdznyomas tul magas/alacsony. A palackos PB-gazzal hasznalt tlizhelyeknél, esetleg ki kell
cserélni a PB-gazpalackot.

Ha ezeken feliil még problémaja van a termékkel, kérjiik, hivja a szakszervizt.

6.2 Szallitassal kapcsolatos informacio

Ha szallitasra van sziiksége; tartsa meg a termék eredeti csomagolasat, és abban széllitsa, ha
sziikséges. KOvesse a csomagolason talalhatd szallitasi utasitdsokat. Ragasztdszalaggal rogzitse le a
felsé alkatrészeket, a fedeleket, korondkat és az edénytartdkat a tlizhelyhez. Helyezzen egy papirt a
fels6 burkolat és a f6zGpanel kézé, majd ragasztdszalaggal rogzitse azt a tlizhely oldalaihoz.
Ragasztdszalaggal rogzitsen kartonpapirt a siité tGvegéhez beliilrél, ami megvédi azt a tepsiktdl és a
racsoktol a szallitas sordn. A stit6ajtot ragasztdszalaggal rogzitse a sit6 oldaldhoz is.

Ha nem all rendelkezésére az eredeti csomagolas; készitsen el6 egy szallitédobozt Ugy, hogy az
megvédije a kiilsé fellleteket (liveget és festett fellletek) a kiilsé behatasoktdl.
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FUVOKA TABLAZAT

NG LPG
G30 28-30mbar 9,6 kW 698 g/h
II2H3B/P RO osztaly 1 G2020 |G3028-30
mbar mbar
NAGY EGO
A FUVOKA ATMEROJE (1/100 mm) 115 85
NEVLEGES TELJESITMENY (KW) 2,75 3
FOGYASZTAS 262 1/h | 218,1¢g/h
KOZEPES EGO
A FUVOKA ATMEROIE (1/100 mm) 97 65
NEVLEGES TELJESITMENY (KW) 1,75 1,75
FOGYASZTAS 166,6 I/h | 127,2 g/h
KOZEPES EGO
A FUVOKA ATMEROIE (1/100 mm) 97 65
NEVLEGES TELJESITMENY (KW) 1,75 1,75
FOGYASZTAS 166,6 1/h | 127,2 g/h
KIS EGO
A FUVOKA ATMEROIE (1/100 mm) 72 50
NEVLEGES TELJESITMENY (KW) 1 1
FOGYASZTAS 95,2 1/h | 72,7 g/h
sUT6 EGO
A FUVOKA ATMEROIE (1/100 mm) 107 68
NEVLEGES TELIESITMENY (KW) 2,1 2,1
FOGYASZTAS 2001/h | 153 g/h




[ ]

A terméken vagy a csomagoldsan talalhatd szimbdélum azt jelzi, hogy a
terméket nem szabad haztartasi hulladékként kezelni. Azt at kell adni a
megfelel§ gyljtéponton Ujrahasznositasra, mint elektromos és elektronikus
berendezés. Ha segit abban, hogy ezt a terméket megfelelGen
artalmatlanitsdk, segit megel&zni a kdrnyezetre gyakorolt negativ
kovetkezményeket, melyet a helytelen hulladékkezelés okozhat. A termék
Ujrahasznositdsaval kapcsolatos tovabbi informacidkért, [épjen kapcsolatba a
helyi hivatallal, a szemétszallito szolgalattal, vagy
a bolttal, ahol azt vasarolta.
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Vazeny zakaznik,

Onasim ciefom je ponukat vam produkty vysokej kvality, ktoré prekonaju vase
ocakdvania. Vas spotrebic bol vyrobeny v modernych zariadeniach, v ktorych
absolvoval dokladnu kontrolu.

Tento navod je pripraveny, aby vam pomohol s pouZitim vasho spotrebica, ktory je
vyrobeny s vyuzitim tej najmodernejsej technoldgie, s déverou a maximalnou
efektivitou.

NeZ tento spotrebi¢ pouZijete, pozorne si precitajte tento ndvod, ktory obsahuje
zakladné informacie pre spravnu a bezpecnu instalaciu, udrzbu a pouZitie.
Kontaktujte vas najblizsi autorizovany servis, ktory zaisti montdz vasho produktu.

Vyhlasenie o zhode

Viyhlasujeme, Ze na$e produkty spifiaju prislu§né smernice,
rozhodnutia, nariadenia a poziadavky vypisané v uvedenych
Standardoch.
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1. STRUCNE PREDSTAVENIE PRODUKTU
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MODEL | HLBKA |SiRKA | VYSKA
(cm) (cm) (cm)
MY1820] 50 50 85/90

Zoznam komponentov:

1- Veko

2- Platna

3- Ovladaci panel

4-  Rukovét dveri rary
5-  Kryt zasobnika

6 - Nastavitelné nozicky
7 - Dvierka rary

8 - Zasobnik rary

9- Mriezka

10

10- Ziarovka rary

11 - Osvetlenie rary
12 — Polorychly horak
13 — Rychly hordk

14 — Pridavny horak
15 — Drziak na pekac
16 — Polorychly horak



2. VAROVANIA

PRED POUZITIM SPOTREBICA SI TIETO POKYNY PRECITAJTE UPLNE A POZORNE, A
UCHOVAJTE ICH NA MIESTE, KDE K NIM BUDETE MAT PRI POTREBY PRISTUP.

TENTO NAVOD JE PRIPRAVENY PRE VIAC AKO JEDEN MODEL. VAS SPOTREBIC NEMUSI
MAT NIEKTOR Z FUNKCIi, KTORE SU V TOMTO NAVODE POP{SANE. POCAS CIiTANIA
NAVODU NA POUZITIE VENUJTE POZORNOST VYRAZOM, KTORE SU SPOJENE S OBRAZKY.

VSeobecné bezpecnostné upozornenia

- Tento spotrebi¢ mozZu pouzivat deti starSie ako 8
rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, vnemovymi
alebo mentdlnymi schopnostami, pripadne
nedostatkom skusenosti a vedomosti, pokial su
pocas prevadzky spotrebi¢a pod nalezitym dozorom
alebo vedenim v zaujme bezpecného pouzivania
spotrebica s vedomim si sprievodnych rizik. Deti sa
nesmu hrat so spotrebicom. Deti bez dozoru nesmu
vykonavat Cistenie ani pouzivatelsku udrzbu.

- VAROVANIE: Spotrebic a jeho dostupné casti sa
pocas pouZzivania zahreju. Treba dat pozor, aby ste sa
nedotkli zahriatych Casti. Deti mladsie ako 8 rokov
nesmu spotrebic pouzivat bez neustaleho dozoru.

- VAROVANIE: Varenie na platnicke s tukom alebo
olejom, na ktoré nikto nedohliada, méze byt
nebezpecné a mbze spbsobit poziar.

NIKDY sa nepokusajte hasit ohen vodou, ale
spotrebic vypnite a plamen potom zakryte, napr.
pokrievkou alebo protipoziarnou dekou.

- VAROVANIE: Nebezpecenstvo poZiaru: na varnom
povrchu neskladujte Ziadne predmety.

- VAROVANIE: Ak je povrch naruseny, spotrebic
vypnite, aby ste predisli moznosti Urazu elektrickym
prudom.



VAROVANIA

- V pripade platnicCiek s vekom treba rozliatej
potravin odstranit este pred otvorenim veka. Povrch
platniciek je potrebné nechat pred zakrytim vekom
vychladnut.

- Spotrebic nie je uréeny na prevadzku s vyuzitim
externého Casovaca alebo samostatného systému
dialkového ovladania.

- VAROVANIE: Aby ste predisli preklopenie
spotrebica, je nutné nainstalovat stabilizacné vzpery.
- Spotrebic sa pocas pouzitia zahrieva. Treba dat
pozor, aby ste sa nedotkli zahriatych Casti vnutri ruary.
- Pocas pouzitia sa rukovate pri beznom pouziti
zahreju.

- Na Cistenie skla vo dverach rury a dalSich
povrchov nepouzivajte drsné Cistiace prostriedky
alebo ostré kovoveé skrabky, pretoze m6zu povrch
poskodit, o mbze mat za nasledok narusenie skla
alebo povrchu.

- Na cistenie spotrebica nepouzivajte parné Cistice.
- VAROVANIE: Pred vymenou ziarovky sa uistite, Ci
je spotrebic vypnuty, aby ste tak predisli moznosti
Urazu elektrickym pradom.

- UPOZORNENIE: Dostupné Casti sa mbzu pocas
varenia alebo pouzivani grilu zahrievat. Mladé deti
musia byt udrZiavané mimo dosahu spotrebica.



VAROVANIA

- Vas spotrebic je vyrobeny v stlade so vsetkymi platnymi lokdlnymi a medzinarodnymi standardmi
a smernicami.

- Udrzba a opravy musia byt vykonané iba autorizovanymi servisnymi technikmi. Instalacia a
oprava, ktord je vykonavana neautorizovanymi techniky vas moze ohrozit. Je nebezpeéné vykonavat

akékolvek upravy alebo modifikacie technickych udajov spotrebica.
- Pred vykonanim instalacie skontrolujte ¢i si podmienky miestnej rozvodnej siete (druh plynu a

tlak plynu alebo elektrické napatie a kmitocet) a nastavenie spotrebi¢a kompatibilné. Nastavovacie

podmienky pre tento spotrebi¢ si uvedené na klasifikatnom stitku.

- UPOZORNENIE: Tento spotrebic je navrhnuty iba pre varenie potravin a je urceny iba na domace
pouZitie a nesmie byt pouZity na ziadny iny Ucel, napr. na varenie mimo domacnosti alebo v
komerc¢nom prostredi alebo na vyhrievanie miestnosti.

- Spotrebié¢ sa nepokusajte zdvihnit ani postvat tahanim za rukovat na dverach.
- Tento spotrebic nie je pripojeny k zariadeniu na odvadzanie produktov spalovania. Bude sa

inStalovat a pripajat v sulade s platnymi predpismi pre instalaciu. Zvlastnu pozornost je potrebné
venovat prislusnym poZiadavkam ohladne ventilacie.

- Pokial sa horak po 15 s nezapali, zariadenie prestanite pouzivat, otvorte dvere priecinka a
pockajte aspon 1 minutu, kym sa pokusite o opakované zapalenie horaka.

- Tieto pokyny platia len v pripade, ak sa na spotrebici nachadza symbol krajiny. Pokial sa na
spotrebic¢i nenachadza symbol krajiny, bude potrebné si pozriet technické pokyny, v ktorych su
uvedené nevyhnutné pokyny tykajlce sa Uprav spotrebica s ohfadom na podmienky pouZivania v
prislusnej krajine.

- Pre zaistenie bezpecnosti nutné prijat vSetky mozné bezpeénostné opatrenia. Vzhladom k tomu,
Ze sklo moze prasknut, musite dat pocas Cistenia pozor, aby ste ho neposkriabali. Vyhnite sa tomu,

aby ste prislusenstvom narazili do skla.

- Skontrolujte, ¢i sa pocas inStalacie napajaci kabel nenalomil. Ak je napajaci kdbel poskodeny,
vyrobca, jeho servisné stredisko alebo ina nalezite kvalifikovand osoba ho musi vymenit, aby
nemohlo dojst k ublizeniu na zdravi.

- Ak su dvere rury otvorené, nedovolte, aby na ne liezli alebo si na ne sadali.

Upozornenia k instalacii

- Spotrebi¢ nespustajte kym nebude Uplne nainstalovany.

- Spotrebi¢ musi nainstalovat a uviest do prevadzky autorizovany technik. Vyrobca nezodpoveda
za skody, ktoré by mohli byt spdsobené zlym umiestnenim a instaldciou vykonanu osobami bez
autorizacie.

- Ked'spotrebic rozbalite, skontrolujte, ¢i pocas prepravy nedoslo k poskodeniu. V pripade
akéhokolvek problému spotrebi¢ nepouZivajte a okamzite kontaktujte autorizovany servis pre
udrzbu. Vzhladom k tomu, Ze materialy pouzité na balenie (nylon, droty, pena, atd’.) MéZu deti
zranit, je potrebné ich okamzite zlikvidovat.

- Spotrebic chrante pred atmosférickymi vplyvmi. Nevystavujte ho pdsobeniu sinka, dazda, snehu,
atd.

- Materidly v okoli spotrebica (skrifia) musi dokazat vydrzat teplotu min. 100 °C.

Pocas pouzitia

- Pri prvom poufiti rary ucitite mierny zdpach, ktory vychadza z izolacnych materidlov

a vykurovacich prvkov. Preto, ako ruru za¢nete pouzivat, nechajte ju spustent pri maximalnej
teplote po dobu 45 minut. Suéasne musite dobre vyvetrat prostredie, v ktorom je produkt
nainstalovany.



VAROVANIA

- Pocas pouzitia sa vonkajsie a vnutorné povrchy rury zahreju. Ked' riru otvarate, ustupte o krok
dozadu, aby ste sa vyhli horucej pare vychadzajuce z rdry. Mohlo by déjst k popéleniu.

- Na spotrebic alebo do jeho blizkosti nekladte pocas spustenia horlavé materidly.

- Privyberani potravin z rury vidy pouZivajte chnapky.

- Spotrebi¢ nenechdvajte bez dozoru ak varite s pevnymi alebo kvapalnymi tuky. V pripade
extrémneho zahriatia by sa mohli vznietit. Do plameriov spésobenych olejom nikdy nelejte vodu.

Zakryte je pokrievkou, aby ste tak udusili plamen, a spotrebic vypnite.

- Hrnce vZdy umiestnite do stredu varnej zony a Uchytky nastavte tak,

aby sa do seba navzajom nezachytili.

- Ak nechcete spotrebi¢ dlhsiu dobu pouZivat, odpojte ho. Vypnite hlavny spinaé. Taktiez

ked' spotrebi¢ nepouzivate, vypnite privod plynu.

- Ked spotrebic nepouZzivate, uistite sa, Ze ovladace su vzdy v pozicii "0" (zastavenie).

- Rosty sa pri vysunuti nakloni. Dajte pozor, aby sa nevyliala horuca kvapalina.

- UPOZORNENIE: PouZivanie plynového varného spotrebi¢a ma za nasledok vznik tepla, vlhkosti a

produktov spalovania v miestnosti, kde je nainstalovany. Zabezpecte nalezité vetranie kuchyne,
najma pocas pouZzivania spotrebica. Prirodzené ventilacné otvory udrzZujte otvorené alebo

nainstalujte zariadenie na mechanicku ventildciu (mechanicky odséavac par).
- Dlhodobé intenzivne pouZivanie spotrebi¢a moze vyzadovat pridavnu ventilaciu, napriklad

otvorenie okna, alebo efektivnejsie vetranie, napriklad zvysenie Grovne mechanickej ventilacie, ak je

pritomna.
- Pri pouzivani horaka grilu ponechajte dvierka rury otvorené a vidy pouzivajte ochranny stit pre

gril dodavany s produktom. Hordk grilu nikdy nepouZivajte v ¢ase, ked'su dvierka rdry zavreté.

- UPOZORNENIE: Sklenené veka sa pri zahriati mozu prasknut.

Pred uzavretim veka vypnite vsetky horaky.
Povrch platni¢iek je potrebné nechat pred zakrytim vekom

vychladnut.

- Ked'su dvere rary otvorené, ni¢ na nich nekladte. MéZete narusit rovnovahu spotrebica alebo

zlomit kryt.
- Na zdsobnik nepokladajte tazké veci ani horlavé predmety (nylon, plastové vrecko, papier, latku

atd.). To zahffa riadu s plastovymi doplnkami (napr. rukovatami).
- Na spotrebic alebo jeho rukovate nezavesujte utierky alebo oblecenie.

Pocas Cistenia a udrzby

- Pred &istenim alebo Udrzbou spotrebié vidy vypnite. MéZete to urobit
po odpojeni spotrebica alebo vypnutie hlavného spinaca.

- Pri Cisteniu ovladacieho panelu neskladajte ovladacie tlacidla.

PRE UDRZBU UCINNOSTI A BEZPECNOSTI VASHO SPOTREBICA VAM ODPORUCAME, ABYSTE VZDY
POUZIVALI ORIGINALNE NAHRADNE DIELY A V PRIPADE POTREBY KONTAKTOVAL LEN NAS
AUTORIZOVANY SERVIS.



3. INSTALACIA A PRIPRAVA NA POUZITIE

Tento moderny, funkény a prakticky sporak vyrobeny z dielov a materidlov najvyssej kvality dokaze v
kazdom ohlade uspokojit vase potreby na varenie. V kazdom pripade si musite preitat tuto
prirucku, aby sa v buducnosti pri obsluhe neobjavili problémy a dosahovali sa uspokojivé vysledky.
Nasledujuce informacie predstavuju poZadované pravidla pre nélezité procesy instaldcie a servisu.
Precitat si ich musi najma technik, ktory bude spotrebi¢ instalovat.

AOhI’adom montaze produktu kontaktujte autorizovany servis

3.1 Prostredie, kam sa bude spotrebi¢ instalovat

e Produkt sa musi instalovat a pouzivat na mieste, kde bude vidy zabezpecena ventilacia.

¢ Prirodzena ventilacia musi byt dostato¢na na umoznenie pouzivania plynu v danom priestore.
Priemerny prietok vzduchu musi priamo vchédzat cez vzduchové otvory, ktoré sa otvoria na
stendch smerom dovnutra.

Sekcia nasavania
vzduchu min. 100 cm’

Sekcia nasavania
vzduchu min. 100 cm’

Obrazok 1 Obrazok 2

e Tieto vzduchové otvory musia mat efektivny prierez s plochou minimalne 100 cm2, aby bola
zabezpedena cirkulacia ¢erstvého vzduchu (otvorit sa moéze jeden alebo niekolko vzduchovych
otvorov.). Tento otvor (alebo otvory) sa musia otvorit, aby neboli zablokované. Prednostne sa
musia umiestnit do blizkosti spodnej ¢asti a na opaénu stranu, kde dochadza k tniku spaleného
plynu. Pokial nie je mozné otvorit tieto ventilacie na mieste, kde je nainstalovany spotrebic,
potrebny vzduch je mozné priviest aj cez vedlajsiu miestnost, pokial touto miestnostou nie je
spalia alebo nebezpeéné miesto. V tomto pripade spominana vedlajSia miestnost musi byt tiez
riadne ventilovana.

Odvadzanie spaleného plynu z prostredia

Plynové kuchynské spotrebice odvadzaju plynové spaliny priamo von alebo cez kuchynské digestory,
ktoré su pripojené ku kominu, ktory je vyvedeny priamo do vonkajsieho prostredia. Pokial nie je
mozné nainstalovat kuchynsky digestor, bude potrebné na okno alebo na stenu umiestnit ventilator,
ktory ma pristup k ¢erstvému vzduchu. Tento elektricky ventilator musi byt schopny zabezpecit
vymenu vzduchu v prostredi kuchyne 4 az 5-krat za hodinu.
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Kuchynsky
digestor
dymovy kanal

Elektricky ventilator

Prierez nasavania

Prierez nasavania vzduchu - )
vzduchu min. 100 cm

min. 100 cm’

i

00 0000

Obrazok 3 Obrazok 4

Min. 60cm

KUCHYNSKY DIGESTOR

b5 cm (s digestorom)
Min. 70cm (digestora)

Min. 42cm
Min. 42cm

OO0 0000
|| —=—= ]| Obrézok 5

3.2 Instalacia produktu

Pocas inStaldcie produktu musite venovat pozornost niekolkym faktorom. Pri instalécii produktu
postupujte velmi opatrne. Aby ste predisli akymkolvek problémom a/alebo nebezpeénym situaciam,
ku ktorym by mohlo ddjst neskér, venujte pozornost nizsie uvedenym navrhom.

Spotrebi¢ mozno umiestnit do blizkosti iného nabytku za podmienky, Ze je tomu okolie
prispdsobené, vyska nabytku nesmie prevySovat vysku panelu spordku.

Dajte pozor, aby ste sporak neumiestnili do blizkosti chladnicky, v blizkosti sa nesmu nachadzat
Ziadne horlavé materidly, napr. Zaves, vodotesny odey, atd., ktory by zacal rychlo horiet.

Je potrebné, aby okolo produktu ostal zachovany 2 cm priestor a vzduch tak mohol cirkulovat.
Nabytok v blizkosti produktu musi byt odolny vo¢i teplu do 100 °C.

Ak je nabytok v kuchyni vyssi ako varna doska, musi byt minimalne 10 cm od boc¢nej strany rury.

Minimalna vyska od drziaka pekaca a nastennych polic po digestory s ventilatorom nad produktom

je uvedend na obrazku 5. Preto sa digestor musi nachadzat minimalne 65 cm nad platni¢kami. Pokial

1

nie je k dispozicii digestor, vyska nesmie byt mensia ako 70 cm.



3.3 Nastavenie noziciek

° Produkt stoji na 4 nastavitelnych nozickach. Ked' sa produkt
-7 umiestni na miesto, kde sa bude pouZivat, skontrolujte, ¢i je v
rovnovahe. Pokial nie je v rovnovahe, mozete to napravit
otacanim noZziciek v smere hodinovych ruciciek (ak je to
potrebné). Nozi¢kami sa da spotrebic¢ zdvihnut o maximalne 30

= mm. Pokial sa nozi¢ky nastavia spravne, spotrebic sa nesmie
= premiestfiovat tahanim po zemi, musi sa najskor zdvihnat.

Obrazok 6

3.4 Pripojenie plynu
Montaz plynovej pripojky a kontrola tinikov

Pripojenie spotrebica by sa malo vykonat v stulade s platnymi miestnymi a medzinarodnymi
Standardmi a smernicami. Informacie tykajuce sa prislusnych typov plynu a prislusnych injektorov
plynu najdete v tabulke s technickymi tdajmi. Ak sa tlak pouzivaného plynu odliSuje od uvedenych
hodnot alebo vo vasej oblasti nie je stabilny, na plynovy privod méze byt potrebné namontovat
dostupny tlakovy regulator. Ak je potrebné vykonat takéto Upravy, kontaktujte autorizovany servis.

Veci, ktoré je potrebné skontrolovat po¢as montaze ohybnej hadice

Pokial sa plyn privadza pomocou ohybnej hadice, ktord je upevnena k plynovému vstupu spotrebica,
musi sa upevnit aj krizkom na potrubia. Spotrebié pripojte s kratkou a odolnou hadicou, ktora sa
nachédza ¢o najblizsie k zdroju plynu. Maximalna povolena dizka hadice je 1,5 m. Hadica, ktora
privadza plyn do spotrebica, sa musi v zaujme bezpecnosti vymienat raz rocne.

Hadica sa musi viest mimo oblasti, ktoré sa mozu zahriat na teplotu presahujicu 900C. Hadica
nesmie byt prasknutd, ohnuta ani zloZzend. Musi sa viest mimo ostrych rohov, pohybujucich sa
predmetov a nesmie byt poru$end. Pred montaZou je potrebné skontrolovat, ¢i nie su pritomné
nejaké vyrobné vady.

Ked'sa zapne privod plynu, vietky pripojovacie diely a hadica sa musia skontrolovat mydlovou
vodou alebo kvapalinou na overenie pritomnosti Unikov. Na kontrolu tUniku plynu nepouzivajte
otvoreny ohef. Ziadne kovové komponenty pouZivané pri pripajani plynu nesmu byt hrdzavé.

Skontrolujte aj datum exspiracie pouzivanych komponentov.

Veci, ktoré je potrebné skontrolovat po¢as montaze fixnej plynovej pripojky

Ak chcete namontovat fixnu plynovu pripojku (plynova pripojka s pouZitim zavitov, napr. matice), v
jednotlivych krajindch sa uplatfiuju rozlicné metddy. NajbeznejsSie diely sa uz dodavaju s vasim
spotrebi¢om. Vsetky ostatné diely je mozné dodat formou ndhradného dielu.

Pocas pripajania vzdy ponechajte maticu na plynovom potrubi zatiahnutu, kym otacate protilahly diel.
Pre bezpecné pripojenie pouZivajte kltice nalezite]j velkosti. Na vSetkych povrchoch medzi jednotlivymi
komponentmi



vZdy pouZivajte tesnenia, ktoré su obsiahnuté v stiprave na konverziu plynovej pripojky. Tesnenia
pouZivané pocas pripdjania by mali byt odsuhlasené na pouZitie na plynovych pripojkéach. Na
plynovych pripojkdch nepouZivajte instalatérske tesnenia.

Pamatajte, Ze tento spotrebic je pripraveny na pripojenie k plynovej pripojke v krajine, pre ktoru bol
vyrobeny. Hlavna cielova krajina je vyznacend na zadnom kryte spotrebica. AK ho potrebujete
pouzivat v inej krajine, mézete k tomu potrebovat niektoré z pripojeni uvedenych na obrazku nizsie.
V tomto pripade sa oboznédmte s prislusnymi dielmi a zaobstarajte si ich, aby ste dokazali zaistit

ha7nafnd nrinniania
Plynového Plynového Plynového — Plynového
potrubia potrubia potrubia potrubia
Tesne— = Tesne

nie nie

Hadica ﬁ ? Adaptér — '--' Tesnenie——
Upeviiovaci
Clen L. S Mechanicka
PIynova Mechanicka__ “,,,“,, Mechanicka _ plynové hadica
hadica _‘ ' plynova hadica plynova hadica
leitom 1 1

Na spravne pripojenie k plynovej pripojke v sulade s bezpe¢nostnymi Standardmi bude potrebné
kontaktovat autorizovany servis.

A POZOR! Na kontrolu plynovych tinikov v Ziadnom pripade nepouZivajte zapalku ani
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3.6 Konverzia plynovej pripojky

Upozornenie: Nasledujiice postupy musia vykonat pracovnici autorizovaného servisu.

Tento spotrebi¢ sa nastavuje na pouzitie s plynom LPG/NG. Plynové horaky sa daju prispdsobit
réznym typom plynu vymenou prisluénych vstrekovatov a nastavenim minimalnej dizky plamena
vhodnej vzhladom na pouZivany plyn. Za tymto Uéelom je potrebné vykonat nasledujice kroky:

Vymena injektorov:

Plynové horaky:

e Qdstavte hlavny privod plynu a odpojte spotrebic od elektrickej siete.
e QOdstrante kryt hordka a adaptér (obrazok 9).

e Odskrutkovat vstrekovace. PouZite na to 7 mm klu¢ (obrazok 10).

¢ Injektor vymente za injektor zo stpravy na konverziu plynovej pripojky s prislusSnym priemerom
vhodnym pre typ plynu, ktory sa bude pouzivat, v stlade s informacnou tabulkou (ktora je tiez
sucastou supravy na konverziu plynovej pripojky).
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Klae

Injektor

Obrazok 9 Obrazok 10

Injektory rury/grilu:

Injektory rdry a grilu sa montuju jednou skrutkou, ktora je umiestnena na konci horaka. V pripade
horakov grilu je tato skrutka uz viditelna (obrazok 11). Odstrante skrutku, potiahnite hordk grilu k
sebe a injektor uvidite odhaleny na zadnom povrchu priestoru rury (obrazok 12).

V pripade hordkov rury otvorte priecinok zasobnika a montaznu skrutku uvidite pod hordkom (obrazok
13). Odstrante skrutku, horak posunte diagonalne a injektor sa odkryje na zadnej strane skrine horaka
(obrazok12).

Odstrante injektory 7 mm kli€¢om a injektor vymerite za injektor z ndhradnej stpravy s prisluSnym
priemerom vhodnym pre typ plynu, ktory sa bude pouzivat, v stlade s informac¢nou tabulkou (ktora
je tiez sucastou supravy na konverziu plynovej pripojky).

Injektor
Obrazok 11 Obrazok 12 Obrazok 13

Nastavenie polohy pre mensi plameri:

Dizka plamefia v minimélnej polohe sa nastavuje plochou skrutkou, ktora sa nachadza na ventile. V
pripade ventilov so zariadenim pre pripad zhasnutia plamena sa skrutka nachddza na bocnej strane
drieku ventilu (obrazok 14). V pripade ventilov bez zariadenia pre pripad zhasnutia plamenia sa
skrutka nachadza vo vnutri drieku ventilu (obrazok 15). V zdujme jednoduchsieho nastavenia
mensieho plamenia sa pocas nastavovania odporuca odstranit kontrolny panel (a mikrospinaé, ak je
pritomny).
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Ak chcete urcit minimalnu polohu, zapalte hordky a nechajte ich v najmensej polohe. S pomocou
malého skrutkovaca dotiahnite alebo uvolnite prepustaciu skrutku o priblizne 90°. Ak ma plamen
dizku najmenej 4 mm, je plyn rozlozeny dobre. Ubezpette sa, 7e plamefi nezhasne pri prechode z
maximalnej polohy na minimalnu polohu. Vytvorte umely prid vzduchu rukou smerom k plamenu,
aby ste si overili, ¢i plamen nezhasne.

Ventil so zariadenim pre pripad zhasnutia

N > Ventil bez zariadenia pre pripad zhasnutia
plameria

plamena

Prepustacia skrutka Obrazok 14 Skrutka (vo vnutri Otvorlb)brézok -

V pripade horaka rury nechajte hordk pracovat na minimalnej polohe 5 mindt a potom 2-3x otvorte
a zatvorte dvere rury, aby ste si overili, ¢i plamen hordka nezhasne.

Nastavenie polohy pre mensi plamen sa nevyZaduje v pripade horakov grilu.

Poloha prepustacej skrutky sa musi uvolnit pre konverziu z LPG na ZP. Pri konverzii zo ZP na LPG je
nutné dotiahnut tu istd skrutku. Ubezpecdte sa, Ze je spotrebi¢ odpojeny od elektrického prudu a
privod plynu je otvoreny.

Ventil riry s termostatom Ventil rljg%( s termostatom Non-termostaticky ventil pece
Prepustacia skrutka

Prepustacia skrutka

Prepustacia skrutka

Vymena plynového vstupu:

V niektorych krajinach moze byt typ plynového vstupu iny v pripade ZP/LPG. V tomto pripade
odstrante komponenty a matice poutzitej pripojky (ak s namontované) a podla potreby vykonajte
pripojenie k novému plynovému zdroju. Za kazdych podmienok vsetky komponenty pouZivané v
plynovych pripojkach musia schvdélit miestne a/alebo medzindrodné organy. V pripade vsetkych
plynovych pripojok si nastudujte vyssie uvedeny odsek ,Montaz plynovej pripojky a kontrola
unikov”.
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4. POUZIVANIE PRODUKTU

4.1 Pouzivanie plynovych horakov

Zapalovanie horakov

Ak chcete ustanovit, ktory voli¢ ovlada horak, pozrite sa na symbol polohy nad voli¢om.

e Manudlne zapalenie plynovych horakov

Ak spotrebic nie je vybaveny pomdckou na zapalovanie alebo doslo k vypadku dodavky elektrickej
energie, postupujte takto:

Pre plynové horaky: Ak chcete zapalit jeden z hordkoy, stlacte jeho voli¢ a otocte ho proti smeru
hodinovych rucic¢iek do maximalnej polohy a priblizte sa zapalkou, zapalovacom alebo inou
manualnou pomdckou k hornému okraju hordka. Zdpalnym zdrojom sa vzdialte od horédka ihned po
tom, ako uvidite stabilny plamen.

Pre hordk rary: Ak chcete zapdlit horak rury, stla¢te voli¢ ovladania rury a otote ho proti smeru
hodinovych rucic¢iek do maximalnej polohy a pribliZte sa zapalkou, zapalova¢om alebo inou manudlnou
pomockou k zapalovaciemu otvoru, ktory sa nachadza v lavom prednom rohu hordka. Zapalnym
zdrojom sa vzdialte od hordkaihned po tom, ako uvidite stabilny plamen.

Pre horak grilu: Ak chcete zapalit horédk grilu, otoc¢te ventil grilu v smere hodinovych ruéigiek, kym
znacka na voli¢i nebude ukazovat na znak grilu. Potom ponechajte voli¢ stlaceny a priblizte sa zépalkou,
zapalovacom a inou manualnou pomockou k otvorom, ktoré sa nachddzaju na hordku. Zapalnym
zdrojom sa vzdialte od hordkaihned po tom, ako uvidite stabilny plamen.

iskry cez zapalovaciu svie¢ku hordku. Gombik stlacajte pokym na horaku neuvidite stabilny plamen.
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Zariadenie pre pripad zhasnutia plamena:

Plynové horaky (ak ma platiia namontované zariadenie zabezpecenia plynu)

Platne vybavené zariadenim zlyhania plamena poskytuju ochranu v pripade ndhodného zhasnutia

plamena. ] ]
Ak k tomu dojde, zariadenie uzavrie plynové rozvody horakov a zabrani nahromadeniu nevyhoreného

plynu. Pred opatovnym zapalenim zhasnutého plynového horaku pockajte 90 sekund.
Horaky rary/grilu

Bez ohladu na model spotrebica su vsetky horaky rury vybavené zariadenim zabezpecenia plynu. Z
tohto doévodu pocas zapalovania ponechajte voli¢ rury stlaceny, kym neuvidite stabilné plamene. Ak
plamene po uvolneni tlacidla vyhasnu, znovu zopakujte postup. Ak sa horak rury nezapadli po tom, ako
voli¢ hordka ponechate stlaceny 30 sekund, otvorte dvierka rury a nepokusajte sa najmenej 90 sekind
o opakované zapalenie. Ked nedopatrenim déjde k zhasnutiu plamena v rdre, zopakujte rovnaky
postup.

4.1.1 Ovladanie plynovych horakov

Poloha VYP. Poloha MAX. Poloha MIN. MODULACIA
Obrazok 19

Voli¢ ma 3 polohy: Vypnuté (0), maximum (symbol velkého plameria) a minimum (symbol malého
plamena). Po zapéleni horaka v maximalnej polohe mézete dizku plameria regulovat medzi polohami
maxima a minima. Horaky nepouzivajte, ked' je voli¢ umiestneny medzi polohou maxima a vypnutia.

Po zapaleni vizualne skontrolujte plamene. Ak uvidite ZIté
zakoncenie, zdvihnuté alebo nestabilné plamene, vypnite

privod plynu a skontrolujte nasadenie krytov hordkov a
Kryt koruniek (obrazok 20). TaktieZ sa uistite, Ze do krytov hordkov
sa nedostali kvapaliny. Ak plamen hordka nedopatrenim
zhasne, kuchynu vyvetrajte a 90 s sa nepokusajte o opakované
Korunka zapalenie.
Zapalovacia Pri vypinani horaka otocte voli¢ v smere hodinovych ruciciek,
sviecka aby dosiahol polohu ,,0“ alebo aby znacka na voli¢i smerovala
Kryt nahor.
horaka
Obrazok 20
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Platfia obsahuje hordky s roznym priemerom. Najuspornejsi spdsob pouzivania plynu je vybrat
zodpovedajuci plynovy hordk pre velkost varného hrnca a po dosiahnuti varu dat plamen do
najmensej polohy. Odporué¢ame varny hrniec vidy zakryvat.

Aby ste z hlavnych hordkov ziskali maximalny vykon, pouzivajte hrnce s nasledovnymi priemermi
dna. PouZivanie mensich hrncov ako su uvedené minimalne rozmery sposobi stratu energie.
Rychly horak/horak pre wok: 22 — 26 cm

Polorychly hordk: 14 — 22 cm

Pridavny horak: 12 — 18 cm

Dévajte pozor, aby plamene nepresahovali vonkajsi obvod hrnca, pretoze by mohlo dojst k
poskodeniu plastového prislusenstva okolo hrnca (napr. rukovate a pod.).

Obrazok 21

Ked'sa horaky nepouzivaju po dlhsie ¢asové obdobie, nechajte hlavny ovladaci plynovy ventil vidy
vypnuty.

AVAROVANIE:

e Pouzivajte len ploché hrnce s dostatocne hrubym dnom.

e Pred umiestnenim hrnca na horaky zabezpecte, aby dno hrnca bolo suché.

e Pocas pouzivania spotrebi¢a mézu byt teploty pristupnych ¢asti vysoké. Preto je pocas a po
vareni nutné drzat deti a zvierata mimo dosahu horakov.

e Po poutziti zostdva platna velmi horuca dlhsou dobu, preto sa platne nedotykajte a neddvajte na
fu Ziadne predmety.

¢ Na platriu nikdy nekladte noze, vidlicky, lyZicky a pokrievky, pretoze sa mdzu rozhorudit a popélit
vas.
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4.1.2 Ovladanie horaka rury

Po zapaleni plynového hordka podla pokynov mézete podla potreby nastavit teplotu v rdre
pomocou ¢isel na ovlddacom paneli alebo kruzku volic¢a: Vacsie Cisla znamenaju vyssie teploty,
zatial o mensie Cisla znamenaju nizsie teploty. Ak je rura vybavena termostatom, pozrite si
tabulku s teplotami nizsie, kde najdete, aké teploty zodpovedaju tymto Cislam. Spotrebic
neprevadzkujte medzi polohou ,Vyp.“ a prvou teplotnou znackou v smere proti smeru hodinovych
ruciciek. Ruru vzdy pouZivajte medzi maximalnym a minimalnym Cislom. Pri vypinani rdry otocte
voli¢ v smere hodinovych ruciciek, aby dosiahol polohu ,,0“

Predhriatie

Ked potrebujete riru predhriat, odpord¢ame vam ju nechat predhrievat 10 minut. V pripade
receptov, ktoré si vyzaduju vysoku teplotu, napr. chlieb, pecivo, pagace, soufflé a pod., najlepsie
vysledky dosiahnete, ak najskér predhrejete raru. Ak chcete dosiahnut najlepsie vysledky pri
vareni zmrazenych alebo uvarenych a schladenych hotovych pokrmov vzdy najskor predhrejte
rdru.

Varenie

o Uistite sa, Ze sa jedlo umiestni do stredu poli¢ky a okolo plechu/nadoby na pecenie je dostatok
priestoru na zabezpecenie cirkuldcie vzduchu.

¢ Nadoby postavte na dostatocne velky plech na pecenie, aby nedoslo k rozliatiu na zakladriu

rary a ulahcilo sa Cistenie rary.

e Material a povrchova Uprava plechu na pecenie a pouzivanych nddob vplyva na hnednutie
zakladne. Smaltovany, tmavy, tazky a nelepivy riad zvySuje mieru hnednutia zakladne. Lesklé
hlinikové alebo lestené ocelové plechy odrazaju teplo prec a znizuju mieru hnednutia zakladne.

e Ked'v rure varite viac ako jedno jedlo, nadoby umiestnite do stredu na rézne policky namiesto
toho, aby ste ukladali niekolko nddob na jednu polic¢ku. Zabezpecite tym volnd cirkulaciu
vzduchu, ktord bude zdrukou optimalnych vysledkov varenia.
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e Ak varite viac ako jeden plech s podobnymi polozkami, napriklad s kolacikmi alebo susienkami,
vymerite plechy poéas varenia, pripadne méZete vybrat horny plech, ked bude jedlo uvarené, a
spodny plech umiestnit na vyssiu policku a dokondit varenie.

e Plechy na pecenie neumiestiiuje priamo na zakladnu rury, pretoze tym zablokujete pradenie
vzduchu v rire, v dosledku ¢oho moze dojst k spaleniu zdkladne; pouzite polohu spodnej policky.

4.1.3 Ovladanie horaka grilu

AUPOZORNENIE: Dostupné €asti sa mdéZu pocas pouzivania grilu zahrievat. Malé deti musia byt
udrziavané mimo dosahu

spotrebica.

Hned' po zapaleni hordka umiestnite pod ovladaci panel tepelny stit grilu. Potom pomaly zdvihajte
nahor dvierka rary, kym sa nezastavia v Ciastocne otvorenej polohe (30°) a nedotknu sa tepelného
Stitu.

Montaz tepelného stitu grilu
Drzte tepelny §tit s varovaniami smerom nahor. Na pravej a lavej strane zadného okraja stitu sa
nachadzaju dve malé drazky, ako je znazornené na obrazku nizsie.

Obrazok 22

Pod ovladacim panelom sa nachadzaju dve skrutky s priechodkami. Priechodky zarovnajte s
montaznymi drazkami, aby $tit zapadol medzi ovladaci panel a priechodku. Stit tla¢te smerom k
spotrebicu, kym pevne nezapadne na miesto.

Varenie

e Hordk grilu nie je mozné regulovat medzi maximalnou a minimalnou polohou a vytvara zdroj
tepla na konstantnej hodnote. Pri vypinani horaka grilu otocte voli¢ v smere hodinovych ruciciek,
aby dosiahol polohu ,,0“

e Plech umiestnite na poli¢cku pod mriezkou, aby sa do neho zachytdvala mastnota pocas
grilovania.

e Drétend mriezku umiestnite na najvyssie policky; 5. alebo 6.; pricom jedlo sa nesmie dotykat
horaka grilu.

¢ Gril nechajte pri maximalnom nastaveni niekolko minut predhrievat a nasledne vloZte steaky a
zacnite grilovat. Jedlo je potrebné pocas pecenia podla potreby otacat.
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¢ Jedlo je potrebné pred grilovanim dékladne vysusit, aby sa minimalizovalo striekanie. Chudé kusy
masa a ryby potrite trochou oleja alebo roztopenym maslom, aby pocas pecenia zostali vihké.

e Jedlo by sa malo umiestnite do stredu mriezky, aby bola zabezpecena maximalna cirkuldcia vzduchu.
¢ Grilovaciu panvicu ani mriezku nikdy nezakryvajte féliou, pretoze by mohlo déjst poziaru.

e Ak je spotrebi¢ vybaveny doplnkovou stpravou grilovacej panvice s rukovatou, pozrite si prislusny
navod na pouZitie.

A VAROVANIE: Kym zavriete dvere, overte si, Ci je gril vypnuty.
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4.2 Prislusenstvo pouZité v rure

Produkt sa uz dodava s prislusenstvom. Pouzivat mozete aj dodato¢ne zakupené prislusenstvo,
musi viak byt odolné voci vysokym teplotdm a ohriu. MbZete pouzivat sklenené riady, formy na
pecenie, Specialne plechy do rury, ktoré si vhodné na poutZitie v rdre. Dodrziavajte pokyny
ustanovené vyrobcom prislusenstva.

V pripade pouzitia malého riadu ho umiestnite na grilovaciu mriezku tak, aby bolo priamo
uprostred mriezky.

Ak jedlo, ktoré bude varenie, nezakryva cely pekac, ak je jedlo vybraté z mraznicky alebo ak je
pouzity zdsobnik na zber Stiav z potravin, ktoré vytekaju pocas grilovania, mozno pozorovat
zmeny na mriezke, ktoré su sposobené vysokymi teplotami, ktoré vznikaju pocas varenie alebo
pecenie. Mriezke sa vrati pévodny tvar ako nahle mriezka vychladne. To je normalny fyzikalny jav,
ku ktorému dochdadza pocas prenosu tepla.

Po uvareni nenechavajte skleneny podnos ani riad hned' v chladnom prostredi. Nekladte na
studeny alebo mokry podklad. PoloZte na suchu utierku, nechajte pomaly vychladnuit. V
opaénom pripade moze dojst k nalomeniu skleneného zasobnika alebo riadu.

Ak chcete v rure grilovat, odporic¢ame, aby ste pouzili mriezku dodanu spolu s vasim produktom
(ak produkt obsahuje takyto material). Ak pouZijete velku mriezku; na jednu zo spodnych
policiek umiestnite plech, aby sa zachytil vytekajuci tuk. TaktiezZ pridajte vodu, ulahci to Cistenie.
Ako sme vysvetlili v predchadzajucich odsekoch, nikdy sa nepokusajte pouzivat plynovy horak
grilu bez ochranného veka grilu. Pokial je rura vybavena plynovym hordkom grilu a tepelny stit
grilu chyba, je poskodeny alebo sa nedd pouzit, v najblizSom servisnom stredisku si vyZiadajte
nahradny diel.
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PrieCinok rury

Polohy mriezky pre lisované mriezky

Polohy mriezky pre drotené stojany

I

. mriezka

. mriezka

PNWAG

. mriezka

mriezkd

mriezkd

A

. mriezka
. mriezka

. mriezka
. mriezka

PNWAWG

mriezkd

Prislusenstvo rury

* Prislusenstvo vasej riry sa méze lisit podla modelu vasho produktu.

Mriezka

Mriezka sa pouZiva na grilovanie alebo na umiestnenie iného riadu.
Ak chcete mriezku do rdry spravne umiestnit, vloZte ju do mriezky a
zasunite aZ na koniec.

HIboky zasobnik sa pouziva na varenie duseného masa.
Ak chcete zésobnik do rdry spravne umiestnit, vlozte ho do mriezky a
zasurnite aZ na koniec.

VAROVANIE —
Mriezku nasadte
spravne na
prislusny drziak v
prieCinku rdry a
zatlacte ju na
koniec.

—

21



5. CISTENIE A UDRZBA

5.1 Cistenie

Kym zacnete s Cistenim rury, skontrolujte, ¢i su vietky spinace vypnuté a Ci spotrebic¢ vychladol.
Spotrebi¢ odpojte. Skontrolujte, ¢i su Cistiace pripravky na vasu riru vhodné a odporucané
vyrobcom. Vzhladom k tomu, Ze mézu poskodit povrchy, nepouzivajte prasky, abrazivne Cistiace
krémy, drotenku a tvrdé nastroje. V pripade, Ze kvapaliny vykypeli do vasej rury, méze dojst k
poskodeniu smaltované casti. Tieto kvapaliny okamzite vycistite.

Cistenie rury
Vnutorna ¢ast smaltované rdry sa najlepsie Cisti ak je rura tepld. Ruru vytrite makkou handric¢kou,
ktory ste navlhcili vo vode s Cistiacim prostriedkom. Potom ju znovu vytrite handrickou a nechajte ju

vyschnut. Cas od ¢asu je potrebné poufit tekuty istiaci prostriedok a vykonat Gplné istenie.
Neumyvajte suchymi/praskovymi prostriedkami ani parovym EistiCom.

Cistenie skleneného veka

Na Cistenie skleneného veka pouzite Cistiaci prostriedok na sklo. Potom kryt oplachnite a osuste
suchou handrickou.

Odstranenie drotenej policky

Ak chcete vybrat
drétend poliku:

Potiahnite drétenu

policku podla

znazornenia na

obrazku. Po

St uvolneni zo

S svoriek (1) ju

@ @ zdvihnite nahor
(2)..
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Odstranenie dveri rury

Ak chcete odstranit dvere rary:
e Otvorte dvere rury (1).
e Otvorte konzolu sedla po hornt polohu (2).

e Zatvarajte dvierka, kym nedosiahnu takmer
Uplne uzavretu polohu podla zndzornenia na 3.
obrazku a dvere odstrarite potiahnutim k sebe.

saddle POZNAMKA: Ak chcete dvere znovu namontovat,
bracket s vyssie uvedeny postup vykonajte v opachom poradi
[ krokov.

A Dévajte pozor, aby ste zapustené formy
spravne umiestnili na protilahlé diely pantu podla
zndzornenia na 2. obrazku.

Cistenie plynového sporaka — varna doska

Zdvihnite drziaky hrncov, kryty a korunky z horakov varnej dosky (obrazok 16).
Utrite a vyCistite zadny panel tkaninou navlhéenou v saponate.

Umyte kryty a korunky hordkov varnej dosky a oplachnite ich. Neponechavajte ich mokré,
okamZite ich vysuste papierovym obruiskom.

Po vycisteni spravne namontujte jednotlivé diely.

Ziadnu ¢ast varnej platne nedistite drétenkou. Poskriabali by ste flou povrch.

Horné povrchy drziaka hrncov sa mézu pri beznom pouzivani poskriabat. Tieto sucasti nebudu
hrdzaviet a nejde o vyrobny nedostatok.

Pocas Cistenia platne varnej dosky sa uistite, Ze do vnutra kalichov horaka nenateka voda,
pretoZe by doslo k zablokovaniu injektorov.
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Kryty horakov:

Smaltované drziaky hrncov, smaltované pokrievky, hlavy horakov musia byt pravidelne istené teplou
mydlovou vodou a dobre oplachnuté a osusené. Po ich riadnom osuseni ich dajte na ich spravne
miesto.

Smaltované casti:

Aby ste ich udrzali ako nové je nevyhnutné, aby ste ich ¢asto Cistili stredne teplou mydlovou vodou a
potom ich osusili jemnou latkou. Nedistite ich, ked' st horuce a nikdy nepouzivajte drsné prasky alebo
drsné Cistiace materidly. Nedovolte, aby sa do dlhodobého kontaktu so smaltovanymi ¢astami dostal
ocot, mlieko, sol, voda, citrén alebo paradajkovy dzus.

Nehrdzavejuca ocel:

Casti z nehrdzavejuicej ocele sa musia ¢asto ¢istit stredne teplou mydlovou vodou a jemnou $pongiou a

potom osusit jemnou latkou. NepouZivajte drsné prasky alebo drsné Eistiace materialy. Nedovolte, aby

sa do dlhodobého kontaktu s ¢astami z nehrdzavejlcej ocele dostal ocot, mlieko, sol, voda, citrén alebo
paradajkovy dzus.

5.2 Udriba

Vymena Ziarovky v rure

Produkt najskér odpojte od elektriny a uistite sa, Ze je vychladnuty. Po odstraneni skla odstrante
Ziarovku. Namontujte novu Ziarovku odolnu voci teplotdm do 300 °C na miesto demontovanej Ziarovky
(230V, 25 W, typ E14). Sklo dajte spat na miesto. Produkt bude nasledne pripraveny na poufzitie.

Dizajn svietidla je $pecificky pre pouZzitie v domdcich spotrebicoch a nie je vhodny na osvetlovanie
miestnosti.

Iné opatrenia

Pravidelne kontrolujte plynové potrubie. Ak postrehnete akikolvek nezrovnalost, informujte technické
sluzby a Ziadajte o vymenu. Diely plynovej pripojky vdm odpori¢ame menit raz rocne. Ak pocas obsluhy
ovlddacich volicov postrehnete akékolvek nezrovnalosti, kontaktujte autorizovany servis.
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6. SERVIS A PREPRAVA

6.1 Zaklady riesenia problémov pred kontaktovanim servisu
Ak rara nefunguje:
e Rdra moze byt odpojena, mohlo dojst k vypadku.
Ak rura nehreje:
¢ Teplo sa neda nastavit pomocou ovladaca rury.
Ak vnatorné svetlo nesvieti:

e Je potrebné skontrolovat zapojenie. Je potrebné skontrolovat, ¢i nie su Ziarovky chybné. Ak su
chybné, mozete ich vymenit - podla pokynov v navode.

Varenie (ak horna a spodna &ast nevari rovnako):

e Skontrolujte umiestnenie polic, dizku varenia a hodnoty tepla, podla navodu.
Horaky varnej dosky nefunguju spravne:

e Skontrolujte, ¢i st spravne namontované diely horaka (najma po Cisteni).

e Tlak privodu plynu méze byt prilis nizky/vysoky. V pripade spotrebicov vyuzivajicich LPG v
plynovych flasiach mohlo déjst k vyéerpaniu zasobnika.

S vynimkou tychto, ak mate stale problém s produktom, kontaktujte autorizovany servis, prosim.

6.2 Informdcie suvisiace s dopravou

Ak potrebujete prepravu; uchovajte si povodny obal a v pripade, Ze bude treba produkt prepravit,
prepravte ho v pévodnom obale. Riadte sa prepravnymi znackami na obale. Paskou pripevnite
horné Casti sporaka, kryty a korunky a drziaky hrncov k varnym panelom. Medzi horny kryt a
platnicky dajte papier, zakryte horny kryt, potom ho pripevnite lepiacou paskou k bo¢nému
povrchu rdry. Na prednu ¢ast a vnatornu sklenenu Cast rury prilepte kartdn, tak, aby mriezka z rary
nespdsobila pocas prepravy skody na dverdch rury. Paskou takisto pripevnite bocné panely k
dveram rury.

Ak nemate povodny obal; pripravte si prepravnu Skatulu tak, aby spotrebi¢ a najma jeho vonkajsie
povrchy (sklenené a naterom opatrené povrchy) rury boli chranené pred externymi hrozbami.
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TABULKA PRE INJEKTOR

G30 28-30mbar 9,6 kW 698 g/h NG LPG
lI2H3B/P RO osztaly 1 G20 20 mbar | G30 28-30 mbar
RYCHLY HORAK

Primér injektoru (1/100 mm) 115 85
Jmenovity vykon (kW) 2,75 3
Spotfeba v 1h 262 1/h 218,1g/h
STREDNi HORAK

Primér injektoru (1/100 mm) 97 65
Jmenovity vykon (kW) 1,75 1,75
Spotfeba v 1h 166,6 I/h 127,2 g/h
STREDNi HORAK

Primér injektoru (1/100 mm) 97 65
Jmenovity vykon (kW) 1,75 1,75
Spotfeba v 1h 166,6 I/h 127,2 g/h
POMOCNY HORAK

Primér injektoru (1/100 mm) 72 50
Jmenovity vykon (kW) 1 1
Spotfeba v 1h 95,2 1/h 72,7 g/h
RURA HORAK

Primér injektoru (1/100 mm) 107 68
Jmenovity vykon (kW) 2,1 2,1
Spotfeba v 1h 200 I/h 153 g/h




[ ]

Symbol na produkte alebo jeho baleni naznacuje, Ze s tymto produktom sa
nemoZe zaobchédzat ako s komundlnym odpadom. Namiesto toho sa musi
odovzdat na prislusnom zbernom mieste za Uéelom recyklécie elektrického a
elektronického vybavenia. Zaruc¢enim, Ze tento produkt sa likviduje spravne,
sa pomdze predist moznym negativnym nasledkom pre Zivotné prostredie a
ludské zdravie, ¢o by mohlo v opaénom pripade spdsobit nesprévna
manipuldcia s odpadom z tohto spotrebica. Podrobnejsie informécie a
recyklacii tohto produktu ziskate vo vasom miestnom urade od sluzby na
likvidaciu komundlneho obchodu alebo v obchode , kde ste produkt zakdpili.
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