ROBOT DE BUCATARIE
MY4003

Manual de utilizare

Cititi cu atentie acest manual de utilizare inainte de a folosi aparatul si pastrati-1 pentru consultari
viitoare.



Robot de bucatarie MY4003

Important
ACEST PRODUS ESTE DESTINAT UZULUI CASNIC!

» Inainte de a introduce in priza aparatul, verificati daci tensiunea aparatului corespunde cu
tensiunea de alimentare de la retea.

» Nu conectati niciodatd acest aparat la un Intrerupator comandat de un ceas electronic
pentru a evita pericolele.

» Nu folositi aparatul in cazul in care cablul de alimentare, fisa de contact sau alte
componente sunt stricate.

» In cazul in care cablul de alimentare este stricat, acesta trebuie inlocuit de compania
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Philips, un centru de service autorizat de Philips sau alte persoane calificate similar,
pentru a evita pericolele.

Tineti aparatul departe de copii.

Nu ldsati copiii sa foloseasca aparatul fara a fi supravegheati.

Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat.

Opriti Intotdeauna aparatul rotind butonul de comanda la 0.

Opriti aparatul Tnainte sa scoateti accesorii.

Scoateti din priza aparatul imediat dupa utilizare.

Nu introduceti niciodatd motorul in apa sau in alte lichide, si nu-I clatiti sub jet de apa.
Nu folositi niciodatda degetele sau obiecte (ex.: o spatuld) pentru a impinge ingredientele
pe tubul de alimentare 1n timp ce aparatul functioneaza. Folositi doar dispozitivul special
de impingere a produsului.

Aveti grijd atunci cand manevrati lamele sau insertiile. O atentie sporita trebuie acordata
atunci cand le scoateti din bol sau vas, cand goliti bolul sau vasul si cand le curatati. Au
taisuri foarte ascutite.

Scoateti de fiecare datd aparatul din priza inainte de a introduce degetele sau un obiect
(ex.: spatuld) in vasul de mixare.

Asteptati pana se opresc piesele care se misca inainte de a scoate capacul bolului sau al
vasului. Nu folositi niciodatd accesorii sau piese de la alti producatori sau de la
producatori pe care Philips nu-i recomanda in mod special. Daca veti folosi astfel de
accesorii sau piese, garantia dumneavoastra devine nula.

Nu depasiti continutul maxim indicat pe bol sau pe vasul de mixare.

Consultati tabelul din acest manual de utilizare pentru a va informa cu privire la timpii
corecti de procesare.

Inainte de a folosi aparatul pentru prima dat, spalati bine piesele care intrd in contact cu
alimentele.

Nivel zgomot: Lc=85 dB(A).

Acest aparat poate fi utilizat de cétre copiii cu varstd de peste 8 ani si de cétre persoane
cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau lipsite de experienta si de
cunostinte, daca acestea au fost supravegheate sau pregdtite in vederea utilizarii
aparatului in conditii de siguranta si daca inteleg riscurile asociate. Copiii nu se vor juca
cu aparatul. Curatarea si intretinerea nu vor fi realizate de catre copii nesupravegheati.

AVERTISMENT: Copiii cu varste mai mici de 8 ani vor fi {inuti la distantda daca nu pot fi
supravegheati in permanenta.

>

Curatarea si intretinerea nu trebuie efectuata de copii sub 8 ani sau fara supraveghere.
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Descrierea componentelor

Unitate motor cu spatiu de Vas de mixare cu capac, dop si unitate detasabila pentru
depozitare a cablului de alimentare lame, cu inel de etansare.
in partea din spate.

Bol procesor alimente Capac procesor Impingator Accesoriu
alimente cu jgheab pentru
de alimentare ﬁ framantat
Lama Disc emulsificator Accesoriu Accesoriu
pentru pentru
maruntire maruntire medie
groasa

Suport pentru insertii Accesoriu pentru  Accesoriu Aparat de razuit
feliere medie pentru

granulare m
-
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Robot de bucatarie MY4003

Ax de antrenare Suport instrumente

K

1

intrerupitor — sfaturi si atentioniri

,0” — Off (Oprit)

,,P”’ — functionare in impulsuri

Viteza ,,1” — Vitezad mica, pentru stoarcerea fructelor si pentru operarea discului emulsificator
Viteza ,,2” — Viteza mare

Tub de alimentare si dispozitiv de impingere a produsului
- Folositi dispozitivul de impingere pentru a impinge ingredientele prin tubul de alimentare
Lama — sfaturi si atentionari

Puneti intotdeauna lama in bol Tnainte de a incepe sa adaugati ingredientele.
- Taiati dinainte ingredientele solide in bucdti mai mici (aprox. 1-2cm) nainte de a le
procesa.
- Daca taiati ceapa, folositi functia de functionare in impulsuri de cateva ori, pentru ca
ceapa sa nu fie tocata prea marunt.

Aparatul nu trebuie lasat sa functioneze prea mult atunci cand tocati branza (tare) sau ciocolata,
deoarece aceste ingrediente se pot Incdlzi prea mult, se pot topi si pot avea cocoloase.

- Timpul standard de procesare pentru orice operatiune de procesare este de 30-60 secunde.
- Timpul standard de procesare pentru orice operatiune de framantare este de 30-180
secunde.

Dacd mancarea se lipeste de lama sau de interiorul bolului:
1. Opriti aparatul.
2. Scoateti capacul din bol.
3. Scoateti ingredientele de pe lama sau de pe peretii bolului cu o spatula.

Accesoriul pentru friméantat — sfaturi si atentionari

- Puneti Intotdeauna accesoriul pentru framantat in bol inainte de a adduga ingredientele.
- Timpul standard de procesare pentru framantare este de 30-180 secunde.
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Accesoriile — sfaturi si atentionari

Accesoriu pentru maruntire groasd — Tdiati ingredientele in bucati dreptunghiulare; ex.: cartofii
vor fi tdiati ca pentru cartofi prajiti.

Accesoriu pentru maruntire medie — Taiati ingredientele fasii

Accesoriu pentru tocare medie — Taiati ingredientele felii.

Accesoriu granulare — Taiati ingredientele in granule.

Nu puneti prea multa presiune pe dispozitivul de impingere a produsului atunci cand introduceti
ingredientele in tubul de alimentare.

Téiati Tnainte ingredientele pentru a se potrivi In tubul de alimentare.

Pentru cele mai bune rezultate, umpleti tubul de alimentare uniform.

- Atunci cand maruntiti sau granulati ingrediente moi, folositi viteza mica pentru ca
ingredientele sa nu se transforme in piure.

- Cand aveti de procesat o cantitate mare de ingrediente, procesati-le pe cele mici si goliti

bolul intre 2 procesari.

N —

Nu lasati aparatul sd functioneze prea mult atunci cdnd maruntiti brinza (tare). In caz contrar,
branza se va incdlzi prea tare, va incepe sa se topeasca si va avea cocoloase.
Pentru a marunti ciocolata nu folositi razatoarea, ci lama.

Discul emulsificator — sfaturi si atentionari

Puteti folosi discul emulsificator pentru a face frisca si pentru a amesteca oud, albusuri de ou,
budincd instant, maioneza si amestecuri de cozonac.

Nu folositi discul emulsificator pentru a prepara amestecuri de prajituri cu unt sau margarind, sau
pentru a framanta coca. Folositi accesoriul pentru framantat.

- Intrerupatorul trebuie si fie pe pozitia ,,I” atunci cand folositi discul emulsificator.

- Asigurati-va cd bolul si discul emulsificator sunt uscate si nu contin grasimi atunci cand
amestecati albusuri. Albusurile trebuie sa fie la temperatura camerei.

- Spalati discul emulsificator de fiecare data dupa utilizare.
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Folosirea lamei

§50g

150-300 g
S250¢g

S500g
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Folosirea accesoriului pentru fraimantat
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Folosirea accesoriilor
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Robot de bucatarie MY4003

Folosirea discului emulsificator

9‘@? » (3"_':]@ 30 - 70 sec.
€S + b

125 - 350 ml

20 sec.

Folosirea blender-ului
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Depozitare

Pentru a evita deteriorarea pieselor, nu porniti niciodata aparatul cand accesoriile se afla in bol.

Robot de bucatarie MY4003
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Curatare

- Scoateti din priza aparatul de fiecare data cand doriti sa scoateti accesoriile sau sa curatati
unitatea motorului.

- Puteti preincdlzi rapid si usor bolul si vasul de mixare ale procesorului de alimente
folosind butonul de functionare la impulsuri. Adaugati putind apa si lichid de curatare in
bolul sau vasul murdar si puneti capacul. Apoi folositi butonul de functionare la
impulsuri pana cand bolul/vasul este curat. Cand curatati bolul in acest mod, asigurati-va
cd lama este montata in bol.

P < < < < < <<<k
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Rezolvarea problemelor tehnice

Problema Solutie

Procesorul de alimente nu porneste. | Verificati daca au fost respectate toate indicatiile privind

asamblarea (care se afla pe capacul bolului, pe bol, pe vas
si pe unitatea motorului).

Aparatul s-a oprit dintr-o data Capacul bolului s-a desfacut in timpul unei operatiuni

grele de procesare. Puneti capacul. Aparatul va incepe
imediat sd functioneze.

Motorul functioneaza, dar | Asigurati-vd ca axul de antrenare este asamblat corect
accesoriile nu. (vezi capitolul ,,Asamblare/demontare™).
Retete

Milkshake din fructe proaspete

Nu procesati in acelasi timp cantitati mai mari decat cele indicate in aceasta retetd. Inainte de a
continua procesarea, lasati aparatul sa se raceascd pana ajunge la temperatura camerei.

Ingrediente:

>

>

100g banane sau capsune
200ml lapte proaspat

50g inghetata de vanilie
Zahar granulat, dupa gust

Decojiti bananele sau spalati capsunele. Taiati fructele in bucdti mici. Puneti toate
ingredientele in vasul de mixare.
Mixati pand se omogenizeaza.

Stat: Puteti folosi orice fruct doriti pentru a va prepara milkshake-ul dumneavoastra preferat din
fructe proaspete.

Supa de legume hranitoare, reteta din Budapesta
Ingrediente:

200g napi

200g cartofi

300g telina

150g morcovi

apa (umpleti pana la indicatorul de 1 litru)

Puneti napii, cartofii, telina, morcovii si apa in blender, in aceastd ordine. Amestecati
ingredientele timp de 5 secunde dacd doriti sa iasd o supd mai groasa sau mai mult timp
pentru o supa mai fina.

150g Dal (fasole) (din conserva)
150g porc afumat
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- 190g smantana proaspata
- 15g patrunjel

- Sare

- Ardei proaspat

- 1.5 cuburi de supa

- 2 frunze de dafin

» Adaugati ingredientele mixate intr-o oala si aduceti la fierbere. Addugati apa, smantana
proaspatd, Dal, carnea si legumele. Preparati timp de 30 minute, amestecand des.

» Daca doriti sa preparati o cantitate mai mare de supa, lasati aparatul sa se raceasca timp
de 60 minute dupa ce ati procesat ingredientele.

Aluat de pizza

Ingrediente
- 500g faina
- 8gdrojdie de bere
- 300g apa
» Adaugati toate ingredientele uscate in bol.
» Adaugati apa si framantati timp de 35 secunde. Dacd este nevoie, spre exemplu daca
doriti ca aceastd coca sa fie mai tare, puteti continua procesul de fraimantare.

RECICLAREA ECHIPAMENTELOR ELECTRICE SI ELECTRONICE UZATE
Acest simbol prezent pe produs sau pe ambalaj semnifica faptul cd produsul
respectiv nu trebuie tratat ca un deseu menajer obisnuit. Nu aruncati aparatul la
gunoiul menajer la sfarsitul duratei de functionare, ci duceti-l la un centru de
colectare autorizat pentru reciclare. In acest fel veti ajuta la protejarea mediului
inconjurdtor si veti putea Tmpiedica eventualele consecinte negative pe care le-ar

B 2vea asupra mediului si sandtitii umane.

Pentru a afla adresa celui mai apropiat centru de colectare:

Contactati autoritatile locale;

Accesati pagina de internet: www.mmediu.ro

Solicitati informatii suplimentare la magazinul de unde ati achizitionat produsul

c Acest aparat este conform cu standardele Europene de securitate si conformitate
electromagnetica

RoHS Acest produs nu contine materiale periculoase pentru mediul Inconjurator (plumb,
mercur, cadmiu, crom hexavalent si agenti inflamabili bromurati: PBB si PBDE).

Prin prezenta declaram ca acest produs este in conformitate cu cerintele esentiale si alte
prevederi pertinente din directivele europene; In situatia in care echipamentul nu este insotit de
declaratia de conformitate aceasta se poate solicita la adresa de email: office@ces.nt.ro
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