APARAT PENTRU PREPARAREA INGHETATEI - HE 652

Masuri de siguranta
Pentru a reduce riscul de producere a leziunilor sau a daunelor materiale,
respectati urmitoarele mésuri de siguranta:

Cititi cu atentie toate masurile de siguranta furnizate impreuna cu acest aparat.
Opriti intotdeauna aparatul inainte de a scoate sau de a introduce stecherul in priza.
Trageti de stecher si nu de cablul de alimentare.

Opriti alimentarea si indepartati stecherul din priza inainte de curata aparatul si
atunci cand acesta nu este utilizat.

Alimentati intotdeauna aparatul doar la o priza cu voltaj AC marcat pe acesta.

Nu utilizati aparatul impreuna cu cablu prelungitor doar daca acesta a fost testat si
verificat de cétre un tehnician calificat sau un centru de service autorizat.

Acest aparat nu trebuie sa fie utilizat de cétre persoane (inclusiv copii) cu
deficiente fizice senzoriale si mentale sau fara experienta si cunostinte, cu exceptia
cazului in care acestea sunt supravegheate si instruite cu privire la utilizarea
aparatelor de catre persoanele responsabile pentru siguranta lor.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul utilizarii acestuia.

Copiii trebuie sa fie supravegheati pentru ca acestia sd nu se joace cu aparatul.

Nu utilizati aparatul in alte scopuri decat cel pentru care a fost creat.

Nu asezati aparatul in apropierea sau pe obiecte inflamabile sau fierbinti.

Asezati aparatul pe o suprafata dreapta.

Nu lasati cablul de alimentare sd atdrne pe marginea unei mese sau sd atinga
suprafetele fierbinti.

Unele echipamente sunt sigilate pentru a evita manipularea si intretinerea acestora
de catre persoane necalificate si din motive de siguranta.

Nu utilizati aparatul in cazul in care cablul de alimentare este avariat, daca aparatul
a fost scapat pe jos sau avariat in orice fel. Daca observati defectiuni, verificati
certificatul de garantie pentru instructiuni.

Nu utilizati atagsamente neautorizate impreuna cu acest aparat.

Evitati contactul cu componentele mobile. Tineti madinile, parul, hainele si
ustensilele la distantd 1n timpul utilizarii aparatului pentru a reduce riscul de
producere a leziunilor sau a avariilor asupra echipamentelor.

Nu utilizati aparatul in aer liber.

Curatati bine aparatul inainte de a prepara inghetata sau sorbet.

Nu congelati inghetata care a fost complet sau partial dezghetata.

inghetata sau sorbetul ce contin ingrediente proaspete trebuie si fie consumate in
maxim o siptimana. inghetata este mai gustoasa atunci cand este proaspata.
inghetata sau sorbetul ce contin oua crude sau partial preparate nu trebuie si fie
consumate de copii, femei insarcinate, persoane in varsta sau persoane bolnave.
Pentru a evita producerea de leziuni, asigurati-va ca aveti mainile protejate atunci
cand manevrati bolul, in special atunci cand 1l scoateti din congelator.

Daca din bol curge solutie de congelare, nu mai consumati continutul. Solutia nu
este toxica.

ATENTIE:

Pentru a reduce riscul de electrocutare, nu expuneti stecherul, produsul sau
cablul de alimentare la ploaie, umezeala sau oricare alte lichide.

Nu utilizati produsul in apropierea cézilor, chiuvetelor sau a altor lichide sau
atunci cand se afld pe o suprafatd umeda.

in cazul in care scipati aparatul in api, opriti-l si scoateti imediat cablul de
alimentare din priza. NU INCERCATI SA iL SCOATETI DIN APA.

Este important ca aparatul sa fie verificat de cétre un tehnician calificat inainte
de a-l utiliza din nou.

INFORMATII PRIVIND RECICLAREA

Acest produs nu trebuie sa fie reciclat impreund cu gunoiul menajer.
Predati aparatul unui centru autorizat de colectare a echipamentelor
electronice.

Inainte de a conecta aparatul la sursa de alimentare cu energie

Asigurati-va ca sursa de alimentare este aceeasi cu cea specificatd pe placuta
situatd 1n partea de jos a aparatului.
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Inainte de a utiliza aparatul pentru prima data

Indepartati toate ambalajele.

Spalati partile componente: vezi sectiunea ,,Curatarea aparatului” (pagina 6).

Asezati bolul in congelator cu opt ore inainte de utilizare.
Preparati inghetata sau sorbetul (vezi retetele). Lasati compozitia sa se raceasca in

frigider.

Cum sa utilizati aparatul pentru preparat inghetata
Butoane de control

1. Corpul aparatului
Capac

3. Paletd

4. Bol pentru congelator
5. Buton Pornit/ Oprit

N

* Asezati bolul in congelator timp de opt ore inainte de a utiliza aparatul.
Asezati corpul aparatului pe capac, se va fixa printr-un clic. Asigurati-va ca ati scos

1.

cablul de alimentare din priza.

Indepartati bolul din congelator.
Coborati ansamblul capac/corp aparat/palete in bol
ceasornic pentru fixare.

Porniti aparatul cu ajutorul butonului Pornit/Oprit.

si rotiti in sensul acelor de

APARATUL TREBUIE SA FIE PORNIT INAINTE DE A ADAUGA
COMPONENTELE PENTRU PREPARAREA INGHETATEI SI A
SORBETULUI, PENTRU A PREVENI iNGHETAREA IMEDIATA PE
PERETII BOLULUL

6.

Turnati amestecul pentru inghetatd sau sorbet in bolul pentru congelator.

Atunci cand turnati amestecul in bol, lasati Intotdeauna un spatiu de cel putin 4
cm fatd de partea superioard a acestuia, deoarece amestecul isi va mari volumul
in timpul prepararii.

Amestecati bine continutul pand cand se ingheatd sau se ajunge la consistenta
dorita. Acest lucru poate dura 15-30 minute, insd majoritatea retetelor sunt gata
mai rapid.

Important

Nu opriti si nu porniti aparatul in timpul procesului de congelare, deoarece
amestecul poate ingheta in contact cu bolul si va impiedica miscarea paletei.
Pentru a preveni supraincdlzirea motorului, directia de rotatie se va modifica in
cazul 1n care compozitia devine prea groasa. Daca directia de rotatie continud sa
se modifice, opriti aparatul deoarece amestecul este pregatit.

in cazul in care motorul se supraincilzeste, va fi actionat sistemul de oprire
automata pentru a opri motorul. Daca acest lucru se intampla, scoateti stecherul
din priza si lasati aparatul sa se raceasca.

Scoateti stecherul din prizi si capacul. Inghetata poate fi acum servita.

Inghetata preparati trebuie si aibd o consistentd moale si fini. Puteti transfera
inghetata intr-un recipient separat pentru a fi pastrata in frigider.

Important

Nu utilizati ustensile metalice pentru a indeparta compozitia din bol.
Nu indepartati bolul din congelator inainte de a fi gata sa preparati inghetata.



Recomandairi

e  Este recomandabil sa pastrati bolul in congelator pentru a fi pregatit de utilizare.
Asezati bolul intr-o punga si introduceti-1 in congelator in pozitie verticala.

e  Asigurati-va cd bolul este uscat inainte de a-1 introduce in congelator.

e Nu intepati si nu incalziti bolul.

e  Bolul trebuie s fie introdus intr-un congelator ce functioneaza la o temperatura de
cel putin -18°C timp de 8 ore inainte de a fi utilizat.

e  Pentru a obtine rezultate cat mai bune, congelati intotdeauna ingredientele inainte
de a prepara inghetata.

e  Adaugarea de alcool retetelor impiedica procesul de congelare.

Curitarea aparatului

e  Opriti intotdeauna aparatul, scoateti stecherul din prizd si demontati aparatul
inainte de curatare.

e  Nu intoduceti corpul aparatul in apa si nu ldsati cablul de alimentare sau stecherul
sd se ude.

e  Nu spalati partile componente in masina de spalat vase.

e Nu curatati aparatul cu produse abrazive de curatare sau bureti din sarma.

Bolul
e  Lasati bolul din congelator sa ajunga la temperatura camerei inainte de a-1 curata.
e  Spalati interiorul bolului, apoi lasati-1 sa se usuce bine.

Paleta
e indepartati paleta de pe corpul aparatului.
e  Spalati si uscati bine.

Capacul
e  Spilati capacul si uscati-| bine.

Corpul aparatului
e indepartati corpul aparatului de pe capac.
e  Stergeti-1 cu un prosop umezit cu apa si detergent apoi lasati-1 sa se usuce.

Retete

inghetati cu banane

Ingrediente:

1 Banana mare bine coapta

200ml lapte degresat

100ml smantana grasa

50g zahar

Pasati bine banana, apoi adaugati laptele, smantana si zaharul. Turnati continutul in bol
in timp ce paleta se afld in migcare. Lasati amestecul si se inghete pana cand se obtine
consistenta dorita.

nghetati cu iaurt si zmeuri

Ingrediente:

200g zmeura proaspata

100g zahar

200ml iaurt natural

Zdrobiti zmeura sau pasati-0. Pentru rezultate mai bune, indepartati semintele. Adaugati
zaharul si iaurtul natural, apoi amestecati. Turnati compozitia in bol in timp ce paleta se
afla in miscare. Lasati amestecul sa se inghete pana cand se obtine consistenta dorita.
inghetati cu ciocolati si menti

Ingrediente:

200ml lapte degresat

50g zahar

200ml smantana grasa

Cateva picaturi de esentd de menta

50g ciocolata rasa

Introduceti laptele si zaharul intr-un recipient. Dizolvati zahdrul in bain marie si lasati-|
sd se raceascd. Amestecati smantdna cu esenta de mentd in laptele rece. Turnati
amestecul in bol in timp ce paleta se afld in miscare. in momentul in care amestecul
incepe sa se inghete, addugati ciocolata rasd. Lasati compozitia sd se congeleze pana
cand este obtinuta consistenta dorita.

inghetati cu cipsune

Ingrediente:

250g capsune proaspete

100g zahar

100ml smantana grasa

Sucul de la o jumatate de lamaie mica



Zdrobiti bine capsunele si adaugati toate ingredientele. Turnati compozitia in bol in
timp ce paleta se afla in miscare. Lasati amestecul sa se inghete pana cand se obtine
consistenta dorita.

Sorbet de limaie

Ingrediente:

175g zahar

175ml apa

Sucul de la jumatate de portocald de dimensiuni medii

100ml suc de lamaie

Albusul de la jumatate de ou

Introduceti apa si zaharul intr-un recipient. Dizolvati zaharul in bain marie. Fierbeti
compozitia timp de un minut. Indepartati recipientul de pe foc si lasati si se riceasca.
Adaugati sucul de portocala si de 1amaie. Bateti bine albusul de ou si adaugati- la sucul
de lamaie. Turnati continutul in bol in timp ce paleta se afla in miscare. Lasati
amestecul sa se Inghete in timp ce se obtine consistenta dorita.

inghetati cu cremi de vanilie

Ingrediente:

Albusul de la doud oua

50g zahar

200ml lapte degresat

200ml smantana grasa

Cateva picaturi de esenta de vanilie

Bateti bine intr-un recipient albusurile cu zaharul. in alt recipient, aduceti laptele la
punctul de fierbere apoi turnati peste albusuri amestecand in continuu pand cand se
ingroasd pe lingurd. Nu lasati sa fiarba deoarece se va separa amestecul. Luati
compozitia de pe foc si lasati-o sd se raceasca. Adaugati esenta de vanilie si smantana.
Turnati continutul in bol in timp ce paleta se afla In miscare. Lasati compozitia sd se
inghete pana cand se ajunge la consistenta dorita.



